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Fogdao Industrial a Gas Linha 900 — 6 Queimadores e Forno GN 2/1

Informacoes do Produto

SKU: UD5900.010 Modelo: UD5900.010
Marca: UDEX EAN: N/D
Peso: 4.43 kg Dimensdes: 1200 x 900 x 900 cm

Imagens do Produto

Especificacoes

Marca UDEX

Modelo UD5900.010
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Q: Quais as dimensdes exatas deste fogao industrial a gas?
A: Este fogéo industrial a gas tem dimensdes de
1200x900x900 mm (largura x profundidade x altura), ideal
para encaixar na maioria das cozinhas profissionais. O forno,
por sua vez, apresenta dimensodes internas de 545x645x300
mm (largura x profundidade x altura), adequado para
tabuleiros GN 2/1., Q: Quais 0s requisitos de instalacéo para
este fogdo a gas? A: Para a instalagdo deste fogao, é
necessaria uma entrada de gas R 1/2”. O consumo de gas
natural (G20) é de 6,03 m3/h e o consumo de gas
propano/butano (G30-G31) é de 4,43 kg/h. Recomenda-se
gue a instalacéo seja feita por um técnico qualificado para
garantir a segurancga e o correto funcionamento., Q: Como se
realiza a manutencéo e limpeza deste equipamento? A: A
manutencéo e limpeza séo simplificadas gracas aos
gueimadores e a bandeja inferior removiveis. A chaminé e a
grelha do fogéo séo de ferro fundido esmaltado, a prova de
riscos e faceis de limpar. As prateleiras do forno sdo em aco
inoxidavel e também removiveis, facilitando a higienizacéo
completa., Q: Este fogao inclui algum acessério ou é
compativel com outros? A: O forno esta preparado para
utilizar tabuleiros e recipientes GN 2/1. As prateleiras em aco
inoxidavel sédo removiveis e de facil limpeza. Nao se
especificam outros acessorios incluidos, mas a
compatibilidade com a norma GN 2/1 oferece grande
flexibilidade para utensilios de cozinha profissionais.
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Fogao Gas 6 Queimadores Forno Gas Armario Fogéo
industrial a gas em acgo inox com 6 queimadores, forno e
armério lateral para cozinha profissional.

Marca: UDI

Fogao Gas 6 Queimadores Forno Gas Armario
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Uso Profissional - Casos de Uso

Otimize o fluxo de trabalho utilizando recipientes GN 2/1
diretamente do forno para carros de transporte térmico,
reduzindo o manuseamento de alimentos., Realize a
calibracao periddica dos injetores e a limpeza da chama-
piloto para garantir a eficiéncia energética e evitar consumos
excessivos de gas G20/G30., Aproveite a profundidade de
900mm para alinhar este bloco com outros mddulos da
mesma linha, criando uma ilha de confe¢do ergondémica que
facilita a higienizagao do rodapé., Utilize os queimadores de
10 kW para selagem rapida de carnes (maillard) e os de 6.5
kW para reducdes delicadas que exigem calor constante
mas moderado.

Chefs de Cozinha de Restaurantes de Volume, Diretores de
F&B de Unidades Hoteleiras, Gestores de Operacoes de
Catering e Cozinhas Industriais

<p>6 queimadores, facil impeza e manutencéo gracas aos
gueimadores e bandeja inferior removiveis. Chaminé e
grelha do fogédo de ferro fundido esmaltado a prova de riscos
e facil de limpar. Bocas de ferro fundido niquelado. Chama-
piloto protegido. Com forno e armario inferior. Medida GN 2/1
adequada para o interior do forno. Chapa do fundo do forno
esmaltada. Chapa do corpo do forno feita de aluminio e porta
isolada com parede dupla de aco inoxidavel. Estabilizador de
chama. Prateleiras removiveis de facil limpeza em ago
inoxidavel no forno. Temperatura ajustavel, valvula de
seguranca e registro de gas. Forno com acendimento
piezoelétrico. Forno com prateleiras em aco inoxidavel
removiveis e faceis de limpar.</p>

<p>Dimensdes: 1200x900x900 mm<br /> Consumo Gas G20
6,03 m3/h<br /> Entrada de gas R 1/2"<br /> Consumo Gas
G30-G31 4,43 kg/h<br /> Dimensbes: do forno e Poténcia:
/KW 545x645x300/1x2/1GN 6 Kw mm<br /> Volume: 1,52
m3<br /> Peso 180-210 kg<br /> Poténcia: nominal 58,5
Qn/kw</p> <p>Poténcia: dos queimadores (individual)
4x10+2x6,5 kw</p>

EX19000755,EX19000758,VTVS9080BMGT,5329

Servico de Banquetes e Catering: Utilizacdo do forno de
grande formato GN 2/1 para a regeneracdo ou assado lento
de grandes volumes de proteina, enquanto os seis
queimadores permitem a preparacao simultanea de
guarni¢cdes e molhos em tachos de grande calibre sem perda
de pressao., Restaurantes de Cozinha Tradicional
Portuguesa: Ideal para a confe¢éo de estufados e caldos em
panelas de alta capacidade que exigem os queimadores de
10 kW, garantindo uma ebulicdo rapida e controlo preciso da
chama em processos de cozedura prolongados., Unidades
Hoteleiras de Grande Dimensao: Operagdo em regime
continuo para a preparacédo de pequenos-almocos e buffets,
onde a resisténcia mecénica da Linha 900 suporta o
manuseamento constante de trem de cozinha pesado e a
necessidade de higienizacao rapida entre turnos.



Uso Profissional - Introducgéo O fogao industrial a gas da Linha 900 é um pilar de
produtividade para cozinhas de alto rendimento, combinando
uma configuracédo de seis queimadores de alta poténcia com
a versatilidade de um forno GN 2/1. Projetado para suportar
ciclos de trabalho intensivos em ambientes B2B, este
equipamento assegura uma distribuicdo térmica homogénea
e uma robustez estrutural que minimiza tempos de paragem
e maximiza a capacidade de resposta em picos de servico.

Energia Gés
Instalagéo De Chéo
Linha 900

N° de Queimadores 6

Tipo Fogéo

Descricao Resumida

Fogao industrial a gas Linha 900 com 6 queimadores potentes e forno GN 2/1. Ideal

para cozinhas profissionais e facil de limpar.

Descricao Completa

Fogéo Industrial a Gds — Fogao a Gas — Principais Vantagens

Este equipamento industrial da Linha 900 € um pilar de produtividade, combinando uma placa de
seis queimadores de alta poténcia com um forno versatil. Concebido para suportar os ciclos de
trabalho mais intensos em cozinhas profissionais, este bloco de confecdo garante uma distribuicdo
térmica homogénia e uma robustez estrutural que minimiza os tempos de paragem e maximiza a
eficiéncia nos picos de servigo. A sua constru¢cdo em aco inoxidavel assegura durabilidade e facilita a
limpeza.

Equipado com gqueimadores potentes e uma chama-piloto protegida, o fogdo oferece um controlo de
temperatura preciso, otimizando a preparacdo de uma vasta gama de pratos. A estrutura foi
concebida para uma manutencdo simplificada, com componentes removiveis e superficies
resistentes a riscos, assegurando uma higiene impecavel e uma vida util prolongada. O forno, com
capacidade GN 2/1, permite a utilizacdo de tabuleiros de alta capacidade, ideal para a preparacgéo de
grandes volumes de alimentos.

Aplicacbes Profissionais



Este aparelho de confecdo é perfeito para restaurantes de grande volume, hotéis, refeitorios
industriais e empresas de catering que necessitam de um equipamento fiavel e versatil. A sua
poténcia e robustez tornam-no uma peca central em qualquer cozinha profissional que procure alta
eficiéncia e resultados de confecdo consistentes. Utilize os queimadores de 10 kW para selagem
rapida de carnes (reacdo de Maillard) e os de 6,5 kW para reducdes delicadas que exigem calor
constante, mas moderado.

Otimize o fluxo de trabalho utilizando recipientes GN 2/1 diretamente do forno para carros de
transporte térmico, reduzindo o manuseamento de alimentos. Realize a calibracdo periddica dos
injetores e a limpeza da chama-piloto para garantir a eficiéncia energética e evitar consumos
excessivos de gés. Aproveite a profundidade de 900mm para alinhar este bloco com outros mddulos
da mesma linha, criando uma ilha de confegédo ergonémica que facilita a higienizagédo do rodapé.

Caracteristicas Técnicas

Caracteristica Detalhe
Dimensbes (LPA) 1200x900x900 mm
Consumo Gas (G20) 6,03 m3/h
Consumo Gas (G30-G31) 4,43 kg/h

Entrada de Gés R 1/2”

Dimensdes Forno (LPA) 545x645x300 mm
Capacidade Forno 1x2/1 GN

Poténcia Forno 6 kW

Poténcia Nominal 58,5 Qn/kW
Poténcia Queimadores 4x10 kW + 2x6,5 kW
Volume 1,52 m3

Peso 180-210 kg

Perguntas Frequentes

Este fogao é adequado para que tipo de cozinhas profissionais?
E ideal para cozinhas de restaurantes, hotéis e grandes estabelecimentos de restauracdo, devido a
sua capacidade e robustez, que permitem lidar com volumes elevados de confecéo.



Quais as vantagens dos queimadores e da bandeja inferior removiveis?
Os componentes removiveis facilitam significativamente a limpeza e manutencdo do equipamento,
assegurando a higiene e prolongando a vida util do fogao industrial.

O forno suporta tabuleiros de tamanho profissional?
Sim, o forno deste modelo foi projetado com medidas GN 2/1, sendo perfeitamente adequado para
tabuleiros gastronorm de elevada capacidade.

Quais as dimens@es exatas deste fogao industrial a gas?

Este fogdo tem dimensBes de 1200x900x900 mm (largura x profundidade x altura), ideal para
encaixar na maioria das cozinhas profissionais. O forno, por sua vez, apresenta dimensdes internas
de 545x645x300 mm (largura x profundidade x altura), adequado para tabuleiros GN 2/1.

Como se realiza a manutencéo e limpeza deste equipamento?

A manutencao e limpeza séo simplificadas gracas aos queimadores e a bandeja inferior removiveis.
A chaminé e a grelha do fogdo sao de ferro fundido esmaltado, a prova de riscos e faceis de limpar.
As prateleiras do forno sdo em aco inoxidavel e também removiveis, facilitando a higienizacéo

completa.



