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Acesso rapido

O produto final e as caracteristicas podem diferir ligeiramente do mostrado ao produto

na imagem.

Fritadeira Basculante a Gas, Linha 700, 60 Litros

Informacoes do Produto

SKU: UD5700.066
Marca: UDEX
Peso: 1.59 kg

Imagens do Produto

Modelo:

EAN:

Dimensdes:

UD5700.066

N/D

800 x 730 x 900 cm

i

Modelo

Marca
Capacidade (L)
Energia

Instalac&o

UD5700.066

UDEX

51-200 L

Gas

De Chéo



Linha 700

Poténcia Mais de 15 kW
Tensao 230V Monoféasico
Tipo Fritadeira

Descricao Resumida

Fritadeira industrial basculante a gas de 60L para cozinhas profissionais. Estrutura em

aco inox, temperatura ajustavel (50-300°C) e seguranca reforcada.

Descricao Completa

Fritadeira a Gas Linha 700 — Fritadeira Industrial — Principais Vantagens

Concebida para o ambiente de cozinhas profissionais de elevada exigéncia, esta fritadeira
basculante a gas de 60 litros da Linha 700 representa uma solucdo robusta e altamente eficiente
para a preparacao de grandes volumes de alimentos fritos. A sua construgdo em aco inoxidavel
assegura durabilidade e facilita a manutencdo, enquanto o sistema basculante manual, através de
volante, simplifica o processo de drenagem e limpeza da cuba, otimizando as operacdes diarias.

O equipamento esta dotado de um botdo de seguranca que interrompe o funcionamento quando a
cuba é removida, garantindo maxima protecdo durante a utilizacdo. A chama piloto, a valvula
termopar e o termostato de seguranca oferecem um controlo preciso da temperatura, que pode ser
ajustada entre 50°C e 300°C, minimizando o consumo de gas e assegurando resultados culinarios
consistentes em diversas preparacoes, desde batatas a peixe e pastelaria.

Aplicacbes Profissionais

Este equipamento é ideal para uma vasta gama de estabelecimentos, incluindo restaurantes com
grande volume de producédo, hotéis, refeitérios, empresas de catering e cozinhas industriais que
procuram um aparelho fiavel e de alta capacidade para fritura continua. Com uma cuba de 60 litros,
permite responder a picos de procura e reduzir o tempo de confecdo, tornando-a perfeita para
negoécios com elevada producéo diaria de fritos.

A versatilidade térmica desta fritadeira torna-a adequada para cozinhas onde a eficiéncia energética
€ a seguranca sao prioritarias, permitindo a confecdo de uma ampla variedade de produtos, desde
aperitivos a pratos principais e sobremesas fritas.



Caracteristicas Técnicas

Caracteristica Detalhe
Capacidade da Cuba 60 Litros
Dimensbes (LxPxA) 800x730x900 mm

Dimensdes da Cuba (LxPxA) 695x450x200 mm

Consumo de Gas G20 2,17 m3/h
Consumo de Géas G30-G31 1,59 kg/h
Entrada de Gas R 1/2"

Poténcia 18 kW

Tenséo 230V

Peso Liquido 110 kg

Peso Bruto 130 kg

Volume 0,95 m?

Seccéo do Cabo 3x2,5 2 HO5RNF
Material da Cuba Aco inoxidavel

Regulacao de Temperatura 50°C a 300°C

Perguntas Frequentes

Qual é a capacidade de 6leo desta fritadeira basculante?
Esta fritadeira possui uma cuba com capacidade para 60 litros, ideal para operacdes de fritura
de grande volume em ambientes profissionais que exigem alta produtividade e qualidade
constante.

Como é€ feita a limpeza e manutenc¢éao da fritadeira?
A cuba de aco inoxidavel e a tampa autoarticulada facilitam significativamente a limpeza. O
design basculante manual também contribui para uma drenagem eficiente do Oleo e
higienizacdo completa, prolongando a vida Gtil do equipamento.

Que tipo de gas posso utilizar?
A fritadeira € compativel com Gas G20 (gas natural) e G30-G31 (GPL), com consumos
detalhados nas especificagbes técnicas, garantindo versatilidade na instalacado e adaptacao a
diferentes fontes de gas.

Quais as dimensfes exatas desta fritadeira basculante e qual o espaco necessario para a sua

instalacao?
As dimensdes desta fritadeira sdo 800x730x900 mm (largura x profundidade x altura). Para
uma instalacdo adequada, €é essencial prever espaco adicional para ventilacdo e
acessibilidade para manutencao, especialmente nas zonas traseira e laterais.

Que requisitos de instalacédo sdo necessarios para esta fritadeira a gas?
Este equipamento requer uma ligacdo a rede de gas apropriada e uma ligacdo elétrica de
230V para os sistemas de controlo e seguranca. Um ponto de dgua para enchimento da cuba,



controlado a partir do painel frontal, € também necessario para o seu correto funcionamento.



