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Acesso rapido

O produto final e as caracteristicas podem diferir ligeiramente do mostrado ao produto

na imagem.

Banho-Maria Elétrico Simples UDBM7SAPE C/ Armario

Informacoes do Produto

SKU: UD5700.054
Marca: UDEX
Peso: 40 kg

Imagens do Produto

Modelo:

EAN:

Dimensdes:

5700.054

N/D

400 x 730 x 900 cm

Especificacoes

UDEX

Marca
Modelo
Energia
Instalacéo

Linha

5700.054

Elétrico

De Chéo

700



Tipo Banho-Maria

Descricao Resumida

Banho-maria elétrico profissional com armario inferior para manter alimentos quentes
entre 30-90°C. Capacidade de 21L (GN 1/3 + GN 2/3).

Descricao Completa

Banho-maria elétrico profissional — Maria UDBM7SAPE — Principais Vantagens

Este aquecedor de alimentos profissional foi concebido para manter os seus pratos a temperatura
ideal de servico, assegurando que a qualidade e o sabor sédo preservados. Equipado com um
armario inferior com portas, oferece uma solucdo de arrumacao pratica, otimizando o espaco na sua
cozinha. O controlo termostatico de aquecimento permite ajustar a temperatura conforme as
necessidades, proporcionando versatilidade e eficiéncia.

Aplicacdes Profissionais

Ideal para restaurantes, hotéis e servicos de catering, este equipamento de aquecimento é
indispensavel para buffets, cantinas e qualquer cozinha profissional que necessite de manter
alimentos quentes por periodos prolongados. Garante a conformidade com as normas de seguranca
alimentar, facilitando o fluxo de trabalho e melhorando a experiéncia gastrondmica dos clientes.

Caracteristicas Técnicas

Caracteristica Especificacao

Dimensdes 400x730x900 mm

Secc¢des de Cabo 3x4 mm2 HO5RNF

Capacidade da Cuba 21L

Dimensdes da Cuba 1 x GN 1/3x150 - 1 x GN 2/3x150
Volume 0,38 m3

Poténcia Total 1,5 kW



Caracteristica Especificacao

Tenséo 230V

Peso Liquido 40 kg

Peso Bruto 49 kg

Dimens6es da Embalagem 470x980x1170 mm
Temperatura Operacional 30 —90°C

Tipo de Resisténcia Tubular inoxidavel
Armario Inferior Com portas

Perguntas Frequentes

1. Qual a capacidade de aguecimento deste banho-maria?

Este banho-maria elétrico mantém os alimentos entre 30 e 90°C, ideal para garantir que os pratos
sdo servidos a temperatura perfeita em qualquer momento. As resisténcias tubulares de inox
asseguram um aguecimento eficiente e uniforme.

2. Que tipo de cubas Gastronorm pode utilizar?
O equipamento é compativel com uma cuba GN 1/3x150 e uma cuba GN 2/3x150. Esta versatilidade
permite adaptar-se a diferentes necessidades de servico e tipos de alimentos.

3. E facil controlar a temperatura de funcionamento?
Sim, o controlo termostatico de aquecimento torna a regulacdo da temperatura simples e precisa.
Pode ajustar facilmente para manter os seus alimentos na condi¢do desejada.

4. Este banho-maria é adequado para cozinhas com espaco limitado?

Com dimensfes de 400x730x900 mm e um armario inferior para arrumacao, este banho-maria foi
concebido para otimizar o espaco em cozinhas profissionais. Ajuda a manter a area de trabalho
organizada.

5. A manutencéo e limpeza deste equipamento sdo complicadas?

Gracas aos materiais de qualidade, como o aco inoxidavel, a manutencdo e limpeza deste
equipamento sdo simplificadas. A sua construcdo robusta garante durabilidade e facilidade de
higienizagéo.



