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Acesso rapido

O produto final e as caracteristicas podem diferir ligeiramente do mostrado ao produto

na imagem.

Fritadeira Industrial a Gas Dupla 2x15L com Mdodulo Armério

Informacoes do Produto

SKU:

Marca:

Peso:

UD5700.048
UDEX

2.33 kg

Imagens do Produto

Modelo:

EAN:

Dimensdes:

5700.048

N/D

800 x 730 x 900 cm

._._‘_.w__

Especificacoes

Marca

Modelo
Capacidade (L)
Energia

Instalac&o

UDEX

5700.048

11-15L

Gas

De Chéo



Linha 700
Poténcia Mais de 15 kW

Tipo Fritadeira

Descricao Resumida

Fritadeira industrial a gas dupla 2x15L, com armario inferior e portas. Ideal para

cozinhas profissionais, restaurantes e hotelaria, garantindo eficiéncia e qualidade.

Descricao Completa

Fritadeira a Gas Profissional — Principais Vantagens

Equipe a sua cozinha profissional com esta fritadeira industrial a gas, concebida para uma confecao
rapida e eficiente. Este equipamento robusto apresenta uma cuba dupla, ideal para otimizar a
preparacdo de diferentes alimentos em simultaneo, garantindo uma producdo continua e de alta
qualidade.

A incorporacdo de portas no armario inferior oferece um espaco de armazenamento pratico e
discreto, contribuindo para uma cozinha organizada e funcional. O sistema de aquecimento a gas de
alta eficiéncia assegura um controlo preciso da temperatura, essencial para resultados consistentes
em cada utilizacao.

Aplicagcbes Profissionais

Esta fritadeira de grande capacidade é a escolha ideal para uma vasta gama de estabelecimentos,
incluindo restaurantes de grande volume, hotéis, cantinas e empresas de catering. A sua
durabilidade e desempenho tornam-na indispensavel para confecionar batatas fritas, rissais,
croquetes, tempuras e outros pratos fritos, satisfazendo as exigéncias dos ambientes de restauracéo

mais movimentados.

A facilidade de regulacdo da temperatura e os cestos inoxidaveis garantem uma operacéao higiénica
e simples, facilitando a rotina diéria da sua equipa e otimizando a produtividade na cozinha.

Caracteristicas Técnicas

Dimensdes (mm) 800x730x900



Consumo Gas G20 (m?3/h) 3,17

Entrada de Gés R1/2”

Consumo Gas G30-G31 (Kg/h) 2,33

Capacidade Cuba (L) 15+15
Dimens6es Cuba (mm) 2 x 300x345x290

Dimensdes Cestos (mm)

4 x 140x280x130

Volume (m3) 0,75

Poténcia Nominal (Qn/kW) 30

Poténcia dos Queimadores (individual) (kW) 6Xx5

Peso Liquido (kg) 103

Peso Bruto (kg) 113
Dimensdes Embalagem (mm) 870x880x1270

Perguntas Frequentes

Qual a capacidade total de 6leo desta fritadeira industrial?

A fritadeira possui duas cubas, cada uma com capacidade para 15 litros, totalizando 30 litros. Isto
permite fritar grandes quantidades de alimentos, ideal para servicos de restauracdo com elevada
procura.

E facil controlar a temperatura de fritura?

Sim, o equipamento dispde de um controlo de temperatura termostatico, permitindo ajustar a
temperatura de aquecimento entre 0 e 180°C. Esta funcionalidade assegura uma fritura perfeita e
adaptada a cada tipo de alimento.

Quais os beneficios do armario inferior com portas?

O armario inferior com portas oferece um espagco de arrumacao conveniente para acessorios ou
utensilios de cozinha, mantendo o ambiente de trabalho organizado e limpo. Ajuda também a
proteger os itens armazenados da sujidade e do po.

Os cestos de fritura sé@o resistentes?

Os cestos sao fabricados em aco inoxidavel, garantindo durabilidade e resisténcia a corroséo, fatores
cruciais em ambientes de cozinha profissionais. Sado concebidos para um uso intensivo e facil
limpeza.

Este equipamento é adequado para qual tipo de gas?
A fritadeira é compativel com gas G20 e G30-G31, com consumos de 3,17 mdh e 2,33 Kg/h,



respetivamente. A entrada de gas é R1/2”, tornando-a versatil para diferentes instalacées de gas.



