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Acesso rapido

O produto final e as caracteristicas podem diferir ligeiramente do mostrado ao produto

na imagem.

Fritadeira Elétrica Dupla 10+10L Linha 700 ¢/ Armario

Informacoes do Produto

SKU: UD5700.045
Marca: UDEX
Peso: 72 kg

Modelo:

EAN:

Dimensdes:

UD5700.045

N/D

800 x 730 x 900 cm

Imagens do Produto

Especificacoes

Modelo

Marca
Capacidade (L)
Energia

Instalac&o

UD5700.045

UDEX

7-10L

Elétrico

De Chéo



Linha 700

Poténcia 8-15 kW
Tensao 400V Trifasico
Tipo Fritadeira

Descricao Resumida

Fritadeira elétrica profissional dupla de 10+10L da Linha 700, com armario e porta. Ideal
para alta produtividade em restauragéo, dispde de controlo termostatico e cestos em

iNOX.

Descricao Completa

Fritadeira Elétrica — Principais Vantagens

Concebida para cozinhas profissionais, esta fryer elétrica profissional da Linha 700 destaca-se
pela sua robustez e eficiéncia. A configuracdo de cuba dupla, com capacidade de 10+10 litros,
permite-lhe gerir a confecédo de diferentes produtos em simultaneo, otimizando o fluxo de trabalho e
aumentando a produtividade da sua operacdo. Desfrute de um controlo térmico preciso gragas ao
termostato integrado e a resisténcia tubular que garante um aquecimento rapido e uniforme do 6leo.

A chaminé de ferro fundido esmaltado assegura durabilidade e resisténcia a riscos. Além disso, os
cestos em aco inoxidavel simplificam o processo de limpeza e manutencdo didria. Com este
equipamento, a sua equipa tera uma ferramenta fiavel e de alto desempenho, preparada para

responder as exigéncias de um ambiente de restauracdo movimentado.
Aplicagcbes Profissionais

Esta fritadeira industrial é a escolha ideal para cozinhas de grandes dimensfes em restaurantes,
hotéis e cantinas. A sua elevada capacidade e a possibilidade de fritar diferentes alimentos ao
mesmo tempo tornam-na perfeita para confecionar batatas fritas, rissdis e outros produtos fritos,
mesmo durante os periodos de maior procura. O armario inferior é ideal para armazenamento de
utensilios, facilitando a organizagéo e higiene do seu espaco.

Gestores de catering e banquetes beneficiardo da capacidade de recuperacdo térmica imediata de
15 kW, crucial para garantir a crocancia e qualidade dos alimentos. Para quem procura gerir
alergénios e evitar a contaminacao cruzada, a funcionalidade de cuba dupla oferece uma solucéo



pratica e segura, permitindo separar produtos com gliten ou marisco de outros alimentos.

Caracteristicas Técnicas

Caracteristica Detalhe

Dimensdes (LxPxA) 800x730x900 mm
Capacidade Cuba 10+10 Litros
Dimensbes Cestos 2 x 200x260x115 mm
Poténcia Total 15 kW

Tenséo 400 V

Peso Liquido 72 kg

Peso Bruto 81 kg

Dimensdes Embalagem (LxPxA) 870x880x1170 mm

Perguntas Frequentes

Q: Qual a capacidade total desta fritadeira elétrica profissional ?

A: Esta fritadeira elétrica da Linha 700 possui uma capacidade total de 20 litros, dividida em duas
cubas de 10 litros cada, permitindo maior versatilidade na preparacdo de alimentos. As suas
dimensdes sdo 800x730x900 mm (largura x profundidade x altura), adequada para otimizar o espaco
em cozinhas profissionais de hotelaria e restauracéo.

Q: Quais os requisitos de instalacdo elétrica para esta fritadeira industrial?

A: A fritadeira requer uma tensao de 400 V e tem uma poténcia total de 15 kW. Recomendamos que
a instalacao elétrica seja realizada por um profissional qualificado, garantindo a conformidade com as
normas de seguranca e o correto funcionamento do equipamento em ambientes de restauragao.

Q: Como se realiza a manutencdao e limpeza diaria da fritadeira dupla?

A: A limpeza é facilitada pelos cestos e cubas em aco inoxidavel. Apés o uso, aguarde o 6leo
arrefecer, drene-o e limpe as superficies internas e externas com detergente neutro e agua, para
garantir a higiene e durabilidade do equipamento.

Q: Este equipamento € adequado para uso intensivo em cozinhas profissionais?

A: Absolutamente. Projetada para a Linha 700, esta fritadeira elétrica é robusta, potente e ideal para
as exigéncias de cozinhas industriais e estabelecimentos de restauracdo, suportando picos de
trabalho e assegurando sempre resultados consistentes.

Q: Esta fritadeira elétrica inclui algum acessoério de série?
A: Sim, esta fritadeira é fornecida com dois cestos em aco inoxidavel, com dimensdes de



200x260x115 mm cada, ideais para uma fritura eficiente e simultdnea de diferentes alimentos. O
armario com porta também esta incluido no equipamento, oferecendo um espaco de arrumacao
pratico e seguro que contribui para a organizacao da sua cozinha.



