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Acesso rapido

O produto final e as caracteristicas podem diferir ligeiramente do mostrado ao produto

na imagem.

Fritadeira Elétrica Profissional Linha 700 ¢/ Armario 10L

Informacoes do Produto

SKU: UD5700.041
Marca: UDEX
Peso: 45 kg

Modelo:

EAN:

Dimensdes:

UD5700.041

N/D

900 x 400 x 730 cm

Imagens do Produto

Especificacoes

Modelo

Marca
Capacidade (L)
Energia

Instalac&o

UD5700.041

UDEX

7-10L

Elétrico

De Chéo



Linha 700

Poténcia 8-15 kW
Tensao 400V Trifasico
Tipo Fritadeira

Descricao Resumida

Fritadeira elétrica profissional de 10L e 7,5 kW, Linha 700, em aco inoxidavel e com

armario inferior. Ideal para uso intensivo em restauracao.

Descricao Completa

Fritadeira Elétrica — Principais Vantagens

Esta cuba de fritura com armario fechado, com uma capacidade de 10 litros, foi meticulosamente
concebida para satisfazer as exigéncias de cozinhas profissionais. A sua construcdo robusta em aco
inoxidavel e a cuba com chaminé em ferro fundido esmaltado, resistente a riscos, garantem
durabilidade excecional e facilidade de manutencéo, assegurando um investimento a longo prazo
para o seu negocio de restauracdo e hotelaria.

Equipada com uma resisténcia tubular em aco inoxidavel de alta eficiéncia e controlo termostatico de
temperatura ajustavel, esta maquina de fritar profissional oferece um aquecimento rapido e uniforme.
Tal caracteristica € essencial para obter resultados de fritura perfeitos, desde as batatas crocantes
até aos croquetes dourados, otimizando o tempo de preparacdo e a qualidade dos alimentos
servidos aos seus clientes.

O armario inferior, que integra uma porta, proporciona uma solucdo de arrumacdo pratica,
contribuindo para a organizacdo e funcionalidade da sua cozinha. As luzes indicadoras de
funcionamento oferecem um controlo visual imediato do estado do equipamento, promovendo uma
operacao segura e eficaz em ambientes de ritmo acelerado.

AplicacOes Profissionais

Excelente para restaurantes de médio e grande porte, hotéis, cantinas e qualquer estabelecimento
gue necessite de uma solucao de fritura fiavel e de alta performance. A sua capacidade de 10 litros é
perfeitamente adequada para operacdes com volume diario consideravel, permitindo a confecéo
consistente de por¢des generosas de alimentos fritos.



Esta fritadeira industrial é ideal para a preparacédo de uma vasta gama de pratos, incluindo peixe frito,
churros, rissois e muitos outros, assegurando uma qualidade inigualavel. A robustez da Linha 700
garante que este equipamento resiste ao uso continuo e intensivo, comum em cozinhas profissionais
exigentes, tornando-a uma aliada indispensavel para a sua cozinha.

Caracteristicas Técnicas

Caracteristica Detalhe
Dimensdes (AxLxP) 900x400x730 mm
Capacidade da Cuba 10 Litros
Dimensbes do Cesto 200x250x115 mm
Poténcia Total 7,5 kW

Tenséo 400 V

Peso Liquido 45 kg

Peso Bruto 53 kg

Dimensdes da Embalagem 1170x470x820 mm

Perguntas Frequentes

Q: Qual a capacidade de producao desta fritadeira e para que tipo de estabelecimentos é mais
indicada?

A: Com uma capacidade de cuba de 10 litros e poténcia de 7,5 kW, esta fritadeira elétrica é ideal
para producées de médio volume. E perfeitamente adequada para restaurantes de médio e grande
porte, hotéis, cantinas e outros estabelecimentos que demandem um equipamento de fritura
eficiente.

Q: Como se realiza a manutencao e limpeza desta fritadeira industrial para assegurar a sua
durabilidade?

A: A cuba em ferro fundido esmaltado e os cestos em acgo inoxidavel foram concebidos para facilitar
a limpeza. Recomenda-se uma limpeza diaria da cuba e dos cestos, seguindo sempre as diretrizes
de higiene para equipamentos de restauracdo profissional. Consulte o manual para instrucdes
detalhadas de manutencao.

Q: Quais sao as caracteristicas que garantem a seguranca na utilizacdo desta fritadeira
elétrica profissional?

A: O controlo termostatico ajustavel da temperatura e as luzes indicadoras de acionamento sdo
elementos cruciais para uma operacao segura e controlada. Estas caracteristicas minimizam o risco
de sobreaquecimento e ajudam a manter a temperatura ideal, protegendo o equipamento e 0s



utilizadores.

Q: Que requisitos de instalacdo elétrica sdo necessarios para esta fritadeira?

A: Esta fritadeira exige uma tensdo de 400 V e uma poténcia total de 7,5 kW. E fundamental que a
instalacdo elétrica do seu espaco esteja em conformidade com estas especificacdes e seja realizada
por um profissional qualificado para garantir a seguranca e o desempenho otimizado do
equipamento.

Q: Quais acessorios estdo incluidos com a compra da fritadeira?

A: Com esta fritadeira serdo fornecidos um armario inferior com porta integrada e os cestos em acgo
inoxidavel, com dimensdes de 200x250x115 mm. Quaisquer outros acessorios adicionais, como
tampas especificas ou sistemas de filtragem de éleo, devem ser adquiridos separadamente.



