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Mdodulo Neutro em Inox 300x600x300mm

Informacoes do Produto

SKU: UD5600.045 Modelo: 5600.045
Marca: UDEX EAN: N/D
Peso: 12 kg Dimensdes: 300 x 600 x 300 cm

Imagens do Produto
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Especificacoes

Marca UDEX
Modelo 5600.045
Largura (mm) até 600 mm
Linha 550, 600

Descricao Resumida



Médulo neutro em aco inoxidavel com dimensfes de 300x600x300mm. Ideal para

cozinhas profissionais, oferece superficie de apoio robusta e higiénica.

Descricao Completa

Componente Neutro Inox — Principais Vantagens

Este modulo neutro simples, integralmente construido em aco inoxidavel, representa uma solucao
robusta e higiénica para qualquer ambiente de cozinha profissional. A sua concepc¢ao permite uma
integracao fluida em diversas configuracdes, oferecendo uma superficie de apoio adicional essencial
para a organizagéo e otimizacdo do espaco de trabalho. Projetado para resistir ao uso intensivo e
facilitar a limpeza, este elemento € um investimento duradouro para o seu estabelecimento.

Aplicagcbes Profissionais

Ideal para restaurantes, bares, hotéis, e outras cozinhas industriais que necessitam de versatilidade
e durabilidade nos seus equipamentos. Este elemento de apoio é perfeito para complementar linhas
de coccao, zonas de preparagdo de alimentos ou como uma superficie extra para utensilios e
ingredientes. A sua adaptabilidade torna-o valioso para manter a eficiéncia e a organizacao,
independentemente do tipo de servigo.

Caracteristicas Técnicas

Dimensdes 300x600x300 mm
Volume 0,13 m3
Peso Liquido 12 Kg

Perguntas Frequentes

Este modulo neutro é adequado para areas de contacto direto com alimentos?

Sim, o corpo em aco inoxidavel garante a maxima higiene e seguranca para a preparacao e
manuseamento de alimentos, cumprindo as normas exigidas no setor profissional.

A instalacao é complexa ou requer ferramentas especiais?



Nao, o design deste elemento neutro € pensado para uma instalacdo simples e rapida, sem a
necessidade de ferramentas especializadas. Pode ser facilmente integrado em qualquer linha de

eguipamentos existentes.

Qual aresisténcia do aco inoxidavel usado neste médulo?

O aco inoxidavel utilizado oferece elevada resisténcia a corroséo, a produtos quimicos de limpeza e
ao desgaste diario, assegurando uma longa vida util mesmo em ambientes exigentes.

Este elemento é compativel com outras linhas de equipamentos de cozinha?

Sim, a sua natureza neutra e dimensdes compactas permitem a compatibilidade com a maioria das
linhas de equipamentos standard do mercado, facilitando a expansdo ou reconfiguracdo da sua
cozinha.

Quais os beneficios de ter um modulo neutro numa cozinha profissional?

Um modulo neutro aumenta a funcionalidade do espaco, proporcionando uma superficie de trabalho
adicional e mais op¢Bes de armazenamento, o0 que € crucial para manter a eficiéncia e a organizacéo
na restauracao.



