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Acesso rapido

O produto final e as caracteristicas podem diferir ligeiramente do mostrado ao produto

na imagem.

Fogdao Industrial a Gas 2 Queimadores Linha 550

Informacoes do Produto

SKU: UD5500.001
Marca: UDEX
Peso: 0.936 kg

Modelo:

EAN:

Dimensdes:

UD5500.001

N/D

800 x 575 x 900 cm

Imagens do Produto

Especificacoes

Modelo
Marca
Energia
Instalacéo

Linha

UD5500.001

UDEX

Gas

De Chéo

550, 600



N° de Queimadores 2

Tipo Fogao

Descricao Resumida

Fogéo a gés profissional Linha 550 com 2 queimadores de alta eficiéncia (2x10 kW) e

armario aberto. Em aco inox com pés ajustaveis.

Descricao Completa

Fogéo a Gas 2 Queimadores — Fogao a Gas Linha 550 — Principais Vantagens

Este queimador a gas profissional, parte integrante da conceituada Linha 550, representa uma
escolha vanguardista para qualquer cozinha comercial exigente. Com dois potentes focos de calor a
gas, é desenhado para garantir uma distribuicdo homogénea do aquecimento, permitindo uma
confecao rapida e eficaz de diversos pratos simultaneamente. A sua robustez e design pensado para
a eficacia operacional elevam a produtividade, tornando-o um pilar em ambientes de restauracgao.

Fabricado integralmente em aco inoxidavel de alta qualidade, este equipamento de confecdo
assegura uma durabilidade excecional e uma resisténcia superior a corrosdo, simplificando os
processos de limpeza e manutengdo e garantindo os mais elevados padrées de higiene. A estrutura
com armario inferior aberto oferece uma solucdo inteligente para armazenamento adicional de
utensilios ou ingredientes, otimizando o fluxo de trabalho e contribuindo para um ambiente de

cozinha mais organizado e funcional.

A facilidade de operacdo e a sua notavel economia no consumo de gas posicionam este aparelho
como um investimento estratégico para estabelecimentos que procuram um equilibrio perfeito entre
desempenho fiavel e uma gestdo de custos eficiente. Os seus pés ajustaveis permitem uma
adaptacdo impecavel a qualquer tipo de superficie, assegurando uma estabilidade inabalavel e a
maxima seguranca durante o uso intensivo diario.

Aplicacdes Profissionais

Este fogdo industrial € a solugdo perfeita para cozinhas de restaurantes, snack-bares, hotéis, e
outras unidades de restauracdo que necessitem de uma plataforma compacta, mas potente, para as
suas necessidades de confecdo diarias. A configuracdo com duplo queimador é ideal para a
preparacdo de volumes de comida pequenos a médios, possibilitando a cozedura de diferentes
componentes de uma ementa em paralelo.



e Estacdes de Sauté em Bistrds: Utilizado para a confecéo rapida de molhos e salteados que
exigem controlo preciso de chama e recuperacao térmica imediata. A poténcia de 10 kW por
gueimador permite selar proteinas com rapidez, mantendo a consisténcia durante os picos de
Servigo.

e Cozinhas de Apoio em Hotéis: Ideal para a preparacao de guarnicdes e pequenos volumes
de stock em areas onde o espac¢o de bancada € limitado. O armario aberto é aproveitado para
0 armazenamento de "mise en place" seca ou baterias de cozinha de uso frequente, agilizando
o fluxo operacional.

e Snack-bares e Cafetarias de Alto Débito: Atua como unidade principal de confecdo para
pratos do dia e petiscos tradicionais portugueses. A robustez das grelhas e a facilidade de
higienizacdo do chassis em inox garantem que o0 equipamento cumpra os standards de

seguranca alimentar mesmo com rotacéo elevada de pessoal.

Caracteristicas Técnicas

Caracteristica Detalhe
Dimensdes (LxPxA) 800x575x900 mm
Poténcia Nominal Qn 19 kW

Poténcia Queimadores (individual) 2x10 kW
Consumo Géas G20 2,18 m¥h
Entrada Gés R 1/2”

Consumo Gas G30-G31 0,974-0,936 kg/h
Volume 0,95 m3

Peso Liquido-Bruto 68-75 kg

Perguntas Frequentes

Este fogdo é compativel com que tipos de gas? Este equipamento a gas € concebido para funcionar
tanto com gas natural (G20) como com gas propano/butano (G30-G31), como detalhado na seccédo
de consumo especifico.

Qual a funcionalidade do armério na base? O armério aberto na parte inferior serve como uma area
de armazenamento pratica e de facil acesso para guardar utensilios de cozinha, panelas ou
ingredientes essenciais, contribuindo para uma organizacdo otimizada da cozinha.

Como se processa a limpeza e manutencdo deste fogdo? A limpeza deste equipamento é
simplificada pela sua construgdo em aco inoxidavel e design intuitivo, requerendo apenas a utilizacéo
de produtos de limpeza suaves e ndo abrasivos, bem como uma rotina de manutencdo regular para



assegurar a higiene e o bom funcionamento.
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Este aparelho € adequado para cozinhas com espaco reduzido? Sim, com as suas dimensdes
compactas de 800x575x900 mm, este fogdo representa uma solucdo excelente para cozinhas
profissionais de pequeno ou médio porte, onde a utilizacdo eficiente do espaco € crucial para a
produtividade diaria.

Este fogdo inclui algum tipo de garantia ou servico de assisténcia técnica pés-venda? Sim, este
equipamento beneficia de uma garantia padréo do fabricante. Para informacdes detalhadas sobre os
termos da garantia e os servigos de assisténcia técnica disponiveis na sua regido, por favor, consulte
0 manual do produto ou contacte 0 nosso suporte ao cliente.



