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Descascador de Batatas Industrial Trifasico 50kg/h

Informacoes do Produto

SKU: UD5300.010
Marca: UDEX
Peso: 50 kg

Modelo:

EAN:

Dimensdes:

UD5300.010

N/D

630 x 810 x 1050 cm

Imagens do Produto

Especificacoes

Marca

Modelo

UDEX

UD5300.010
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Q: Quais as dimensdes e 0 espaco necessario para o
descascador de batatas? A: O descascador de batatas
possui dimensdes de 630x810x1050/520 mm. Recomenda-
se um espaco adicional para facilitar a operacao e
manutencéo, especialmente para a carga e descarga do
produto., Q: Quais sdo os requisitos elétricos para a
instalacdo deste descascador industrial? A: Este
descascador funciona com uma tenséo de 380 V (trifasica) e
tem uma poténcia de 2,2 kW. E fundamental que a
instalacdo elétrica seja adequada a estes requisitos para
garantir o bom funcionamento do equipamento., Q: Como se
realiza a limpeza e manutenc¢&o do descascador de batatas?
A: A limpeza é simplificada gragas a construcao em acgo
inoxidavel AlSI 304 e ao disco extraivel. Apds cada
utilizacéo, deve-se proceder a lavagem das superficies
internas e externas, garantindo a remocao de residuos e a
higiene do equipamento., Q: Este modelo inclui temporizador
e microswitch de seguranca? Quais os beneficios? A: Sim,
este descascador esta equipado com um temporizador para
um controlo preciso do processo e uma tampa com
microswitch de seguranca, que interrompe o funcionamento
caso a tampa seja aberta, aumentando a seguranca do
utilizador na cozinha profissional., Q: E possivel ajustar a
entrada e saida de agua no descascador? A: Sim, o
descascador incorpora uma valvula de agua que permite
controlar o fluxo durante o funcionamento, facilitando o
enxaguamento das batatas e a remog¢é&o dos residuos
durante o processo de descasque.
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Instalacéo
Tensao

Tipo

Calibre o tempo no temporizador de acordo com o tamanho
e frescura da batata para evitar o desgaste excessivo do
produto e maximizar o rendimento., Mantenha o disco
abrasivo extraivel sempre limpo e verifique regularmente a
obstrucéo da saida de residuos para garantir a longevidade
do motor trifasico de 2,2 kW., Utilize a valvula de agua
integrada de forma continua durante o ciclo para facilitar a
expulsao das cascas e manter o disco com a maxima
capacidade de friccdo., Verifiqgue regularmente o estado do
microswitch da tampa para assegurar que os protocolos de
seguranca laboral estdo ativos e prevenir acidentes
operacionais.

Diretores de F&B de unidades hoteleiras, Chefes de Cozinha
de cantinas industriais e militares, Gestores de producgéo de
empresas de catering e eventos

<p>Descascadora de batatas trifasica construcdo em aco
inox AISI 304, com temporizador, tampa com microswitch de
seguranca, valvula de 4gua e disco extraivel para facil
limpeza.</p>

<p>Dimensodes: 630x810x1050/520 mm<br /> Capacidade
50 kg<br /> Producéo: /h 1000 kh/h<br /> Peso Liquido: -
Bruto: 114/140 kg<br /> Poténcia: 2,2 kw</p> <p>Tensao:
380 V</p>

HRLAVM

Cozinhas Centrais e Produc¢éo para Catering: Utilizado para
preparar guarni¢cdes em larga escala para eventos ou
distribuicdo hospitalar, onde a uniformidade do descasque
por abrasao minimiza o desperdicio de matéria-prima e
garante a seguranca alimentar através da constru¢cdo em ago
inoxidavel AlSI 304., Unidades Hoteleiras de Grande
Capacidade: Integrado no fluxo de mise-en-place diério para
alimentar buffets e banquetes, permitindo que a equipa de
cozinha se foque em tarefas de maior valor gastronémico
enguanto o temporizador gere ciclos automaticos de 50kg de
produto., Industria de Processamento de Batata frita ou IV
Gama: Atua como o primeiro estagio de processamento
mecanico, removendo a pele de forma consistente antes do
corte, aproveitando a ligagéo trifasica para manter um binario
constante e alta performance sob carga maxima.

O descascador de batatas industrial de 50kg representa o
auge da eficiéncia na preparacao dinamica, permitindo o
processamento em massa de tubérculos com uma cadéncia
de até uma tonelada por hora, essencial para operacdes que
ndo podem comprometer o fluxo de producao por tarefas
manuais morosas.

41-80 kg

De Chéo

400V Trifasico

Descascador



Poténcia Até 3 kw

Descricao Resumida

Descascador de batatas industrial robusto em aco inoxidavel AlSI 304, com 50 kg de

capacidade, producédo de 1000 kg/h e temporizador integrado.

Descricao Completa

descascador de batatas industrial — Descascador Industrial — Principais Vantagens

Concebido especificamente para as elevadas exigéncias do setor da restauracdo e hotelaria, este
equipamento de descascar batatas oferece uma solucdo robusta e altamente eficiente para o
processamento de grandes volumes nas cozinhas profissionais. A sua construcéo integral em aco
inoxidavel AISI 304 assegura ndo s6 uma durabilidade superior, mas também a conformidade com
0s mais rigorosos padrdes de higiene alimentar.

Com uma capacidade impressionante de 50 kg por ciclo e uma producéo horaria de até 1000 kg,
este aparelho otimiza significativamente o tempo de preparacédo e a produtividade da sua cozinha. A
seguranca do operador é uma prioridade, integrando um microswitch na tampa, enquanto a limpeza
e manutencdo diarias sado facilitadas pelo disco extraivel e pela valvula de agua incorporada,
garantindo um ambiente de trabalho seguro e eficaz.

A funcionalidade do temporizador permite um controlo preciso do processo de descasque,
assegurando resultados consistentes e uniformes, minimizando o desperdicio de produto. Este
modelo trifasico é a opcao ideal para estabelecimentos que procuram maximizar a eficiéncia
operacional, reduzir custos laborais e manter a inquestionavel qualidade dos alimentos servidos.

Aplicacdes Profissionais

Este versatil descascador de legumes é indispensavel em cozinhas industriais, restaurantes com
grande volume de clientes, hotéis, cantinas e qualquer empreendimento de restauracdo que
processe grandes quantidades de batatas. A sua robustez e capacidade adaptam-se perfeitamente a
picos de producéo, garantindo um fluxo de trabalho continuo e altamente eficiente na preparacéo de
ingredientes essenciais.

Caracteristicas Técnicas



Caracteristica

Dimensdes (LxPxA)

Capacidade

Producéo Horéria

Peso Liquido/Bruto

630x810x1050/520 mm

50 kg

1000 kg/h

114 kg / 140 kg

Detalhe

Poténcia 2,2 kW

Tenséo 380 V (Trifasico)

Construgao Aco Inoxidavel AISI 304

Seguranca Tampa com microswitch de seguranca
Limpeza Vélvula de agua, disco extraivel
Controlo Temporizador

Perguntas Frequentes

Qual a voltagem necessaria para operar este descascador?

Este equipamento opera com uma tensdo trifasica de 380 V, sendo fundamental verificar a
compatibilidade da sua instalacdo elétrica para garantir o correto funcionamento e a seguranca
operacional.

Como é efetuada a limpeza e manutencdo do equipamento?
A limpeza é bastante simplificada gragas ao disco extraivel e a valvula de agua integrada, permitindo
uma higienizacao rapida e eficiente apos cada utilizacdo, cumprindo as normas sanitarias.

Este descascador € indicado para estabelecimentos de grande producéo?

Sim, com uma capacidade de 50 kg e uma producédo de 1000 kg/h, foi concebido especificamente
para satisfazer as necessidades de grandes cozinhas e estabelecimentos com alto volume de
processamento de alimentos.

O descascador inclui temporizador e microswitch de seguranca? Quais os beneficios?

Sim, este descascador possui um temporizador para controlo preciso do processo e uma tampa com
microswitch de seguranca que interrompe o funcionamento ao ser aberta, aumentando a seguranca
do utilizador em cozinhas profissionais.

E possivel regular a entrada e saida de agua no descascador?

Sim, o descascador incorpora uma valvula de agua que permite controlar o fluxo durante o
funcionamento, facilitando o enxaguamento das batatas e a remocao dos residuos de forma continua
durante o processo de descasque.



