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Acesso rapido
ao produto

Descascador de Batatas Industrial 10kg Trifásico

Informacoes do Produto

SKU: UD5300.004 Modelo: UD5300.004

Marca: UDI EAN: N/D

Peso: 10 kg Dimensões: 425 x 720 x 730 cm

Imagens do Produto

Especificacoes

Modelo UD5300.004

Marca UDI

Capacidade (kg) Até 10 kg

Instalação De Chão

Tensão 400V Trifásico



Tipo Descascador

Potência Até 3 kW

Descricao Resumida

Descascador de batatas trifásico de 10 kg, fabricado em aço inoxidável AISI 304.

Oferece uma capacidade de 200 kg/h para uso profissional em hotelaria.

Descricao Completa

descascador de batatas industrial — Descascador Profissional — Principais

Vantagens

Facilite a rotina da sua cozinha profissional com este eficiente descascador de batatas, concebido

para simplificar a preparação de grandes volumes de tubérculos. Este equipamento é a solução ideal

para restaurantes, hotéis e refeitórios, otimizando o fluxo de trabalho e assegurando uma elevada

produtividade. A sua robustez, aliada às funcionalidades de segurança e um design prático, elevam a

performance da sua operação.

Aplicações Profissionais

Este descascar batatas é perfeito para unidades de catering que precisam de processar centenas de

quilos em eventos, garantindo a consistência do produto final. É também um aliado indispensável em

restaurantes de cozinha tradicional portuguesa, onde a procura por batatas descascadas em grandes

volumes é constante. Além disso, a sua facilidade de limpeza e a construção em aço inoxidável AISI

304 tornam-no ideal para cantinas escolares e hospitalares, cumprindo os rigorosos protocolos de

higiene.

Características Técnicas

Característica Detalhe

Capacidade 10 kg

Dimensões

(LxPxA/Alt.total)
425x720x730/445 mm



Produção por hora 200 kg/h

Peso Líquido / Bruto 40 kg / 45 kg

Potência 0,55 kW

Tensão 380 V (Trifásico)

Construção Aço Inoxidável AISI 304

Funcionalidades

Adicionais

Temporizador, Tampa com microswitch de segurança, Válvula de

água, Disco extraível

Perguntas Frequentes

Qual a capacidade máxima de processamento por hora?

Este equipamento tem uma capacidade de produção de 200 kg de batatas por hora, ideal para

exigências elevadas que a sua cozinha pode ter.

É fácil de limpar?

Sim, o design em aço inoxidável AISI 304 e o disco extraível garantem uma limpeza rápida e

eficiente, mantendo os padrões de higiene essenciais em qualquer estabelecimento de restauração.

Quais são os requisitos de instalação elétrica para este equipamento?

Este descascador requer uma tensão de 380 V (trifásico) e possui uma potência de 0,55 kW.

Certifique-se de que a instalação elétrica do seu estabelecimento profissional cumpre estes

requisitos para um funcionamento seguro e eficiente.

Este descascador inclui alguma garantia ou assistência técnica?

Sim, o equipamento dispõe de garantia standard de fábrica. Para informações sobre assistência

técnica ou qualquer questão relacionada com a garantia, por favor, contacte o nosso serviço de

apoio ao cliente para mais detalhes.

É possível utilizar este descascador com outros tipos de vegetais ou apenas batatas?

Este descascador foi otimizado especificamente para o processamento de batatas. Embora possa

ser adequado para outros vegetais de raiz, recomendamos verificar as especificações para

assegurar a melhor performance e evitar danos ao equipamento ou aos alimentos.


