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Esterilizador de Facas Profissional 10 Facas Inox 100W

Informacoes do Produto

SKU: UD5200.040
Marca: UDEX
Peso: 8.5 kg

Modelo:

EAN:

Dimensdes:

UD5200.040

N/D

552 x 131 x 620 cm

Imagens do Produto

Especificacoes

Marca

Modelo

UDEX

UD5200.040
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Q: Quais sao as dimensodes deste esterilizador de facas e o
espaco necessario para a sua instalagéo? A: Este
esterilizador de facas tem dimensfes de 552x131x620 mm
(largura x profundidade x altura). Recomendamos um espaco
adicional de pelo menos 5 cm em cada lado e na parte
superior para garantir uma ventilacdo adequada e facilitar a
sua utilizacdo e manutenc¢éo., Q: Quais sdo os requisitos de
energia elétrica para o funcionamento deste esterilizador? A:
O esterilizador de facas funciona com uma tenséo de 230V e
tem uma poténcia de 100W. Certifique-se de que dispde de
uma tomada elétrica compativel e segura nas proximidades
do local de instalacéo., Q: Como devo realizar a limpeza e
manutencao deste equipamento para garantir a sua
durabilidade? A: Para a limpeza, utilize um pano macio e um
detergente suave, evitando produtos abrasivos que possam
danificar a superficie em aco inoxidavel ou o plexiglas.
Desligue sempre o equipamento da corrente antes de iniciar
a limpeza. A manutencgéao regular, conforme indicado no
manual, garante um desempenho 6timo e prolonga a vida util
do esterilizador., Q: Este esterilizador de facas inclui alguma
garantia ou servico de assisténcia técnica? A: Sim, o
equipamento inclui a garantia legal em vigor. Para questfes
de assisténcia técnica ou em caso de qualquer anomalia, por
favor, contacte 0 nosso servigco de apoio ao cliente.
Disponibilizamos uma rede de técnicos especializados para
garantir o bom funcionamento do seu equipamento.
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Instalacéo
Poténcia

Tensao

Certifique-se de que as facas estdo limpas e secas antes de
as introduzir no esterilizador para maximizar a eficacia da
radiacao e evitar manchas no aco., Ajuste o temporizador de
acordo com o fluxo de trabalho; ciclos mais curtos séo ideais
para manutenc¢&o durante o servi¢o, enquanto ciclos longos
garantem esterilizagdo profunda no fecho do turno., Verifique
regularmente a integridade da porta em plexiglas e a
vedacao para garantir que o processo ocorre em ambiente
totalmente isolado e seguro para os operadores.

Chef de Cozinha e Responsaveis de Producao Alimentar,
Gestores de Qualidade e Seguranca Alimentar (HACCP),
Proprietarios de Talhos e Charcutarias Gourmet

<p>Com relogio de 0-120 minutos. Porta em plexiglass.
Corpo em aco inox.</p>

<p>Dimensdes: 552x131x620 mm<br /> Capacidade Facas
10<br /> Poténcia: 100 w<br /> Tenséao: 230 v<br /> Peso
liquido: 8,5 kg</p> <p>Peso bruto: 9 kg</p>

EX19000757,EX19000759,EX19000758,HR110005456

Cozinhas de Hotelaria e Buffet: Utilizado para a rotacéo
continua de utensilios entre turnos de pequeno-almocgo e
almoco, permitindo que a brigada de cozinha mantenha 10
facas de diferentes calibres esterilizadas e prontas para uso
imediato em esta¢cfes de show cooking., Talhos e Seccdes
de Preparacao de Carne: Fundamental na prevencéo da
contaminacgdo cruzada entre diferentes tipos de proteina
animal, onde o talhante esteriliza as facas de desossa e
corte apés cada ciclo de processamento intensivo,
garantindo a higiene exigida por lei., Unidades de Producao
de Catering: Integrado na linha de montagem de preparacgéo
dindmica, o equipamento serve como ponto de
armazenamento seguro e higiénico, otimizando o espaco de
bancada e assegurando que as ferramentas de corte estdo
protegidas de contaminantes externos.

O esterilizador de facas em aco inoxidavel de 100W é uma
ferramenta critica para a seguranca alimentar em cozinhas
de alto rendimento, garantindo a eliminagéo de
microrganismos através de um ciclo controlado de até 120
minutos. Projetado para suportar o uso intensivo da hotelaria
portuguesa, este equipamento ndo sé assegura a
conformidade com as normas HACCP, como também
preserva a integridade das laminas ao evitar o contacto com
quimicos agressivos ou calor excessivo de maquinas de
lavar loica industriais.

De Chéo
Até 3 kW

230V Monofasico

Descricao Resumida



Esterilizador de facas profissional com capacidade para 10 unidades, 100W e

temporizador de 0-120 minutos. Constru¢éo em aco inoxidavel e porta em plexiglas.

Descricao Completa

esterilizador de facas — Esterilizador Facas — Principais Vantagens

Concebido para as exigéncias da hotelaria e restauracéo, este aparelho de esterilizacdo é essencial
para assegurar a maxima higiene nas cozinhas profissionais. A sua estrutura robusta em aco
inoxidavel garante durabilidade e facilidade de higienizac&o, carateristicas cruciais para ambientes
de trabalho de alta intensidade. Com capacidade para higienizar até 10 facas em simultaneo, otimiza
o fluxo de trabalho, assegurando que a sua equipa tem sempre utensilios de corte limpos e seguros
disponiveis. O temporizador integrado permite um controlo preciso do processo, garantindo
resultados consistentes e eficazes.

A porta em plexiglas ndo sé proporciona uma visualizacéo clara do interior, como também minimiza a
necessidade de aberturas frequentes durante o ciclo de purifica¢do, contribuindo para a seguranca e
para a manutencdo de uma temperatura estavel. Este design prético reflete um compromisso com a
eficiéncia operacional e a seguranca alimentar no dia a dia da sua cozinha.

Aplicagcbes Profissionais

Este equipamento é ideal para cozinhas comerciais em restaurantes, hotéis, talhos, empresas de
catering e qualquer estabelecimento do setor alimentar que necessite de uma solucao fiavel para a
esterilizacdo de facas. E indispensavel para manter os mais elevados padrdes de higiene e
seguranca alimentar, especialmente em prepara¢des que envolvem alimentos crus ou de alto risco
microbioldgico. Coloque a seguranca alimentar em primeiro lugar com este esterilizador, garantindo a
tranquilidade para a sua clientela.

Caracteristicas Técnicas

Caracteristica Detalhe
Dimensdes (LxPxA) 552x131x620 mm
Capacidade 10 facas

Poténcia 100 W



Caracteristica Detalhe

Tenséo 230V

Peso Liquido 8,5 kg

Peso Bruto 9 kg
Temporizador 0-120 minutos
Material da Porta Plexiglas
Material do Corpo Aco inoxidavel

Perguntas Frequentes

Q: Qual a capacidade maxima de facas que este esterilizador suporta?
R: Este esterilizador é ideal para cozinhas de médio a grande porte, concebido para acomodar até 10
facas em simultaneo. Garante uma gestéao eficiente dos seus utensilios de corte.

Q: E facil controlar o tempo de esterilizag&o?
R: Sim, 0 equipamento integra um temporizador intuitivo que permite ajustar o ciclo de esterilizacdo
entre 0 e 120 minutos, conferindo flexibilidade e precisdo ao processo.

Q: De que material é feito o corpo do esterilizador?

R: O corpo do esterilizador é fabricado em aco inoxidavel de alta qualidade, o que lhe confere
durabilidade, resiste a corrosé@o e facilita a sua limpeza e manutencéo diaria. Um investimento a
longo prazo para a sua cozinha.

Q: Quais sédo as dimensdes deste esterilizador de facas e o espaco necessario para a sua
instalacdo?

R: Este esterilizador de facas tem dimensdes de 552x131x620 mm (largura x profundidade x altura).
Para assegurar uma ventilagdo adequada e facilitar a sua utilizacdo, recomendamos um espacgo
adicional de pelo menos 5 cm em cada lado e na parte superior.

Q: Quais sdo os requisitos de energia elétrica para o funcionamento deste esterilizador?

R: O esterilizador de facas funciona com uma tensao de 230V e apresenta uma poténcia de 100W.
Certifigue-se de que dispbe de uma tomada elétrica compativel e segura nas proximidades do local
de instalagcéo para um funcionamento otimizado.



