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Sonda Multiponto para Fornos de Conveccao/Combinados @ 3mm
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SKU: UD4001.468 Modelo: UD4001.468

Marca: UDEX EAN: N/D
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Q: Quais séo as dimensdes da sonda multiponto UDILBES e
0 espaco necessario para a sua instalagdo? A: A sonda
multiponto para fornos UDILBES possui um didmetro de
3mm. Para a instalacao, é crucial garantir que o forno
disponha do orificio compativel para a inser¢do da sonda,
assegurando uma fixagao segura e estavel para a medicao
precisa da temperatura., Q: Que requisitos técnicos sédo
necessarios para a instalacao da sonda multiponto UDILBES
em fornos combinados/conveccao? A: A instalacdo da sonda
multiponto UDILBES requer que o forno seja compativel com
este tipo de acessorio, geralmente com uma entrada
especifica para sondas. Ndo séo exigidos requisitos
adicionais de gas, eletricidade ou 4gua para o

diretamente ao sistema de controlo de temperatura do forno.,
Q: Como se realiza a manutencao e limpeza da sonda
multiponto para garantir a sua durabilidade? A: A
manutencdo da sonda multiponto envolve a sua limpeza
regular apos cada utilizag@o para remover residuos
alimentares. Recomenda-se utilizar um pano macio e
detergente neutro. Evite esfregar a sonda com materiais
abrasivos que possam danificar o sensor. Uma inspe¢éo
periddica para verificar o estado do cabo e da conexdo é
também aconselhavel., Q: Existe garantia e assisténcia
técnica disponivel para a sonda multiponto UDILBES? A:
Sim, a sonda multiponto UDILBES beneficia da garantia
padrdo de equipamentos profissionais, que cobre eventuais
defeitos de fabrico. Para assisténcia técnica, recomendamos
contactar o seu fornecedor ou um centro de assisténcia
autorizado, que podera oferecer suporte especializado e
pecas de substituicdo, se necessario.
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Uso Profissional - Casos de Uso

Uso Profissional - Introducéo

Evite que o cabo da sonda toque diretamente nas grelhas ou
resisténcias para prolongar a vida Util dos sensores internos
e manter a precisado da calibracdo., Ao inserir a sonda,
procure o angulo mais profundo da peca de proteina,
garantindo que pelo menos dois dos pontos de medicéo
estejam totalmente imersos no produto., Efetue a limpeza da
haste com um desinfetante alimentar apés cada ciclo de
cozedura para evitar contaminacdes cruzadas, aproveitando
a resisténcia do ago inoxidavel de 3mm., Utilize a leitura da
sonda para programar o fim de ciclo automatico, reduzindo o
consumo energético ao evitar tempos de cozedura
excessivos por estimativa.

Chefs de Cozinha e Sous-Chefs de Hotelaria, Gestores de
Unidades de Catering Industrial, Responsaveis de Qualidade
e Seguranga Alimentar (HACCP)

<p>Sonda multipoint para aplicar no modelo UDILBES;</p>

<p>Dimensdes: diam. (mm) 3<br /> Para LBES-LVES-LBGS-
LVGS</p>

HRMF7504E,HRMF7504S,HRCN9004S

Producgéo de Banquetes e Grandes Assados: Utilizada na
confegdo de pecas inteiras de carne, como pernis ou lombos,
onde a sonda garante que o nucleo atinja a temperatura de
seguranca sem dessecar as extremidades. A leitura
multiponto permite ao sistema de controlo do forno ajustar a
curva de calor com base na evolucao térmica real da
proteina., Cozedura de Peixe de Grande Porte: Em
contextos de restauracao de luxo, o diametro reduzido de
3mm é ideal para inserir em peixes nobres sem comprometer
a integridade estética da pec¢a. A precisdo multiponto evita a
sobrecozedura, mantendo a suculéncia e o colagénio
intactos, fundamentais para a rentabilidade por dose.,
Regeneracao de Alimentos em Catering: Essencial em
processos de Cook & Chill para garantir que os alimentos
regenerados atingem os 70°C no nucleo de forma uniforme
em todo o tabuleiro. Isto assegura que o servigo de catering
cumpre os protocolos de seguranca alimentar sem sacrificar
a qualidade organolética dos pratos.

A sonda multiponto UDILBES de 3mm é um componente
critico para a automagéo térmica em cozinhas profissionais
de alto rendimento, permitindo a monitorizacédo simultanea
de mudltiplos centros de calor no interior do produto. Ao
contrario das sondas térmicas simples, esta tecnologia
elimina o erro humano na insergéo, garantindo que o forno
identifique sempre o ponto mais frio da pega, o que assegura
a conformidade rigorosa com as normas HACCP e a
padronizacdo absoluta de texturas em ciclos de cozedura
longos ou delicados.

Descricao Resumida



Sonda multiponto de @ 3mm para fornos combinados/conveccdo, assegurando

cozedura precisa e controlo térmico otimizado. Ideal para uso profissional.

Descricao Completa

Sonda Multiponto Forno — Sonda Multiponto — Principais Vantagens

Otimize a preciséo térmica na sua cozinha com esta sonda multiponto, desenvolvida especificamente
para fornos combinados e de conveccdo. Esta ferramenta robusta assegura um controlo de
temperatura rigoroso, permitindo alcancgar resultados culinarios excecionais em cada preparacao,
desde assados perfeitamente cozinhados a cozidos delicados.

A sua construcao cuidada, com um diametro de apenas 3mm, permite uma insercao discreta e eficaz
nos alimentos, monitorizando a temperatura interna em diversos pontos simultaneamente. Este
método traduz-se numa cozedura homogénea, prevenindo o excesso ou a falta de confecédo, e
garantindo a seguranca alimentar dos pratos que serve no seu estabelecimento de restauracdo ou
hotelaria.

AplicacOes Profissionais

Esta sonda € um instrumento indispensavel em cozinhas de alta producéo, ideal para restaurantes
de alta gastronomia, hotéis com servico de banquetes, empresas de catering e refeitorios industriais.
E perfeita para confecionar grandes pecas de carne, aves inteiras, preparacdes complexas de peixe
ou qualquer prato que exija um acompanhamento de temperatura preciso para atingir o ponto de
cozedura ideal.

A utilizacdo desta sonda de medicdo em fornos é fundamental para chefs que procuram consisténcia
e exatiddo, minimizando a necessidade de verificacbes manuais e assegurando a maxima
conformidade com as normas HACCP de seguranca alimentar.

Caracteristicas Técnicas

Caracteristica Detalhe
Compatibilidade Fornos combinados/conveccéo série LBES, LVES, LBGS, LVGS
Diametro 3 mm

Tipo Multiponto



Perguntas Frequentes

Para que modelos de forno é compativel esta sonda?

Esta sonda multiponto foi concebida para ser totalmente compativel com fornos combinados e de
conveccao das séries LBES, LVES, LBGS e LVGS, atuando como um acessorio direto para estes
equipamentos especificos.

Qual é o beneficio de uma sonda multiponto comparada com uma sonda simples?

A principal vantagem de uma sonda multiponto reside na sua capacidade de medir a temperatura em
multiplos pontos do alimento, resultando numa cozedura mais precisa e uniforme, especialmente em
pecas de maior dimensao, contrariamente as sondas simples que apenas efetuam uma leitura

pontual.

E facil instalar esta sonda no forno?

Sim, a instalacdo da sonda esta concebida para ser um processo simples nos modelos de forno
indicados, permitindo uma substituicdo ou insercdo sem a necessidade de ferramentas
especializadas, otimizando o tempo de trabalho na cozinha.

Quais sao as dimensdes da sonda multiponto e 0 espaco necessario para a sua instalacao?

A sonda multiponto disp6e de um diametro de 3mm. Para a sua correta instalacdo, € fundamental
gue o forno possua o orificio compativel que permita uma insercdo segura e estavel, garantindo a
precisdo das medicfes de temperatura.

Como se realiza a manutencdo e limpeza da sonda multiponto para garantir a sua
durabilidade?

Para assegurar a longevidade e higiene da sonda multiponto, recomenda-se a sua limpeza regular
apos cada utilizacdo com um pano macio e detergente neutro, evitando produtos abrasivos que

possam danificar o sensor. Uma verificacdo periédica do cabo e da conexdao € igualmente

aconselhavel.



