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Acesso rapido

O produto final e as caracteristicas podem diferir ligeiramente do mostrado ao produto

na imagem.

Porta Tabuleiro Mével para Forno Profissional 1170x750x720 mm

Informacoes do Produto

SKU: UD4001.453

Marca: UDEX

Modelo:

EAN:

Dimensdes:

UD4001.453

N/D

1170 x 750 x 720 cm

Imagens do Produto

Especificacoes
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UDEX
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Uso Profissional - Dicas

Q: Quais sdo as dimensdes exatas deste porta-tabuleiro? A:
Este porta-tabuleiro tem dimens@es de 1170x750x720 mm
(altura x largura x profundidade), sendo ideal para otimizar o
espacgo na sua cozinha profissional., Q: Como posso instalar
e montar este porta-tabuleiro com seguranga? A: O porta-
tabuleiro foi concebido para ser acoplado ao suporte
NSR102 -LBES102. A sua montagem é simples e intuitiva,
garantindo estabilidade e seguranca para os tabuleiros., Q:
Este porta-tabuleiro é compativel com que tipo de tabuleiros?
A: E compativel com tabuleiros Gastronorm (GN) nas
configuragcdes 10x2/1 GN e 20x1/1 GN, com um
espagamento de 45 mm entre as guias para uma
organizacao eficiente., Q: Qual é a melhor forma de limpar e
manter este porta-tabuleiro? A: Recomendamos a limpeza
regular com produtos de higiene adequados para
equipamento de cozinha profissional, garantindo a sua
durabilidade e a manuteng&o dos mais altos padrdes de
higiene. A estrutura robusta facilita a limpeza.
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Verifique regularmente o nivelamento do suporte para
garantir que a carga de 20 tabuleiros GN 1/1 é distribuida
uniformemente, evitando o desgaste prematuro das guias.,
Utilize a configuragéo de 10 tabuleiros 2/1 GN para otimizar
o fluxo de calor se necessitar de um arrefecimento acelerado
de proteinas volumosas pds-cocc¢ao., Higienize as guias
diariamente com desengordurante profissional de rapida
evaporacao para evitar a acumulacao de residuos
carbonizados que possam dificultar o deslize dos tabuleiros.,
Posicione o suporte lateralmente ao forno para criar um
triangulo de trabalho ergonémico, reduzindo a rotacéo do
tronco do operador durante a descarga.
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Uso Profissional - Introducgao

Largura (mm)

Chef de Cozinha Executivo de Unidades Hoteleiras, Gestor
de Operacdes de Catering para Eventos, Responséavel de
Produgdo em Cozinhas Centrais e Cantinas

<p>Guias laterais para suporte NSR102 — 10X2/1 GN —
20X1/1 GN ; Distancia de Guias: 45mm</p>

<p>Dimensdes: 1170X750X720 mm<br /> Para SUPORTE
NSR102 -LBES102<br /> Cones 230 nr</p>
<p>Espagamento 45 mm</p>

UD2050.037,UD2050.038,UD2050.036

Produgdo em Linha de Banquetes e Catering: Utilizado como
estacao intermédia para o empratamento rapido de grandes
volumes, permitindo que até 20 tabuleiros GN 1/1 figuem
posicionados a altura de trabalho para uma montagem
sequencial e higiénica., Arrefecimento Controlado em
Pastelaria Industrial: A distancia de 45 mm entre guias e a
estrutura aberta facilitam a circulacdo de ar convectiva,
essencial para estabilizar texturas de massas e produtos de
padaria acabados de sair do forno sem condensacéo na
base., Gestdo de Stocks em Cozinhas de Hotéis: Atua como
um pulmao logistico para o armazenamento de 'mise en
place' preparada em vacuo ou tabuleiros prontos a
regenerar, maximizando a capacidade produtiva do forno
sem ocupar bancadas de preparagéo criticas.

Este suporte porta-tabuleiro de alta performance € um
elemento estrutural indispensavel para a ergonomia e
eficiéncia em cozinhas de grande escala, permitindo a
transicao fluida entre a zona de cocgao e 0 servico.
Projetado com dimensdes de 1170x750x720 mm para
compatibilidade especifica com sistemas NSR102 e
LBES102, este equipamento otimiza a organizacao vertical
da producéo, garantindo que o fluxo de trabalho néo seja
interrompido por falta de espaco de apoio ou desorganizacao
logistica.

1000-1500 mm

Descricao Resumida

Porta tabuleiro mével robusto para fornos profissionais, 1170x750x720 mm, ideal para

tabuleiros GN com 45 mm de espagamento.

Descricao Completa

Porta Tabuleiro para Forno — Porta Tabuleiro Profissional — Principais Vantagens



Este suporte para tabuleiros € um elemento indispensavel para otimizar a organizagéo e eficiéncia
em qualquer cozinha industrial. Permite um armazenamento pratico e acessivel de tabuleiros
enguanto arrefecem apés a confecao ou aguardam o seu devido processamento. A sua construcao
robusta garante durabilidade excecional e estabilidade inabalavel, suportando o peso constante dos
tabuleiros com cones, o que facilita uma ventilacdo adequada. A capacidade de acomodar tabuleiros
GN assegura total compatibilidade com os padrdes da indUstria de restauracao e hotelaria.

Aplicacbes Profissionais

Este acessorio é perfeitamente adequado para cozinhas com elevado volume de producéo, como as
encontradas em hotéis, restaurantes, cantinas e padarias. ldeal, também, para 0 manuseamento de
tabuleiros quentes diretamente apés a saida do forno, seja um forno convector ou um forno
combinado, ou para o armazenamento organizado antes do servi¢go. A sua estrutura, concebida para
um manuseamento eficiente do fluxo de trabalho, facilita a circulagéo do ar, um aspeto fundamental
no processo de arrefecimento de alimentos ou na secagem de utensilios de pastelaria. A sua
versatilidade torna-o compativel com diversos equipamentos de cozinha profissional, como forno e
combi.

Caracteristicas Técnicas

Caracteristica Detalhe

Dimensdes (L x P x A) 1170 x 750 x 720 mm

Compatibilidade Suporte NSR102 - LBES102
Capacidade 10x2/1 GN ou 20x1/1 GN / Cones 230 nr
Distancia entre guias 45 mm

Perguntas Frequentes

P: Este suporte é adequado para todos os tipos de fornos profissionais?

R: Este modelo foi especificamente concebido para ser compativel com o suporte NSR102 -
LBES102. E fundamental verificar as dimensdes e especificacbes para garantir a sua compatibilidade
com o seu equipamento de confecao.

P: Qual é a capacidade maxima de tabuleiros que este porta-tabuleiro pode acomodar?

R: O porta-tabuleiro oferece uma capacidade flexivel, permitindo acomodar 10 tabuleiros 2/1 GN ou
20 tabuleiros 1/1 GN. Esta versatilidade responde eficazmente as variadas necessidades de
producéo na sua cozinha.

P: As guias do porta-tabuleiro podem ser ajustadas em altura?
R: As guias foram projetadas com um espagamento fixo de 45 mm, otimizando a circulacdo de ar e



garantindo um suporte estavel. Esta configuracdo padrdo assegura a distribuicdo uniforme dos
tabuleiros.

P: Como a estrutura do porta-tabuleiro contribui para a higiene e manutencdo na cozinha?

R: A construcdo robusta e o design aberto facilitam grandemente a limpeza e a manutencgao.
Recomenda-se a higienizacao regular com produtos profissionais para assegurar os mais elevados
padrdes de higiene.

P: Este porta-tabuleiro pode ser utilizado para arrefecer alimentos em ambientes de
pastelaria?

R: Sim, a estrutura garante uma excelente circulacdo de ar, tornando-o ideal para o arrefecimento
eficiente de produtos de pastelaria. Ajuda a estabilizar texturas e a evitar a condensacao em itens
acabados de sair do forno.



