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Acesso rapido

O produto final e as caracteristicas podem diferir ligeiramente do mostrado ao produto

na imagem.

Fritadeira a Gas Profissional Linha 900 23L com Filtragem Automatica

Informacoes do Produto

SKU: UD3901.742
Marca: uDI
Peso: 1.96 kg

Modelo:

EAN:

Dimensdes:

UD3901.742

N/D

400 x 900 x 900 cm

Imagens do Produto

Especificacoes

Modelo

Marca
Capacidade (L)
Energia

Instalac&o

UD3901.742

uDl

16-25L

Gas

De Chéo



Linha 900

Poténcia Mais de 15 kW
Tensao 230V Monoféasico
Tipo Fritadeira

Descricao Resumida

Fritadeira a gas industrial de 23L com filtragem automéatica de 6leo e termdstato digital,

ideal para cozinhas profissionais de alta produgéo.

Descricao Completa

Desenhada para a exigéncia de ambientes de cozinha profissional, esta fritadeira a gas redefine os
padrbes de eficiéncia e qualidade. Com uma capacidade generosa de 23 litros e um sistema de

filtragem de Oleo totalmente automatizado, é a escolha ideal para restaurantes e unidades de
hotelaria que procuram otimizar custos operacionais e preservar o sabor dos seus pratos.

A automacao avancada, que inclui controlo eletrénico de chama e 30 programas de fritura
configurdveis, garante resultados consistentemente uniformes, mesmo sob o ritmo acelerado de um
servico de ponta. A robustez da construgdo em aco inoxidavel AISI 304, combinada com um intuitivo
painel de controlo digital tatil de 7 polegadas, oferece durabilidade, facilidade de higienizacdo e uma
experiéncia de utilizacdo sem igual.

Fritadeira a Gas Profissional — Fritadeira a Gas — Principais Vantagens

e Eficiéncia Energética Superior: Reduz o consumo de gas através de um controlo eletrénico
de chama preciso.

e Prolongamento da Vida Util do Oleo: Sistema de filtragem automatica que purifica o 6leo,
resultando em poupancas significativas e qualidade consistente.

e Resultados de Fritura Otimizados: 30 programas configuraveis e controlo de temperatura
exato para uma vasta gama de alimentos.

e Construcdo Duradoura e Higiénica: Fabricada em aco inoxidavel AISI 304 para maior
resisténcia e facilidade de limpeza.

e Operacao Intuitiva: Painel de controlo digital tatii de 7 polegadas que simplifica a
programacao e monitorizacao.

AplicacOes Profissionais



Este equipamento para fritar é perfeitamente vocacionado para uma vasta gama de
estabelecimentos comerciais, incluindo restaurantes de alta gastronomia, hotéis, cantinas industriais
e servicos de catering, onde a demanda por frituras rapidas e homogéneas é constante. A sua
capacidade e eficiéncia tornam-na indispensavel em ambientes de elevado volume, ao mesmo
tempo que assegura 0os mais elevados padrdes de higiene e seguranca alimentar, em conformidade
com as diretrizes HACCP. E particularmente recomendada para unidades que procuram maximizar a
rentabilidade através da economia de 6leo e uma manutencao simplificada.

Caracteristicas Técnicas

Caracteristica Detalhe
Dimensdes (LxPxA) 400x900x900 mm
Capacidade 23 litros
Dimensdes do Cesto 340x420x200 mm
Consumo Géas G20 2.64 m3/h
Consumo Géas G30-G31 1.96 kg/h

Peso Bruto 105 kg

Poténcia Géas 25 kW

Poténcia Elétrica 0.10 kW

Tenséo 230V

Perguntas Frequentes

Qual a capacidade util de 6leo desta fritadeira?
A fritadeira possui uma cuba com capacidade total de 23 litros, otimizada para alto rendimento e
zonas frias eficazes, contribuindo para a qualidade do 6leo.

Como funciona o sistema de filtragem de 6leo automatico?
O sistema de filtragem é totalmente automatico, com dois estagios (filtro metalico e filtro fino) que
maximizam a vida util do 6leo, filtrando-o e devolvendo-o a cuba de forma eficiente.

Este equipamento é adequado para pastelarias ou apenas restaurantes?
E ideal para qualquer operacéo de restauracio, incluindo pastelarias, devido a sua versatilidade e ao
controlo de temperatura preciso que permite fritar uma vasta gama de produtos com exceléncia.

Quais sao os requisitos de instalacdo para esta fritadeira a gas profissional?
A fritadeira requer uma ligacdo a gas (G20 ou G30/G31) e uma ligacdo elétrica de 230 V. A poténcia



de gas é de 25 kW e a elétrica de 0,10 kW. Recomenda-se instalacéo por técnico qualificado.

Que acessorios estéo incluidos com a fritadeira a gas?
Inclui 1 filtro de malha em ag¢o cromado, 2 meios cestos para fritar com pega resistente ao calor, 1
tampa, 1 extensao para drenagem frontal do tanque e pés regulaveis em altura.



