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Acesso rapido

O produto final e as caracteristicas podem diferir ligeiramente do mostrado ao produto

na imagem.

Fritadeira Elétrica Profissional Linha 900, 22L

Informacoes do Produto

SKU: UD3901.720
Marca: uDI
Peso: 81 kg

Modelo:

EAN:

Dimensdes:

UD3901.720

N/D

400 x 900 x 900 cm

Imagens do Produto

Especificacoes

Modelo

Marca
Capacidade (L)
Energia

Instalac&o

UD3901.720

uDl

16-25L

Elétrico

De Chéo



Linha 900
Tenséo 400V Trifasico

Tipo Fritadeira

Descricao Resumida

Fritadeira elétrica profissional Linha 900, cuba de 22L em inox. Controlo eletronico

preciso, 30 programas e levantamento automatico de cestos.

Descricao Completa

Fritadeira Elétrica Linha 900 — Fritadeira Industrial de 22 Litros — Principais
Vantagens

Concebida para a restauracdo e hotelaria de exceléncia, esta fritadeira profissional de elevada
produtividade dispde de uma cuba de 22 litros fabricada em aco inoxidavel AISI 304. Este material
garante durabilidade superior e simplifica significativamente a limpeza. O seu sistema de
aguecimento por resisténcias de imerséo, também em aco inoxidavel, assegura uma distribuicéo de
calor uniforme e tempos de recuperacao rapidos, elementos cruciais para a eficiéncia operacional.

A tecnologia eletrénica avancada permite uma regulacao precisa da temperatura, com variagao entre
0 e 185 °C e uma precisdo de £1 °C. Adicionalmente, oferece a memorizacdo de 30 programas de
fritura, otimizando o processo para diferentes tipos de alimentos. O painel de controlo tatil de 7
polegadas proporciona uma interface intuitiva, simplificando a operacéo e o monitoramento, incluindo
funcionalidades como ciclo de limpeza e diagndstico do sistema.

A funcdo inovadora de levantamento automatico e programavel dos cestos, com dois atuadores
lineares, maximiza a eficiéncia operacional. Assim, minimiza o esforco do operador e garante
resultados consistentes. Esta caracteristica, em conjunto com a generosa capacidade da cuba e a
zona fria alargada, contribuem para a qualidade superior do produto final e para a extensdo da vida
util do dleo.

Construida com tampo em acgo inox de 20/10 de espessura e pés ajustaveis em altura, esta unidade
de coccao é sinénimo de robustez e estabilidade. O termostato de seguranca com rearme manual e
os alarmes HACCP reforcam o compromisso com a seguranca alimentar e a conformidade com as
exigentes normas do setor.

AplicacOes Profissionais



Este equipamento é ideal para restaurantes de grande volume, hotéis, cozinhas industriais e
estabelecimentos de restauracdo rapida que exigem alta produtividade e qualidade constante. A
capacidade de 22 litros e a regulacao precisa da temperatura sao ideais para fritar uma vasta gama
de alimentos, desde batatas fritas a produtos panados, assegurando sempre a textura e o sabor
perfeitos. O mecanismo de elevacdo automatica é particularmente benéfico em ambientes de ritmo
acelerado, onde a eficiéncia e a ergonomia séao critérios fundamentais.

Caracteristicas Técnicas

Caracteristica Detalhe

Dimensdes (LxPxA) 400x900x900 mm

Capacidade da cuba 22 litros

Dimenséao do cesto 240x420x180 mm

Tenséo 400 V

Peso (liquido) 81 kg

Construgao Aco inoxidavel AISI 304

Controlo de temperatura Eletrénico, 0 a 185 °C (preciséo 1 °C)
Painel de Controlo Tatil de 7 polegadas

Programas de fritura 30

Sistema de levantamento Automaético e programavel, 2 meios cestos

Seguranca Termostato de seguranca com rearme manual, alarmes HACCP

Perguntas Frequentes

Qual a capacidade util desta fritadeira elétrica?
A fritadeira possui uma cuba com capacidade de 22 litros, ideal para operacfes de fritura de volume
médio a alto no seu estabelecimento.

Como funciona o sistema de levantamento automatico dos cestos?

Esta fritadeira estd equipada com um sistema de levantamento automatico e programavel para dois
meios cestos, utilizando atuadores lineares que permitem elevar os cestos em 120 mm, otimizando o
processo de fritura e a seguranga do operador em momentos de pico.

E facil limpar a cuba de cozedura?
Sim, a cuba de cozedura € embutida em ago inoxidavel AISI 304 com cantos internos curvos para



facilitar a limpeza diaria. As resisténcias de aquecimento podem ser rodadas até 90° para um acesso
totalmente desimpedido, garantindo uma higiene impecavel.

Quais as dimensdes desta fritadeira elétrica?
Esta fritadeira elétrica possui dimenses de 400x900x900 mm (largura x profundidade x altura),
sendo perfeitamente adequada para integracao em cozinhas profissionais de Linha 900.

Que acessorios estao incluidos com a fritadeira?

Este modelo inclui 1 filtro de malha em aco cromado, 2 meios cestos para fritar em ago cromado com
pega frontal resistente ao calor, 1 tampa para a cuba e 1 extensdo para drenagem frontal da cuba.
Também estdo incluidos pés regulaveis em altura em acgo inoxidavel para uma adaptacao perfeita a
sua cozinha.



