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Acesso rapido

O produto final e as caracteristicas podem diferir ligeiramente do mostrado ao produto

na imagem.

Vitrine Refrigerada para Sushi, 1438mm, 2 Planos

Informacoes do Produto

SKU: UD3097.528
Marca: uDI
Peso: 55 kg

Modelo:

EAN:

Dimensdes:

UD3097.528

N/D

1438 x 395 x 340 cm

Imagens do Produto

Especificacoes

Modelo
Marca
Instalacéo
Largura (mm)

Temperatura

UD3097.528

uDl

De Bancada

1000-1500 mm

Positiva



Tipo Vitrine

Descricao Resumida

Vitrine refrigerada profissional para sushi, 1438mm, 2 planos, iluminagéo LED e vidro

curvo. ldeal para balcdo em restaurantes e bares de sushi.

Descricao Completa

Vitrine Refrigerada Sushi — Vitrine para Sushi — Principais Vantagens

Concebida para o setor da restauracdo e hotelaria, esta vitrine refrigerada profissional destaca-se
pela sua capacidade de preservar e expor sushi e outras iguarias frias. O design de dois niveis,
complementado por uma prateleira neutra, maximiza o espaco de exibicdo, permitindo uma
organizagéo otimizada dos produtos e uma visibilidade superior dos alimentos frescos.

A higiene é um foco primordial, com um vidro frontal rebativel e prateleiras e portas deslizantes que
facilitam a remogé&o para uma limpeza aprofundada e eficiente. A iluminagédo LED integrada assegura
gue os produtos sejam apresentados de forma apelativa, realcando a sua frescura e cores vibrantes,
enquanto minimiza o consumo energeético.

Equipada com um sistema de refrigeracdo avancado e componentes de alta qualidade, a
temperatura mantém-se consistentemente entre +2°C e +6°C, garantindo a seguranca alimentar e a
frescura dos produtos pereciveis. O termostato eletronico ajustavel, com leitura digital continua,
oferece um controlo preciso para as exigéncias da cozinha profissional.

Aplicac@es Profissionais

Esta unidade é a solucdo de exibicdo fria ideal para uma variedade de estabelecimentos, incluindo
restaurantes japoneses, bares de sushi, hotéis com buffets frios e pastelarias gourmet. A sua
versatilidade permite manter sushi, sashimi, saladas e sobremesas a temperatura ideal, realcando a
sua integridade e aspeto. O formato compacto de balcdo torna-a facilmente adaptavel a diferentes
configuragBes de espaco, eliminando a necessidade de grandes instalacoes.

Caracteristicas Técnicas

Caracteristica Detalhe



Dimensdes (L x P x A)

1438 x 395 x 340 mm

Profundidade da Cuba 40 mm
Temperatura +2°C a +6°C
Gas Refrigerante R600a
Poténcia 90 W
Tenséo 230V

Bandejas Incluidas 6 x GN 1/3x40 em Inox AlSI

Peso Liquido 55 kg

Material Aco inoxidavel e vidro temperado

lluminacgéo LEDs

Controlo Termostato eletrénico ajustavel com leitura digital

Perguntas Frequentes

Qual a capacidade e o tipo de alimentos que esta vitrine pode expor?

Esta vitrine foi concebida para expor e manter refrigerados diversos alimentos, como sushi, sashimi,
saladas e sobremesas, utilizando 6 bandejas GN 1/3x40. A sua capacidade é ideal para manter uma
selecéo variada de produtos frescos e visiveis para os clientes.

Esta vitrine requer alguma instalacéo especial ou € um modelo "plug-and-play"?
N&o, esta vitrine refrigerada € um modelo de balcdo compacto e ndo necessita de pré-instalacao

complexa. Basta ligar a corrente elétrica (230 V) para que comece a operar, facilitando a sua
integracao em qualquer ambiente comercial.

Como assegurar a limpeza eficiente e a manutencéo da higiene neste equipamento?

A limpeza é simplificada gracas ao vidro frontal dobravel, as prateleiras e portas deslizantes que séo
facilmente removiveis. Os sensores de temperatura ocultos também contribuem para evitar a
acumulacao de sujidade, tornando a manutengéo diaria rapida e eficaz.

Qual a importancia da iluminacdo LED e da faixa de temperatura para a conservagcdo dos
alimentos?

A iluminagdo LED realca a apresentacdo dos alimentos com baixo consumo energético e sem gerar
calor adicional, enquanto a faixa de temperatura de +2°C a +6°C é crucial para a seguranca e
prolongamento da frescura de produtos pereciveis como o sushi.

As bandejas gastronorm estéo incluidas com a compra da vitrine?
Sim, a vitrine é fornecida com 6 bandejas gastronorm GN 1/3x40, fabricadas em aco inoxidavel AlSI,



prontas a utilizar. Além disso, inclui uma segunda prateleira neutra que maximiza o espaco de
exposicao.



