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Forno Convector Elétrico 4 Tabuleiros 435x350mm

Informacoes do Produto

SKU: UD2930.040 Modelo: UD2930.040

Marca: UDEX EAN: N/D

Imagens do Produto

Especificacoes

Marca UDEX
Modelo UD2930.040
Energia Elétrico
Instalacéo De Bancada
Largura (mm) até 600 mm

N° de Tabuleiros / GN 4



Descricao Resumida

Forno convector elétrico profissional para 4 tabuleiros 435x350mm, com controlo

manual de temperatura até 280°C e temporizador de 60 minutos. Duravel e eficiente.

Descricao Completa

Forno Convector Elétrico — Principais Vantagens

Este equipamento foi especificamente delineado para responder as mais elevadas exigéncias de
cozinhas profissionais, garantindo uma cozedura consistentemente uniforme e um surpreendente
nivel de eficiéncia energética. A sua robusta constru¢cdo em aco inoxidavel confere-lhe ndo s6 uma
durabilidade excecional, apta a resistir ao ritmo intenso de restaurantes e estabelecimentos de
hotelaria, mas também uma facilidade de higiene, crucial para manter os mais elevados padrbes
sanitarios.

Com comandos manuais de operacao intuitiva, um termostato que permite o ajuste de temperatura
até 280°C e um temporizador pratico de 60 minutos, este aparelho concede total precisdo e
flexibilidade, adequando-se a uma vasta gama de confe¢des culinarias. Os dois motores e os dois
ventiladores duplamente otimizados asseguram uma distribui¢cdo de calor perfeitamente homogénea
no interior da camara, resultando sempre em pratos com o ponto de cozedura ideal.

A incorporacéo de luz interior permite observar o processo de cocgédo sem a necessidade de abrir a
porta, contribuindo assim para a manutencao da temperatura estavel e para uma significativa
poupanca de energia. Este € um equipamento de alto desempenho e fiabilidade incontestavel para
negocios que procuram maximizar a sua capacidade produtiva sem comprometer a qualidade.

Aplicacbes Profissionais

E a solucéo ideal para restaurantes, pastelarias, padarias, unidades hoteleiras e servicos de catering
gue necessitam de um forno de exceléncia, versatil para assar, gratinar ou regenerar uma variedade
infindavel de alimentos. A sua capacidade para acomodar até 4 tabuleiros com dimensdes de
435x350mm permite uma producéo eficiente de quantidades médias. E perfeito para confecionar
pao, bolos, assados diversos e pratos pré-preparados, assegurando resultados de chefs.

Caracteristicas Técnicas

Caracteristica Detalhe

Dimensdes Externas (LPA) 589x660x580 mm



Caracteristica Detalhe

Dimens6es da Camara (LPA) 464x420x370 mm
Dimensdes da Embalagem (LPA) 625x720x725 mm
Capacidade de Tabuleiros 4 tabuleiros (435x350mm)
Espaco entre Tabuleiros 84 mm

Peso Liquido / Bruto 34 kg / 41 kg

Poténcia 3,1 kW (14A)

Tensao 230V

Controlo de Temperatura Termostato até 280°C
Controlo Adicional Temporizador 60 minutos
Ventilagéo Dois motores e dois ventiladores
Material Aco inoxidavel
Funcionalidades Luz interior

Perguntas Frequentes

Q: Este forno é adequado para que tipo de estabelecimentos?
R: Este forno convector elétrico é ideal para pastelarias, padarias, restaurantes e hotéis que
necessitam de um forno de média capacidade para assados, bolos e outras preparacdes culinarias,

assegurando versatilidade.

Q: Qual a capacidade méaxima de tabuleiros que o forno suporta?
R: O forno foi concebido para acomodar até 4 tabuleiros com dimensfes de 435x350 mm, com um
espacamento otimizado de 84 mm entre cada um, garantindo a circulacdo de ar adequada.

Q: Quais as vantagens dos dois motores e ventiladores?

R: Os dois motores e ventiladores garantem uma distribuicdo de ar quente mais uniforme dentro da
camara de cozedura. Isso resulta em alimentos cozinhados de forma homogénea e com maior
rapidez, otimizando o seu tempo.

Q: Quais as dimensdes e requisitos de espago para este forno convector elétrico?

R: Este forno convector elétrico possui dimensdes exteriores de 589x660x580 mm (LPA). E
importante considerar um espaco adicional para uma ventilacdo adequada e para a abertura da
porta. As dimensdes internas da camara sao 464x420x370 mm.



Q: Como é feita a instalacédo elétrica deste forno convector?

R: Este forno convector elétrico requer uma ligacdo a rede elétrica de 230 V. A poténcia total do
equipamento é de 3,1 kW, com uma amperagem de 14A. Recomenda-se que a instalacdo seja
realizada por um técnico qualificado para sua seguranca.



