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Vitrine Refrigerada Balcao EIB 200-380 (+2°/+10°C)

Informacoes do Produto

SKU: UD2929.968 Modelo: 2929.968
Marca: UDEX EAN: N/D
Dimensdes: 2000 x 395 x 440 cm

Imagens do Produto

S SR e

Especificacoes

Marca UDEX
Modelo 2929.968
Instalac&o De Bancada
Temperatura Positiva
Tipo Vitrine

Descricao Resumida



Vitrine refrigerada de balcdo compacta com 2000mm, ideal para exposi¢cdo de produtos

frescos em restaurantes e pastelarias. Eficiéncia energética garantida.

Descricao Completa

Vitrine de Balcdo — Principais Vantagens

Esta vitrine refrigerada de balcdo foi concebida para harmonizar a exposi¢cdo elegante com a
funcionalidade de refrigeracéo eficaz para o setor da restauragéo. A sua construcdo robusta em aco
inoxidavel, tanto no exterior como no interior, assegura durabilidade e uma higiene superior,
indispensaveis em ambientes profissionais. E um equipamento essencial para manter a frescura e a
gualidade dos seus produtos, cativando os clientes com uma apresentacéo impecavel.

O evaporador de cobre é fabricado sem soldadura, totalmente espumado para garantir uma
eficiéncia térmica maximizada e uma longa vida util. Esta caracteristica técnica contribui para um
desempenho de refrigeracéo consistente, garantindo que os alimentos sdo mantidos na temperatura
ideal. Os pés ajustaveis permitem uma instalacdo versatil e adaptavel a qualquer superficie de
trabalho, proporcionando estabilidade e facilidade de nivelamento.

Equipada com um termostato de nova geracdo, este display refrigerado integra um algoritmo
avancado de economia de energia. Tal ndo s6 reduz os custos operacionais do seu estabelecimento,
como também demonstra um compromisso com a sustentabilidade. A facilidade de controlo da
temperatura, aliada a um consumo energético eficiente, torna esta vitrine uma excelente escolha
para qualquer negocio que procure otimizar o seu desempenho e reduzir o seu impacto ambiental.

Aplicacfes Profissionais

Esta vitrine de exposicdo € versatil e adequada para uma vasta gama de estabelecimentos
comerciais, incluindo pastelarias, charcutarias, snack-bares, cafés e restaurantes. E ideal para exibir
uma variedade de produtos, como tapas, sanduiches, produtos de pastelaria e outros artigos que
requerem refrigeracao controlada.

A sua capacidade de manter temperaturas entre +2°C e +10°C garante que o0s alimentos
permanecam frescos e apelativos, prontos para serem servidos. A vitrine ajuda a otimizar o espaco
no balcéo, permitindo que os estabelecimentos apresentem os seus produtos de forma organizada e

acessivel, melhorando a experiéncia do cliente e incentivando as vendas por impulso.

Caracteristicas Técnicas



Caracteristica

Dimensdes (mm)
Temperatura (°C)
Capacidade (GN)

Tipo de Refrigeracéo

Peso Liquido (kg)

Consumo Energia (kWh/24h)
Tenséao (V)

Material Exterior/Interior

Detalhe
2000x395x440
+2/+10

GN 1/3X9
Estatica

56

1,8

230

Aco inoxidavel

Evaporador Cobre, sem soldagem, completamente espumado
Pés Ajustaveis
Termostato Com algoritmo de economia de energia

Perguntas Frequentes

1. Qual a capacidade de armazenamento desta vitrine expositora?

A vitrine tem uma capacidade para 9 recipientes Gastronorm GN 1/3, ideal para organizar e
apresentar uma variedade de alimentos de forma eficiente. Esta capacidade versatil permite-lhe
adaptar o expositor as necessidades especificas do seu negocio.

2. E possivel ajustar a altura da vitrine?

Sim, o equipamento dispde de pés ajustaveis que permitem nivelar e estabilizar a vitrine em diversas
superficies de balcdo. Esta flexibilidade assegura uma integracédo perfeita em qualquer ambiente de
cozinha profissional ou sala de atendimento.

3. Como funciona o sistema de refrigeracéo?

O sistema de refrigeracdo é estatico e utiliza um evaporador de cobre de um tubo, completamente
espumado e sem soldagem, garantindo uma distribuicdo uniforme do frio. Esta tecnologia avancada
mantém uma temperatura estavel em todo o interior, otimizando a conservagéo dos produtos.

4. Qual o consumo energético diario deste modulo refrigerado?

O consumo de energia desta vitrine é de apenas 1,8 kWh por cada 24 horas de funcionamento.
Gracas ao seu termostato com algoritmo de economia de energia, este expositor € uma solucéo
eficiente e econdmica para o seu estabelecimento.

5. A vitrine é facil de limpar e manter?
Absolutamente. Construida em aco inoxidavel de alta qualidade no exterior e interior, a superficie é



lisa e resistente a corrosao, facilitando a limpeza e manutencéo diarias. A escolha deste material
garante durabilidade e conformidade com os mais elevados padrdes de higiene.



