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Vitrine Refrigerada para Balcao 200cm GN 1/4 (+2°/+8°C)

Informacoes do Produto

SKU: UD2929.965 Modelo: UD2929.965
Marca: UDEX EAN: N/D
Peso: 51 kg Dimensdes: 2000 x 335 x 440 cm

Imagens do Produto
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Especificacoes

Modelo UD2929.965
Marca UDEX
Instalac&o De Bancada
Temperatura Positiva
Tipo Vitrine

Descricao Resumida



Vitrine refrigerada profissional para balcdo, 200cm, ideal para exposi¢do de tapas e

sobremesas, com temperatura de +2°C a +8°C.

Descricao Completa

Vitrine Refrigerada — Principais Vantagens

Este expositor refrigerado profissional foi concebido para otimizar a apresentacdo de alimentos e
bebidas em qualquer estabelecimento de restauracdo. Com uma construcdo robusta em aco
inoxidavel, oferece durabilidade e higiene excecionais, essenciais para ambientes movimentados.

O seu sistema de refrigeracdo estatica, com uma gama de temperatura de +2°C a +8°C, garante a
conservacao ideal dos produtos, mantendo a frescura e a qualidade por mais tempo. O termostato
com algoritmo de economia de energia contribui para uma operagdo mais eficiente e sustentavel,
reduzindo os custos operacionais. O evaporador de cobre de um tubo, completamente espumado e
sem soldagem, assegura um desempenho de refrigeracdo superior e uma maior longevidade do
eguipamento, minimizando a necessidade de manutencao.

AplicacOes Profissionais

Este display refrigerado é ideal para restaurantes, bares, pastelarias, hotéis e cafetarias que
pretendam expor tapas, sobremesas, saladas ou outras iguarias refrigeradas. E perfeito para balcdes
de servico, buffets ou areas de exposicado, onde é crucial manter a temperatura controlada e a
atratividade visual dos produtos.

Caracteristicas Técnicas

Caracteristica Detalhe

Dimensdes (AXLxP) 2000x335x440 mm

Temperatura +2°C a +8°C

Capacidade GN 1/4x10 (capacidade para 10 cubas GN 1/4)
Refrigeracao Estatica

Peso Liquido 51 kg

Consumo de Energia 1,7 kWh/24h



Caracteristica Detalhe

Tenséo 230V

Material Exterior/Interior Aco Inoxidavel

Evaporador Cobre, sem soldagem, espumado

Pés Ajustaveis

Termostato Com algoritmo de economia de energia

Perguntas Frequentes

Q: Quais sao as dimensdes da vitrine refrigerada e o espaco necessario para instalacdo?

A: A vitrine refrigerada para balcdo tem dimensdes de 2000x335x440a mm (largura x profundidade x
altura). Para a instalacdo, é crucial garantir um espaco que permita a adequada ventilagdo do
equipamento.

Q: Quais sdo os requisitos de instalacdo elétrica para esta vitrine?

A: Esta montra refrigerada requer uma tensao elétrica de 230 V. Recomenda-se a ligacdo a uma
tomada com ligacdo a terra e, idealmente, um circuito dedicado para garantir o funcionamento
seguro e eficiente do equipamento.

Q: Como se realiza alimpeza e manutencéo da vitrine refrigerada?

A: A limpeza do exterior e interior em aco inoxidavel deve ser feita com um pano humido e
detergente neutro. E importante limpar regularmente o condensador para assegurar a eficiéncia de
refrigeracdo e verificar o sistema de drenagem para evitar acumulagéo de agua.

Q: Qual é a capacidade de armazenamento em bandejas GN da vitrine?
A: Esta vitrine de frio comercial possui capacidade para 10 bandejas GN 1/4, permitindo uma
organizacdo eficiente e a exposi¢do de uma variedade de alimentos e tapas.

Q: Estavitrine dispde de alguma funcionalidade de poupanca de energia?
A: Sim, este expositor esta equipado com um termostato que integra um novo algoritmo de economia
de energia, contribuindo para a reducdo do consumo elétrico diario de 1,7 kwh/24h.



