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Mesa Refrigerada de Conservacgao Inox 180x60cm 3 Portas

Informacoes do Produto

SKU: UD2929.510 Modelo: 2929.510
Marca: UDEX EAN: N/D
Dimensdes: 1800 x 600 x 850 cm

Imagens do Produto

Especificacoes

Marca UDEX
Modelo 2929.510
Instalacéo De Chéao
Linha 600

N° de Portas 3
Temperatura Positiva

Tipo Mesa Fria



Descricao Resumida

Mesa refrigerada de conservacdo em inox com 180x60cm e 3 portas. ldeal para

cozinhas profissionais e otimizacdo do espaco de trabalho.

Descricao Completa

mesa refrigerada conservacdo — Refrigeracdo Eficaz — Principais Vantagens

Este balcéo refrigerado inox foi concebido para manter os seus ingredientes frescos e prontos a usar.
Com um compressor hermético ventilado, assegura uma distribuicdo uniforme do ar frio, garantindo a
conservacao ideal de diversos produtos. Construido integralmente em aco inoxidavel, este
equipamento oferece uma durabilidade excecional e uma higiene exemplar para qualquer ambiente
de restauracao.

As suas trés portas com fecho automatico minimizam a perda de frio, contribuindo para a eficiéncia
energética do seu negdécio. O isolamento em poliuretano injetado sem CFCs reforca a performance
térmica, enquanto o termostato eletrénico digital permite um controlo preciso da temperatura interna,

adaptando-se as necessidades especificas de cada ingrediente. Este aparelho é uma solucéo
robusta e fiavel para a refrigeracao profissional.

Aplicagcbes Profissionais

Ideal para cozinhas de restaurantes, pastelarias, hotéis e estabelecimentos de restauracdo rapida,
este movel refrigerado proporciona um espaco de trabalho adicional e armazenamento refrigerado,
tudo numa Unica solucao. A sua superficie superior robusta serve como bancada de preparacao,
otimizando o fluxo de trabalho e aumentando a produtividade da sua equipa. E perfeito para
conservar carnes, vegetais, laticinios ou sobremesas, mantendo-os sempre a temperatura ideal.

Pela sua versatilidade e design funcional, integra-se facilmente em qualquer linha de confegdo
profissional, permitindo que os seus colaboradores tenham acesso rapido e organizado aos
ingredientes enquanto preparam o0s pratos. A estrutura de aco inoxidavel facilita a limpeza e
manutencao, um fator crucial em ambientes que exigem os mais altos padrbes de higiene. Este
equipamento €, sem divida, um ativo valioso para o seu negocio.

Caracteristicas Técnicas

Caracteristica Especificacao

Dimensdes (mm) 1800x600x850



Caracteristica Especificacao

Volume (L) 358
Temperatura (°C) -2a+8
Gas Refrigerante R290
Peso Liquido (kg) 114
Consumo Energia (Kwh/24h) 2,2
Tenséo (V) 230

Perguntas Frequentes

Qual é agama de temperaturas deste equipamento?
A mesa refrigerada opera numa faixa de temperatura ajustavel entre -2°C e +8°C, ideal para a
conservacao de uma vasta gama de alimentos pereciveis.

Este balcdo refrigerado é adequado para estabelecimentos de restauracao rapida?

Sim, o seu design e funcionalidade, incluindo as dimensdes de 1800x600x850mm e as trés portas,
tornam-no bastante adequado para snack-bares e restaurantes de restauracdo rapida que
necessitam de refrigeracéo e superficie de trabalho eficientes.

Com que frequéncia devo realizar a limpeza e manutencéo do equipamento?

Recomenda-se a limpeza diaria das superficies internas e externas com produtos adequados para
aco inoxidavel, e uma verificagdo periddica do compressor e do isolamento para garantir o seu bom
funcionamento e longevidade.

O tipo de gas refrigerante utilizado é ecolégico?

Sim, o equipamento utiliza gas refrigerante R290, que é conhecido por ter um baixo impacto
ambiental e ser uma opc¢do mais sustentavel para a refrigeracéo comercial.

Posso utilizar a bancada superior para preparacéo de alimentos?
Sim, a bancada superior é robusta e feita de aco inoxidavel, perfeita para ser utilizada como area de
preparacdo de alimentos, adicionando funcionalidade a capacidade de refrigeracdo do equipamento.



