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O produto final e as caracteristicas podem diferir ligeiramente do mostrado ao produto

na imagem.

Cave de Vinho Profissional 116 Garrafas (+2/+20°C)

Informacoes do Produto

SKU: UD2829.937
Marca: UDEX
Peso: 93 kg

Modelo:

EAN:

Dimensdes:

uD2829.937

N/D

595 x 690 x 1600 cm

Imagens do Produto

Especificacoes

Marca

Modelo

UDEX

UD2829.937
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Q: Quais as dimensdes e 0 espago necessario para a
instalacdo desta cave de vinho profissional? A: Esta cave de
vinho profissional tem dimensdes externas de 595x690x1600
mm (largura x profundidade x altura). Recomendamos um
espaco adicional de seguranca nas laterais e na parte
traseira para garantir uma ventilacdo adequada e facilitar a
instalacdo e manutencdo do equipamento., Q: Quais s&o 0s
requisitos elétricos para instalar esta garrafeira profissional?
A: Para o correto funcionamento desta cave de vinho, é
necessaria uma ligacéo elétrica de 230 V. Certifique-se de
gue a instalagdo elétrica existente na sua cozinha
profissional ou area de bar cumpre estes requisitos de
tensdo para evitar problemas operacionais., Q: Como é feita
a limpeza e manutencao periddica desta cave de vinho? A: A
manutencéo da cave de vinho envolve a limpeza regular das
superficies interiores e exteriores com um pano macio e
detergente neutro. As prateleiras podem ser removidas para
uma limpeza mais facil. A descongelagéo é automaética,
minimizando a necessidade de intervengédo manual no
processo de descongelacdo., Q: Esta cave de vinho inclui
filtro de carbono-ativo? E substituivel? A: Sim, esta cave de
vinho esta equipada com um filtro de carbono-ativo que
ajuda a manter a qualidade do ar no interior do equipamento,
protegendo os vinhos de odores indesejaveis. Embora seja
duravel, a sua substituicdo periddica pode ser recomendada
em ambientes de uso intensivo para garantir a maxima
eficicia.
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Uso Profissional - Casos de Uso

Configure a temperatura para 12°C-14°C se pretender uma
unidade de conservacao mista, ou utilize o ajuste fino para
vinhos brancos especificos que exigem servico imediato a
6°C-8°C., Substitua o filtro de carbono ativo anualmente para
garantir a purificacdo do ar interno e evitar a contaminacao
de odores através das rolhas de cortica., Organize as
garrafas por rotatividade e tipologia nas prateleiras em Z
para minimizar o tempo de abertura da porta, preservando a
estabilidade térmica e reduzindo o consumo energético.,
Verifigue regularmente a vedacgédo da porta reversivel para
assegurar que o isolamento térmico mantém a classe
climéatica 4 em ambientes de cozinha ou salas com
temperaturas elevadas.

Sommeliers e Escancdes de restauragdo gastrondémica,
Diretores de Food & Beverage (F&B) em unidades
hoteleiras, Proprietarios de Garrafeiras e Wine Bars com
foco em vinhos de autor

<p>Cave de vinho fabricada em chapa pintada a preto com
tratamento anti-corroséo e interior ABS.<br /> Prateleiras
metalicas deslizantes em forma de “Z".<br /> Refrigeracéo
ventilada.<br /> Porta de vidro com fechadura e chave,
reversivel, sem moldura.<br /> Com filtro de carbono-ativo,
baixa emissédo de infra-vermelhos e ultravioleta que passa
através do vidro sem minimizar a quantidade de luz para o
interior.<br /> Termostato eletrénico.<br /> Descongelacao
automatica<br /> lluminacéo LED: 2 verticais + 1
horizontal</p>

<p>Dimensbes: externas 595x690x1600 mm<br />
Dimensdes: embalagem: 645x770x1785 mm<br />
Capacidade de Garrafas 116 nr<br /> Prateleiras (LxP)/mm
9-452x535 + 1-452x380 nr<br /> Volume:neto/bruto 375/386
L<br /> Temperatura +2/+20 °C<br /> Classe climatica - 4<br
/> Humidade relativa % -<br /> G4s refrigerante: - R600A<br
/> Consumo energia 0,49 kwh/24h<br /> Poténcia: 130 W<br
/> Nivel de Ruido 46 dB<br /> Itensidade luminosa - K<br />
Tensdo: 230 V</p> <p>Peso Liquido: - Bruto: 87-93 kg</p>

HRCB2F750E,HRC2F750E

Servigo de Vinhos em Fine Dining: Utilizada na sala de jantar
para garantir que vinhos brancos, espumantes e tintos de
colheita tardia estdo a temperatura exata de servico,
permitindo ao sommelier um acesso rapido através das
prateleiras deslizantes sem perturbar os sedimentos das
garrafas., Gestdo de Stock em Wine Bars: Atua como
expositor principal e unidade de armazenamento de rotacao
rapida, onde a iluminacéo LED e a porta de vidro com
protecdo UV maximizam o 'merchandising’ visual das
referéncias premium sem comprometer a integridade
quimica do vinho., Eventos de Catering e Banquetes:
Funciona como unidade de apoio para a preparagéo
antecipada de grandes volumes de garrafas, garantindo que
o0 servico de vinhos mantém a consisténcia de temperatura
desde a primeira até a Ultima mesa servida, mesmo em
ambientes de alta cadéncia.



Uso Profissional - Introducéo Esta cave de vinho vertical de alto rendimento é uma
ferramenta essencial para a gestdo de adega e servico de
sala, combinando uma capacidade para 116 garrafas com
uma amplitude térmica de +2°C a +20°C que permite o
controlo rigoroso da temperatura de servico ou conservacao.
Projetada para resistir a intensidade do setor HORECA,
garante a estabilidade térmica necesséria para preservar o
perfil organolético dos vinhos, enquanto o seu design com
prateleiras em Z otimiza a ergonomia operacional e a
visibilidade do inventério.

Instalacéo De Chéo

Tipo Cave de Vinhos

Descricao Resumida

Cave de vinho profissional com capacidade para 116 garrafas, temperatura ajustavel de

+2°C a +20°C e prateleiras em Z. Otima para restauracéo e hotelaria.

Descricao Completa

Cave de Vinhos — Principais Vantagens

Concebida especificamente para o setor profissional de restaurantes e hotelaria, esta garrafeira
climatizada assegura as condi¢cfes ideais para a preservacao e exibicdo dos seus vinhos. Com uma
capacidade substancial para 116 garrafas e um intervalo de temperatura versatil de +2°C a +20°C, o
equipamento garante a integridade de qualquer variedade de vinho, desde os brancos e rosés mais
delicados aos tintos e espumantes mais complexos, mantendo as suas caracteristicas organoléticas.
A refrigeracdo ventilada assegura uma distribuicdo uniforme da temperatura.

O seu design intuitivo integra prateleiras metalicas deslizantes em forma de Z, facilitando o acesso e
a organizacdo metoddica das garrafas. A iluminacdo LED, estrategicamente posicionada (duas
verticais e uma horizontal), realca a sua cole¢cdo sem comprometer a qualidade do vinho. A porta de
vidro, reversivel e equipada com fechadura, ndo s6 confere seguranca, mas também uma
apresentacdo sofisticada. A estrutura, em chapa pintada a preto com tratamento anti-corrosdo e
interior em ABS, garante durabilidade e eficiéncia.

A pensar na protecdo dos seus vinhos, esta unidade inclui um filtro de carbono-ativo e assegura uma
baixa emisséo de infravermelhos e ultravioleta através do vidro, defendendo os vinhos contra fatores
externos prejudiciais. A descongelacdo automatica e o0 termostato eletronico contribuem para um
funcionamento fidvel e de baixa manutencao, adequados para 0s rigorosos requisitos de ambientes



gastronémicos.

Aplicacdes Profissionais

Este armério climatizado para vinhos é a solugéo ideal para restaurantes, bares de vinho, garrafeiras

e hotéis que procuram uma forma eficaz e elegante de armazenar e expor uma vasta selecdo de

vinhos. E particularmente (til para estabelecimentos que desejam maximizar a visibilidade dos seus

produtos e assegurar condicGes de conservagao 6timas, independentemente do volume de servico.

Caracteristicas Técnicas

Caracteristica

Dimensdes Externas (LxPxA)
Dimensdes Embalagem (LxPxA)
Capacidade de Garrafas
Prateleiras

Volume Liquido/Bruto
Temperatura de Funcionamento
Classe Climética

Gas Refrigerante

Consumo de Energia

Poténcia

Nivel de Ruido

Tenséo

Peso Liquido/Bruto

Perguntas Frequentes

Detalhe

595x690x1600 mm

645x770x1785 mm

116 unidades

9 (452x535 mm) + 1 (452x380 mm)

375/386 Litros

+2°C a +20°C

R600A

0,49 kWh/24h

130 W

46 dB

230V

87/93 kg

P: Esta garrafeira é adequada para todos os tipos de vinho?

Com uma faixa de temperatura ajustavel entre +2°C e +20°C, esta cave de vinho é ideal para

conservar e apresentar de forma otimizada brancos, rosés, tintos e espumantes, garantindo que

cada tipo de vinho é servido a temperatura perfeita.



P: Quais os beneficios das prateleiras deslizantes em Z?

As prateleiras deslizantes em forma de Z permitem uma organizacao eficiente e um acesso facilitado
as garrafas, minimizando o movimento e as vibracdes. Tal facto € crucial para a correta maturacao e
preservacao do vinho, prevenindo a perturbagéo dos sedimentos.

P: Como é que a cave de vinho protege contra danos causados pela luz?

A porta de vidro desta cave de vinho incorpora um filtro de carbono-ativo que, juntamente com a sua
baixa emissdo de infravermelhos e ultravioleta, protege os vinhos da exposicdo a luz, que pode
degradar os seus sabores e aromas. A iluminacdo LED interna realgca o produto, mas sem emitir
calor prejudicial.

P: Qual o consumo energético desta garrafeira?

Com um consumo de energia de apenas 0,49 kWh/24h, esta cave de vinho demonstra uma
excelente eficiéncia energética, contribuindo para a reducdo dos custos operacionais no seu
estabelecimento sem comprometer o desempenho superior.

P: Este equipamento requer alguma manutencao especial?

Ndo, a manutencdo € simplificada pela descongelagdo automética e pelo termdstato eletronico.
Recomenda-se apenas a limpeza regular das superficies e a eventual substituicdo do filtro de
carbono-ativo para garantir o bom funcionamento e a qualidade do ar interno.



