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Curva de Rolos Motorizada 90° para Maquinas de Lavar Loica

Informacoes do Produto

SKU: UD2800.268 Modelo: UD2800.268
Marca: UDEX EAN: N/D
Dimensdes: 850 x 850 x 885 cm

Imagens do Produto

Especificacoes

Modelo UD2800.268
Marca UDEX
Tipo Lava-Loica

Descricao Resumida




Curva de rolos motorizada de 90° (850x850x885h mm) para transporte eficiente de loigca

em magquinas de lavar loi¢a industriais AX-RX.

Descricao Completa

curva de rolos motorizada — Transporte de Loi¢ca Otimizado — Principais Vantagens

Esta curva de rolos motorizada a 90 graus foi concebida para redefinir a eficiéncia operacional em
cozinhas profissionais e estabelecimentos hoteleiros de alta demanda. Garante uma movimentacao
fluida e automatizada da loica entre as diferentes fases do processo de lavagem. Integrando-se
perfeitamente com os modelos de lavadora de loica industrial AX-RX, esta infraestrutura robusta
oferece uma solugdo de manuseamento automatizado, elevando a produtividade e a seguranca em
qualquer operacdo de grande volume.

A automatizacdo do transporte de cestos de loica reduz significativamente o esforgo fisico dos
operadores, prevenindo lesdes e minimizando o risco de quebras. A precisdo do movimento a 90
graus permite uma adaptacdo versatil a diversos layouts de cozinha, otimizando o espaco disponivel
e facilitando a integracdo em linhas de lavagem ja existentes, assegurando um fluxo de trabalho
continuo e sem interrup¢des indesejadas.

Aplicagcbes Profissionais

Ideal para cozinhas industriais de grande escala, hotéis com elevado volume de servico, restaurantes
movimentados, bem como centros de catering e cantinas de empresas. A sua utlidade é
especialmente notéria em ambientes que utilizam maquinas de lavar loica de capota ou de tunel dos
modelos AX-RX, onde a rapidez e a automatizacdo do transporte da louca sao fulcrais para manter
um ritmo de trabalho elevado e alocar os recursos humanos de forma mais eficaz.

Caracteristicas Técnicas

Caracteristica Detalhe

Tipo de Produto Curva de Rolos Motorizada
Angulo 90°

Modelo de Compatibilidade Méaquinas de Lavar Loica AX-RX

Dimensdes (AXLxP) 850x850x885 mm



Perguntas Frequentes

P: Esta curva de rolos é compativel com outras maquinas de lavar loi¢ca?

R: N&o, esta curva foi especificamente projetada para ser compativel com as maquinas de lavar loica
dos modelos AX-RX, garantindo um encaixe e funcionamento otimizados para maximizar a sua
performance.

Q: Quais os beneficios de usar uma curva de rolos motorizada?

R: Os principais beneficios incluem o aumento da eficiéncia no transporte da loica, a reducao do
esforco fisico dos operadores, a otimizacdo do espaco na cozinha e a garantia de um fluxo de
trabalho continuo e mais produtivo para a sua operacao.

Q: Quais as dimensdes da curva de rolos motorizada e 0 espaco necessdario para a sua
instalacdo?

R: A curva de rolos motorizada possui dimensdes de 850x850x885h mm. Para uma instalagédo
adequada, é importante garantir um espaco que permita a movimentacdo eficiente da loica, bem
COmMO 0 acesso para manutencgao e limpeza, otimizando o seu funcionamento.

Q: Que requisitos de instalacdo sédo necessarios para a curva de rolos motorizada?

R: A curva de rolos motorizada requer uma ligacéo elétrica para o seu funcionamento. E fundamental
assegurar que a instalacdo seja realizada por um técnico qualificado, seguindo todas as normas de
seguranca aplicaveis. N&o séo exigidas ligacdes de gas ou agua diretamente para este aparelho.

Q: Como se realiza a manutencao e limpeza da curva de rolos motorizada?

R: A manutencéo regular e a limpeza séo cruciais para a longevidade e bom funcionamento do
equipamento. Recomenda-se a limpeza diaria dos rolos e das superficies exteriores com detergentes
suaves e adequados a equipamentos de contacto com alimentos, seguindo sempre as instru¢ées do
fabricante.



