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Acesso rapido
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Máquina Lavar Copos Industrial Thermostop 40x40cm

Informacoes do Produto

SKU: UD2800.020 Modelo: UD2800.020

Marca: UDI EAN: N/D

Peso: 45.5 kg Dimensões: 460 x 545 x 715 cm

Imagens do Produto

Especificacoes

Modelo UD2800.020

Marca UDI

Instalação De Bancada

Tipo Lava-Copos

Descricao Resumida



Máquina de lavar copos profissional de 40x40 cm, ideal para restaurantes e hotelaria,

com capacidade de 30 cestos/hora e ciclo rápido de 120s.

Descricao Completa

Máquina de Lavar Copos — Principais Vantagens

Concebida para o exigente setor de restauração e hotelaria, este equipamento de lavagem de copos

assegura uma higiene impecável e resultados brilhantes em cada ciclo. A sua construção robusta em

aço inoxidável AISI 304, com parede dupla, garante durabilidade excecional e isolamento térmico

eficiente, otimizando o consumo energético em ambientes de elevada utilização.

A tecnologia avançada, como o sistema de paragem térmica, assegura que o enxaguamento só é

ativado quando a temperatura ideal de 85°C é alcançada, garantindo a eliminação eficaz de

bactérias e a conformidade com os mais rigorosos padrões de higiene. A unidade de vácuo/sucção

integrada oferece proteção tripla à bomba de lavagem, prolongando a vida útil do aparelho.

Com um ciclo de lavagem de apenas 120 segundos e um consumo otimizado de 1,8 litros de água

por ciclo, esta máquina proporciona uma capacidade impressionante de 30 cestos por hora, ideal

para responder às necessidades de bares, restaurantes e hotéis com elevado volume de serviço. Os

aspersores removíveis e o tanque inclinado simplificam as operações de limpeza diárias, mantendo a

eficiência operacional.

Aplicações Profissionais

Este sistema de lavagem de copos é a solução perfeita para estabelecimentos que necessitem de

uma lavagem rápida e eficiente de copos e pequenas louças. É ideal para bares, cafés, esplanadas,

restaurantes e hotéis, onde a limpeza e brilho dos copos são cruciais para a experiência do cliente e

a reputação do negócio. A sua capacidade de processar 30 cestos por hora torna-a adequada tanto

para operações de médio como de alto volume.

Características Técnicas

Característica Valor

Dimensões Externas (LxPxA) 460 x 545 x 715 mm

Dimensões do Cesto 400 x 400 mm

Altura Máxima de Copos 305 mm



Característica Valor

Altura Máxima de Pratos 295 mm

Cestos por Hora 30

Capacidade da Cuba 15,5 Litros

Capacidade da Caldeira 3,4 Litros

Resistência da Caldeira 2800 W

Resistência da Cuba 1250 W

Consumo de Água por Ciclo 1,8 Litros

Duração do Ciclo 120 segundos

Bomba de Lavagem 400 W

Peso Líquido 45,5 kg

Peso Bruto 50 kg

Potência Total 3,2 kW

Tensão 230 V

Perguntas Frequentes

Esta máquina é adequada para que tipo de estabelecimentos?

É ideal para bares, cafés, esplanadas, restaurantes e hotéis que necessitam de lavar copos e

pequenas louças de forma rápida e eficiente, garantindo higiene e brilho consistentes. A sua

robustez e eficiência tornam-na perfeita para ambientes profissionais com alto fluxo de clientes.

Qual a capacidade de lavagem por hora desta máquina?

Esta máquina tem uma impressionante capacidade de processar até 30 cestos por hora,

assegurando um fluxo de lavagem contínuo para manter os copos prontos a servir mesmo nos

momentos de maior afluência.

O que é o sistema Thermostop e como beneficia o meu negócio?

O sistema Thermostop garante que o enxaguamento só ocorre quando a água atinge 85°C. Este

benefício crucial assegura uma desinfeção eficaz e a máxima higiene para os seus copos e louças,

contribuindo diretamente para a segurança alimentar do seu estabelecimento.

Como contribui a construção de parede dupla para a eficiência da máquina?

A construção em aço inoxidável AISI 304 com parede dupla oferece durabilidade excecional e um



isolamento térmico superior. Isto otimiza significativamente o consumo energético, resultando numa

operação mais eficiente e económica para o seu negócio.

Quais os benefícios dos aspersores removíveis e do tanque inclinado?

Os aspersores removíveis e o tanque inclinado foram concebidos para simplificar substancialmente

as operações de limpeza diária. Esta característica não só facilita a manutenção como também ajuda

a manter a máxima eficiência operacional do equipamento a longo prazo.


