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Amassadeira Espiral Automética 160 kg, Cuba 261 L

Informacoes do Produto

SKU: UD2522.202 Modelo: UD2522.202
Marca: uDI EAN: N/D
Peso: 160 kg

Imagens do Produto

Especificacoes

Modelo UD2522.202
Marca uDlI
Capacidade (kg) Mais de 80 kg
Capacidade (L) 201-400 L

Descricao Resumida



Amassadeira espiral robusta e automatica com 160 kg de capacidade, cuba de 261L e

basculante hidraulico. Essencial para padarias e pastelarias.

Descricao Completa

Amassadeira Espiral — Principais Vantagens

Esta misturadora de massa espiral automatica, concebida para grandes volumes de producéo,
garante resultados consistentes e uma otimizagao significativa do tempo nas padarias e pastelarias.
Com uma capacidade de processamento de até 160 kg de massa e uma cuba de 261 litros, este
equipamento robusto € uma solucéo fiavel para o seu negdcio, seja para pdo, pizzas ou massas
doces. A integracdo de um misturador espiral e um elevador-basculante hidraulico simplifica o
manuseamento da massa, aumentando a eficiéncia operacional de forma notavel.

O design ergonémico da maquina proporciona uma operabilidade intuitiva, minimizando o esfor¢co
fisico da equipa e elevando a produtividade diaria no seu espaco de trabalho. O controlo
multifuncional permite a alternancia facil entre o modo manual tradicional e o automatico
programavel, eliminando tarefas repetitivas e garantindo assim a uniformidade em todas as
confecbes. E um investimento estratégico que se traduz em exceléncia e desempenho para qualquer
estabelecimento de restauracédo ou hotelaria que ambicione a mais alta qualidade na producédo de
produtos de panificacao.

AplicacOes Profissionais

Este equipamento é perfeitamente adequado para padarias e pastelarias com volume de producéo
médio a alto, bem como para hotéis que possuam producgédo prépria de pao e pastelaria. Também se
revela indispensavel em cozinhas industriais que exijam o processamento de grandes quantidades
de massa de forma continua e homogénea. A capacidade de 160 kg torna-a ideal para a elaboracéo
de pdo, pizzas ou massas doces, mantendo sempre a mesma qualidade e textura. A funcédo
basculante hidraulica otimiza o esvaziamento, facilitando o trabalho com grandes volumes e ritmos
de trabalho intensos, o que se reflete na redugdo do esforco dos operadores e na melhoria da
seguranca e higiene no local.

Caracteristicas Técnicas

Caracteristica Detalhe

Capacidade da Cuba 261 Litros



Caracteristica Detalhe

Dimenséo da Cuba 900x420 mm
Capacidade de Massa 160 kg
Rotacéo Espiral (12 Velocidade) 101 rpm
Rotacao Espiral (22 Velocidade) 202 rpm
Peso Liquido/Bruto 1096 kg
Tenséo 400 V

Perguntas Frequentes

Q: Quais as dimensdes da Amassadeira Espiral Automatica 160 kg e qual o espago necessario
para a sua instalacdo?

A: A Amassadeira Espiral Automatica 160 kg possui uma cuba com dimensdes de 900x420 mm.
Recomenda-se um espaco adicional de seguranca em todas as direcGes para facilitar a operacao,
manutencao e limpeza, garantindo uma ventilagdo adequada do equipamento.

Q: Quais sao os requisitos elétricos para a instalacdo desta amassadeira industrial?

A: A Amassadeira Espiral Automatica 160 kg requer uma tensdo de alimentacdo de 400 V. E
fundamental que a instalagéo elétrica seja realizada por um técnico qualificado, seguindo todas as
normas de seguranca aplicaveis e garantindo a compatibilidade com a rede elétrica do local.

Q: Como deve ser realizada a manutencéo e limpeza da Amassadeira Espiral 160 kg?

A: A manutencdo e limpeza da amassadeira devem ser realizadas regularmente para garantir o bom
funcionamento e a higiene do equipamento. Apds cada utilizacdo, a cuba e o misturador espiral
devem ser limpos cuidadosamente, removendo todos os residuos de massa. Recomenda-se a
utilizacéo de produtos de limpeza adequados para equipamentos de cozinha e a consulta do manual
de instrugBes para procedimentos de manutencédo mais detalhados.

Q: Que tipo de garantia e assisténcia técnica estdo disponiveis para a Amassadeira Espiral
Automaética 160 kg?

A: A Amassadeira Espiral Automatica 160 kg beneficia de uma garantia do fabricante, que cobre
defeitos de fabrico. Para informacdes detalhadas sobre os termos da garantia e para acionar a
assisténcia técnica, por favor, contacte o nosso servico de apoio ao cliente. Disponibilizamos uma
rede de técnicos especializados para assegurar a reparagdo e manutencao do equipamento.

Q: E possivel programar o processo de mistura nesta amassadeira?

A: Sim, a amassadeira dispde de um sistema de controlo multifuncional que permite operar tanto em
modo manual como em modo automatico programavel. Esta funcionalidade oferece grande
flexibilidade e precisdo na otimizacdo das fases de mistura, garantindo assim a consisténcia
desejada.



