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Laminador Automatico de Massa 600mm Trifasico para Pastelaria

Informacoes do Produto

SKU: UD2522.046 Modelo: UD2522.046
Marca: uDI EAN: N/D
Peso: 15 kg Dimensdes: 845 x 1070 x 1190 cm

Imagens do Produto

Especificacoes

Modelo UD2522.046
Marca uDl
Instalacéo De Chéo
Tenséo 400V Triféasico

Descricao Resumida



Cilindro automatico laminador de massa de 600mm e 3kW, ideal para padarias e

pastelarias. Garante laminacao precisa e alta produtividade.

Descricao Completa

Laminacao Eficiente — Principais Vantagens

Este equipamento de laminacao automatica oferece uma solucao robusta e altamente eficaz para os
profissionais dos setores de padaria e pastelaria. Com um design simplificado e uma construcao
sélida, garante durabilidade e uma manutencdo minima, sendo ideal para ambientes de producédo
intensiva. Desenvolvido para processar tanto massas macias quanto duras, este sistema de cilindros
realiza a refinagcdo com uma precisdo que replica o trabalho manual, assegurando resultados
consistentes e de alta qualidade em cada utilizacao.

A operacao é totalmente automatizada apds a configuragdo do temporizador, permitindo que a
equipa do seu estabelecimento se foque noutras tarefas essenciais. A inovacdo dos trés rolos com
dois passos de pressao otimiza o ciclo de trabalho e minimiza o risco de rasgar a massa, garantindo
uma rotacao uniforme e perfeita para todas as suas preparacées.

AplicacBes Profissionais

Este laminador automatico € a escolha ideal para padarias, pastelarias, cozinhas industriais e
estabelecimentos de restauracdo com um elevado volume de produc&o. E perfeito para a elaboracéo
de massas para pao, pizza, folhados e diversos produtos de pastelaria, onde a consisténcia e a
eficiéncia sdo cruciais. A sua robustez singular torna-o adequado para os ambientes de trabalho
mais exigentes, garantindo um desempenho fidvel e continuo. Representa uma peca fundamental
para otimizar a linha de producdo, diminuir o esforco manual e assegurar a uniformidade dos
produtos finais que serve aos seus clientes.

Caracteristicas Técnicas

Caracteristica Detalhe
Comprimento do Cilindro 600 mm
Poténcia 3 kw

Tensao 400 V



Caracteristica Detalhe

Dimensdes (LxPxA) 845x1070x1190 mm

Perguntas Frequentes

Q: Este enrolador de massa é adequado para todos os tipos de massa?

A: Sim, foi projetado para trabalhar eficientemente tanto com massas macias quanto com massas
duras, garantindo uma laminacéo e refinacdo perfeitas. A sua versatilidade permite adaptar-se a
diversas receitas e necessidades de producdao.

Q: Qual a vantagem do sistema de trés cilindros?

A: O sistema de trés cilindros com dois passos de presséo assegura uma rotacdo mais uniforme da
massa e um ciclo de trabalho rapido, minimizando o risco de rasgar a massa durante o processo.
Isso resulta em maior qualidade e menos desperdicio.

Q: A operacéo é dificil de aprender?

A: N&o, a operacao € automatica e intuitiva, requerendo apenas o ajuste do temporizador para o
tempo de laminacdo desejado. A simplicidade de uso permite que a sua equipa se adapte
rapidamente e maximize a produtividade.

Q: Quais as dimensbdes necessarias para instalar este laminador de massa?

A: O laminador automatico de massa tem dimensées de 845x1070x1190 mm (largura x profundidade
x altura), requerendo um espaco operacional adicional para manuseamento seguro e eficiente da
massa. Recomenda-se a medigdo do local de instalagdo para garantir a adequacéao.

Q: Quais os requisitos de instalacdo elétrica para este equipamento profissional?

A: Este laminador de massa funciona com uma voltagem de 400 V e poténcia de 3 kW. E
fundamental que a instalacdo elétrica seja trifasica e esteja em conformidade com as normas de
seguranca locais, sendo aconselhavel a consulta de um eletricista qualificado.



