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Batedeira Profissional 20L 400V de 3 Velocidades

Informacoes do Produto

SKU: UD2521.710 Modelo: BATEDEIRA AP20L 400V

Marca: uDI EAN: N/D

Imagens do Produto

-
[
Marca uDl

Modelo BATEDEIRA AP20L 400V



Capacidade (L) 16-25L

Tenséo 400V Trifasico

Descricao Resumida

Batedeira profissional de 20L com estrutura em aco pintado e acessoOrios em inox.

Motor ventilado, 3 velocidades e temporizador para seguranca e eficiéncia.

Descricao Completa

Batedeira Profissional 20L — Principais Vantagens

Concebida para o setor HORECA e hotelaria, esta batedeira de 20 litros garante uma mistura
homogénea e eficiente para as suas preparacdes culinérias. A robustez da sua construgdo em ago
pintado, combinada com o0s acessoérios em aco inoxidavel, assegura durabilidade e higiene em

ambientes de uso intensivo.

Equipada com um motor ventilado e transmissdo de trés velocidades, oferece a versatilidade
necessaria para diversas texturas de massas e cremes. Os microinterruptores de segurancga na cuba
e na grade de protecao, juntamente com o botdo de paragem de emergéncia, proporcionam um

ambiente de trabalho seguro e em conformidade com as normas.

O temporizador integrado de 0-30 minutos permite um controlo preciso dos processos de mistura,
otimizando o tempo de producdo e garantindo resultados consistentes. Esta batedeira € uma escolha
inteligente para pastelarias, padarias e cozinhas industriais que procuram fiabilidade e desempenho

superior.

Aplicacdes

Ideal para padarias, pastelarias, hotéis, restaurantes e grandes cozinhas que necessitam de
processar massas e misturas em volumes consideraveis. Perfeita para a confecdo de paes, bolos,
pizzas e outros produtos de panificacdo e pastelaria, adaptando-se a diferentes receitas gracas as
suas trés velocidades.

Especificacbes Técnicas

Caracteristica Detalhe



Dimensdes (LPA) 480x590x930 mm

Capacidade da Cuba 20 Litros

Dimens6es da Cuba (D) 315 mm

Altura da Cuba 280 mm

Velocidades 118 rpm (1%), 234 rpm (2%), 460 rpm (3%)

Peso Liquido 84 kg

Peso Bruto 108 kg

Dimens6es da Embalagem (LPA) 6710x530x1100 mm

Tenséao 400V

Material da Estrutura Aco pintado

Material dos Acessérios Aco inoxidavel (tina, batedor, gancho, pinha)

Caracteristicas de Seguranca Microinterruptores na cuba e grade, interrutor de paragem de
emergéncia

Controlo Painel frontal com temporizador (0-30 minutos)

Acessorios Standard Tina, gancho, batedor e pinha



