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Acesso rapido
ao produto

Prateleira Mural Lisa Inox 2000x300mm Cozinha Profissional

Informacoes do Produto

SKU: UD2236.708 Modelo: UD2236.708

Marca: UDEX EAN: N/D

Imagens do Produto

Especificacoes

Modelo UD2236.708

Marca UDEX

Largura (mm) mais de 1500 mm

Tipo Prateleira

Descricao Resumida

Prateleira mural lisa em aço inoxidável 2000x300mm. Ideal para cozinhas profissionais,

durável, fácil de limpar e resistente, otimizando organização e higiene.

Descricao Completa



prateleira mural inox — Prateleira de Aço Inoxidável — Principais Vantagens

Esta superfície de apoio em aço inoxidável, concebida especificamente para ambientes de

restauração e hotelaria, oferece uma solução robusta e higiénica para a sua cozinha profissional.

Fabricada integralmente em aço, garante uma durabilidade excecional e uma resistência superior à

corrosão, indispensável para o cumprimento das normas de higiene e segurança alimentar.

A sua superfície lisa facilita imensamente a limpeza e manutenção diária, assegurando um ambiente

de trabalho sempre organizado e sanitário. Investir nesta estante mural representa uma aposta na

otimização do espaço de arrumação e na eficiência operacional a longo prazo, elementos cruciais

para qualquer negócio no setor.

Aplicações Profissionais

Ideal para diversas áreas em cozinhas de restaurantes, hotéis, cafetarias e bares, esta unidade de

armazenamento vertical é perfeita para organizar utensílios, ingredientes e pequenos equipamentos.

A sua adaptabilidade permite a instalação em zonas de preparação, confeção ou lavagem,

maximizando o espaço disponível e mantendo os itens essenciais facilmente acessíveis.

Pode ser utilizada para guardar loiça, panelas, recipientes GN, temperos ou para criar uma área de

exposição em balcões de serviço, adaptando-se com facilidade a vários contextos e volumes de

trabalho. A sua robustez é uma mais-valia em ambientes que exigem soluções de armazenamento

fiáveis e de alta capacidade.

Características Técnicas

Característica Detalhe

Tipo Prateleira Mural Lisa

Material Aço Inoxidável (Inox)

Comprimento 2000 mm

Profundidade 300 mm

Perguntas Frequentes

P: Qual a principal vantagem de uma prateleira em aço inoxidável para restauração?

R: A principal vantagem reside na sua durabilidade, resistência à corrosão e facilidade de

higienização, caraterísticas essenciais para cumprir as rigorosas normas de segurança alimentar no

setor de cozinhas profissionais.



P: É fácil de instalar?

R: Sim, o design mural desta prateleira permite uma instalação direta e segura na parede, otimizando

o espaço vertical em cozinhas profissionais. Recomenda-se que a instalação seja feita por um

profissional qualificado.

P: Esta prateleira é adequado para ambientes com muita humidade?

R: Absolutamente. O aço inoxidável é altamente resistente à humidade e à formação de ferrugem,

tornando-a perfeita para cozinhas industriais, áreas de lavagem ou qualquer local com níveis

elevados de humidade.

P: Quais são as dimensões desta prateleira mural e o espaço necessário para instalação?

R: Esta prateleira mural lisa tem dimensões de 2000 mm de comprimento por 300 mm de

profundidade. Para uma instalação adequada, é necessário considerar um espaço livre que permita

a fixação segura na parede, idealmente com uma margem extra de alguns centímetros em cada

extremidade para facilitar a montagem e manutenção. Certifique-se de que a superfície de instalação

é robusta e capaz de suportar o peso da prateleira e dos itens a serem armazenados.

P: Como se realiza a limpeza e manutenção da prateleira mural em inox?

R: A limpeza da prateleira mural em inox é bastante simples devido às propriedades higiénicas do

aço inoxidável. Recomenda-se a utilização de água morna com um detergente neutro e um pano

macio para remover sujidade e gordura. Evite produtos abrasivos, escovas de arame ou lixívia, que

podem danificar a superfície. Para manter o brilho, seque a prateleira imediatamente após a limpeza

para evitar manchas de água. A manutenção regular garante a longevidade e o aspeto impecável do

equipamento.


