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Acesso rapido

O produto final e as caracteristicas podem diferir ligeiramente do mostrado ao produto

na imagem.

Mesa Estufa Inox com Portas Deslizantes 1400x700x850mm

Informacoes do Produto

SKU:

Marca:

Peso:

UD2236.696
UDEX

70 kg

Imagens do Produto

Modelo:

EAN:

Dimensdes:

2236.696

N/D

1400 x 700 x 850 cm

Especificacoes

UDEX

Marca
Modelo
Instalacéo
Largura (mm)

Poténcia

2236.696

De Chéo

1000-1500 mm

Até 3 kW



Tensao 230V Monoféasico

Descricao Resumida

Mesa estufa profissional em inox com portas deslizantes, ideal para buffets e servigos
de self-service. Mantém alimentos quentes e prontos a servir. Dimensdes:
1400x700x850mm.

Descricao Completa

Mesa Estufa Inox — Estufa Profissional — Principais Vantagens

Este equipamento robusto foi concebido para manter os seus alimentos quentes e prontos a servir,
ideal para buffets, restauracao self-service e eventos. A sua construcdo em acgo inoxidavel garante
durabilidade e facilidade de limpeza, caracteristicas essenciais para o0 ambiente exigente da
restauracéo. As portas deslizantes facilitam o acesso rapido aos alimentos, otimizando o fluxo de
trabalho e o servico ao cliente.

Aplicacdes Profissionais

Pensada para a eficiéncia em qualquer cozinha industrial ou area de servico alimentar, esta mesa de
aguecimento é perfeita para uma vasta gama de estabelecimentos, desde restaurantes de grande
volume a hotéis e empresas de catering. Garante que 0s pratos permaneg¢am na temperatura ideal,
preservando a sua qualidade e sabor, o que é crucial para a satisfacdo da sua clientela. A
flexibilidade do seu tampo permite que seja utilizada como superficie de apoio adicional quando

necessario.

Caracteristicas Técnicas

Dimensbes 1400x700x850mm
Peso 70 kg

Poténcia 1,5 kW

Tenséo 230V

Perguntas Frequentes



Para que tipo de espacos esta mesa estufa é mais adequada?
E ideal para espacos de restauracéo que necessitem de manter alimentos quentes e prontos a servir,

como buffets em hotéis, restaurantes com servico de self-service, ou refeitdrios empresariais.

As portas deslizantes sdo faceis de manusear?
Sim, foram concebidas para um deslizamento suave e eficiente, permitindo um acesso rapido e sem
esfor¢o aos alimentos, otimizando o servico durante os periodos de maior afluéncia.

Este equipamento é facil de limpar?
Com certeza. A sua construcdo integral em aco inoxidavel garante uma superficie higiénica e facil de
limpar, bastando um pano humido e detergente suave para a manutencao diaria.

A mesa estufa possui regulacéo de temperatura?
Sim, este balcdo aquecido permite controlar a temperatura interna para que os alimentos sejam
mantidos nas condi¢Bes ideais de conservagdo e consumo, garantindo sempre a melhor qualidade.

Posso utilizar a superficie superior como bancada de trabalho?

Sim, a bancada superior em inox € robusta e resistente, podendo ser utilizada tanto para
aguecimento de alimentos como para uma extensdo da sua area de trabalho, oferecendo
versatilidade & sua cozinha.



