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Acesso rapido

O produto final e as caracteristicas podem diferir ligeiramente do mostrado ao produto

na imagem.

Mesa Quente Inox com Portas Deslizantes 1000x700x850mm

Informacoes do Produto

SKU: UD2236.694
Marca: UDEX
Peso: 50 kg

Modelo:

EAN:

Dimensdes:

UD2236.694

N/D

1000 x 700 x 850 cm

Imagens do Produto

Especificacoes

Marca

Modelo

UDEX

UD2236.694
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Q: Quais séo as dimensdes exatas desta mesa estufa e que
tipo de espaco é recomendado para a sua instalacdo? A:
Esta mesa estufa profissional tem dimensdes de
1000x700x850mm. Para a sua instalacdo, é recomendado
um espaco que permita facil acesso para operacéo e
limpeza, com folga para uma boa ventilagdo e manutencgéo
regular, nomeadamente em ambientes de cozinha industrial
ou areas de self-service., Q: Quais sdo 0s requisitos elétricos
para operar esta mesa estufa e a instalacdo é complexa? A:
A mesa estufa requer uma tensao de 230 V e tem uma
poténcia de 1.5 kW. A sua instalacao elétrica deve ser
realizada por um profissional qualificado, garantindo que as
especificacdes do equipamento sdo cumpridas para um
funcionamento seguro e eficiente., Q: Como se deve realizar
a manutencdo e limpeza desta mesa estufa em acgo
inoxidavel? A: A limpeza regular deve ser efetuada com
produtos de limpeza n&o abrasivos adequados para aco
inoxidavel, evitando o uso de esfregdes metalicos que
possam danificar a superficie. As superficies externas e
internas devem ser limpas diariamente para manter a higiene
e prolongar a vida util do equipamento., Q: Quais sédo 0s
principais beneficios das portas deslizantes nesta mesa
estufa em ambiente profissional? A: As portas deslizantes
otimizam o espaco de trabalho, sendo ideais para cozinhas
com areas restritas, e facilitam o acesso aos alimentos por
parte do utilizador e da equipa. Além disso, contribuem para
a manutencgéo da temperatura interna, reduzindo a perda de
calor.
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Pré-aquecer a estufa com antecedéncia para garantir que a
temperatura interna esteja estabilizada antes de introduzir os
alimentos, otimizando a manutencgéo térmica desde o
primeiro momento., Utilizar tabuleiros GN de dimensdes
adequadas e evitar sobrecarregar o equipamento para
assegurar uma distribuicdo uniforme do calor e um acesso
facilitado pelo staff ou clientes., Implementar um plano de
rotacdo de produtos (FIFO — First In, First Out) para garantir
a frescura e a qualidade dos alimentos, especialmente em
buffets de longa duracéo., Realizar a limpeza diaria com
produtos especificos para aco inoxidavel, evitando abrasivos,
para preservar o brilho e a higiene do equipamento,
prolongando a sua vida util e cumprindo as normas HACCP.

Chef de Cozinha Executivo, Gestor de F&B (Food &
Beverage), Responséavel de Compras para Hotelaria

<p>Mesa estufa portas deslizantes 1000x700x850 inox</p>

<p>Dimensdes: 1000x700x850 mm<br /> Peso 50<br />
Poténcia: 1,5 kw</p> <p>Tensao: 230 V</p>

EX19000757,HRMF6004S

Buffets de Pequeno-Almoco em Hotéis: Em hotéis de 4 e 5
estrelas, a mesa estufa é utilizada para manter quentes uma
variedade de itens de pequeno-almogo, como ovos mexidos,
bacon, salsichas e panquecas. As portas deslizantes
permitem que os hdspedes se sirvam com facilidade e que o
staff reponha os tabuleiros GN de forma discreta e eficiente,
minimizando a perda de calor e mantendo a apresentacéo
impecavel., Servico de Almogo em Restaurantes e Cantinas
Empresariais: Em restaurantes com servigo de buffet ao
almoco ou em cantinas de grandes empresas, este
equipamento é fundamental para a exposicao e manutencao
de pratos principais e acompanhamentos. Permite que os
clientes selecionem os seus pratos enquanto estes se
mantém a temperatura de servico ideal, agilizando o fluxo de
atendimento durante os picos de maior afluéncia e
garantindo a seguranca alimentar., Eventos de Catering e
Banquetes: Durante eventos de catering ou banquetes, a
mesa estufa serve como um ponto de apoio crucial para o
servico. Os pratos quentes sdo preparados na cozinha
central e transportados para a area de servico, onde séo
mantidos nesta estufa antes de serem empratados ou
dispostos no buffet. A sua robustez e capacidade de manter
a temperatura sao vitais para a logistica de eventos com
centenas de convidados.

A Mesa Estufa Inox com Portas Deslizantes € um
equipamento essencial para operacdes de hotelaria,
restauragdo e catering que exigem a manutengao controlada
da temperatura dos alimentos, garantindo a sua integridade
e seguranca alimentar. Construida integralmente em ago
inoxidavel, esta mesa oferece durabilidade, facilidade de
higienizacdo e um acesso expedito aos produtos, otimizando
a eficiéncia do servico e a qualidade da oferta em ambientes
de elevado volume e exigéncia.



Instalacé&o De Chéo

Largura (mm) 1000-1500 mm
Material Inox

Poténcia Até 3 kW
Tenséo 230V Monofésico

Descricao Resumida

Mesa estufa em ago inoxidavel com portas deslizantes, ideal para buffets e self-service.
Dimensodes: 1000x700x850mm, 1.5 kW.

Descricao Completa

mesa estufa profissional — Mesa Quente Profissional — Principais Vantagens

Concebida especificamente para o setor de restauragdo e hotelaria, esta mesa aquecida em aco
inoxidavel representa a solucao ideal para manter os alimentos na temperatura de servico adequada.
Com o seu eficiente sistema de portas deslizantes, disponibiliza um acesso rapido e desimpedido,
otimizando significativamente o fluxo de trabalho em ambientes de buffet e self-service de grande
volume de clientes.

A estrutura robusta, totalmente em inox, assegura nao s6 uma longevidade excecional e elevada
resisténcia a corrosdo, mas também simplifica as tarefas de limpeza e manutencao. Gracas a estas
caracteristicas, 0 equipamento cumpre as mais rigorosas normas de higiene e seguranca alimentar,
indispensaveis em qualquer cozinha profissional.

O design pratico e a funcionalidade eficiente desta estufa de buffet garantem a conservacéo
homogénea da temperatura dos alimentos, preservando a sua qualidade, sabor e textura originais,
um aspeto crucial para a satisfacdo plena dos seus clientes e para 0 sucesso do seu
estabelecimento.

Aplicagcbes Profissionais

Este equipamento é perfeitamente adequado para restaurantes, hotéis de todas as categorias,
refeitorios empresariais e buffets que procuram uma solucéo eficaz para a manutencao térmica de
pratos. E ideal para servir uma vasta gama de alimentos quentes, desde acompanhamentos a pratos
principais, em servicos de self-service, eventos de catering e como apoio em bancadas de cozinhas



profissionais de elevada exigéncia.

Caracteristicas Técnicas

Caracteristica Detalhe
Dimensdes (LxPxA) 1000x700x850 mm
Peso 50 kg
Poténcia 1,5 kW
Tenséo 230V
Material Aco Inoxidavel
Portas Deslizantes

Perguntas Frequentes

P: Quais sdo as dimensdes exatas desta mesa aquecedora e que tipo de espaco €
recomendado para a sua instalacao?

R: Esta mesa aquecedora profissional possui dimensées de 1000x700x850mm (largura X
profundidade x altura). Para a sua instalacdo, é aconselhavel um espaco que permita facil acesso
para operacao e limpeza, garantindo uma ventilagdo adequada e manutencgéo regular, especialmente
em ambientes de cozinha industrial ou areas de self-service.

P: Quais sdo o0s requisitos elétricos para operar esta mesa aquecida e a instalacdo é
complexa?

R: A mesa estufa requer uma tensao de 230 V e tem uma poténcia de 1.5 kW. A sua instalacédo
elétrica deve ser sempre realizada por um profissional qualificado, assegurando que todas as
especificagdes do equipamento sdo cumpridas para um funcionamento seguro e eficiente.

P: Como deve ser realizada a manutencéo e limpeza desta mesa estufa em aco inoxidavel?

R: A limpeza regular deve ser efetuada com produtos de limpeza suaves e n&o abrasivos,
especificamente formulados para aco inoxidavel, evitando a utilizacdo de esfregdes metéalicos que
possam danificar a superficie. As superficies externas e internas necessitam de ser limpas
diariamente para manter a higiene e prolongar a vida Util do equipamento.

P: Quais sdo os principais beneficios das portas deslizantes nesta mesa de aguecimento em
ambiente profissional?

R: As portas deslizantes, para além de otimizarem o espaco de trabalho, o que € ideal para cozinhas
com areas restritas, facilitam consideravelmente o acesso aos alimentos por parte dos utilizadores e
da equipa. Contribuem também para uma manutencdo mais eficiente da temperatura interna,
minimizando a perda de calor.



P: Este equipamento pode ser integrado em linhas de buffet existentes ou é um aparelho
autonomo?

R: Devido ao seu design versatil e dimensbes padronizadas, esta mesa estufa é ideal tanto para
integracdo em linhas de buffet ja estabelecidas como para utilizacdo como unidade autbnoma. A sua
adaptabilidade permite flexibilidade na montagem e arranjo em diversas configuracfes de servico.



