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Lavadouro Industrial 2 Cubas 1400x700x850mm Inox

Informacoes do Produto

SKU: UD2236.666 Modelo: UD2236.666
Marca: UDEX EAN: N/D
Dimensdes: 1400 x 700 x 850 cm

Imagens do Produto

Especificacoes

Modelo Cozedor arroz
Marca UDEX
Largura Mesa L700

Largura (mm) 1000-1500 mm

Descricao Resumida



Lava-louga industrial em ago inoxidavel com 2 cubas, ideal para cozinhas profissionais.

Medidas 1400x700x850mm para maxima eficiéncia.

Descricao Completa

Lavadouro Industrial — louga Inox — Principais Vantagens

Concebido para responder as exigéncias de higiene e durabilidade em ambientes profissionais, este
lava-louca, ou bancada de lavagem em aco inoxidavel, é a solucéo ideal para cozinhas industriais,
restaurantes e bares. A sua construcdo robusta em inox garante uma elevada resisténcia a corroséo,
assegurando um desempenho fiavel a longo prazo em condi¢des de uso intensivo.

Com duas cubas espacosas, otimiza o fluxo de trabalho, permitindo a lavagem eficiente de
utensilios, panelas e loica. O design funcional e a superficie lisa facilitam a limpeza diaria,
contribuindo para a manutencdo rigorosa dos padrdes HACCP e promovendo um ambiente de
trabalho mais saudavel e produtivo. A facilidade de higienizacdo desta mesa de trabalho é crucial
para qualquer estabelecimento do setor.

A otimizacdo do espaco é crucial em qualquer cozinha profissional, e esta bancada de lavagem
oferece uma solucdo ergondémica que se integra perfeitamente, proporcionando uma area de
trabalho organizada e eficaz. O aco inoxidavel, além de higiénico, confere um aspeto moderno e
profissional ao espago.

Aplicagcbes Profissionais

s

Este equipamento é ideal para restaurantes de grande volume, cozinhas de hotelaria, refeitorios
empresariais e estabelecimentos de restauracdo rapida. A sua configuracdo com duas cubas é
particularmente Util para a otimizacdo de processos de pré-lavagem e lavagem, ou para a separacao
de diferentes tipos de loiga, melhorando significativamente a produtividade da sua equipa.

A bancada com 2 cubas adapta-se na perfeicdo a qualquer negdcio que necessite de uma estacao
de lavagem resistente, higiénica e de facil manutengéo, garantindo a conformidade com as normas
sanitarias e a eficacia operacional.

Caracteristicas Técnicas

Caracteristica Detalhe
Dimensdes (CxPxA) 1400x700x850 mm

NUmero de Cubas 2



Caracteristica Detalhe

Material Aco Inoxidavel

Perguntas Frequentes

P: Quais as dimensdes exatas desta bancada de lavagem?

R: Esta bancada de lavagem possui umas dimensfes de 1400x700x850 mm (largura x profundidade
x altura). As suas medidas séo ideais para integracdo em linhas de preparacdo existentes,
garantindo uma area de trabalho e lavagem eficiente e espagosa para as suas operacgdes diérias.

P: Esta bancada é adequada para ambientes com alta humidade?

R: Sim, a construcdo em ago inoxidavel confere-lhe excelente resisténcia a corrosdo, tornando-a
perfeitamente adequada para ambientes humidos como cozinhas profissionais e lavandarias.
Garante durabilidade e higiene mesmo sob condi¢des exigentes.

P: A bancada cumpre os requisitos de higiene alimentar em Portugal?

R: Totalmente. O aco inoxidavel é um material facil de limpar e desinfetar. Cumpre as rigorosas
normas de seguranca alimentar e HACCP, essenciais para qualquer estabelecimento de restauracao
e hotelaria.

P: E necessario realizar alguma montagem para esta bancada?

R: A bancada é entregue pré-montada ou com montagem simplificada, exigindo apenas a conexao
final no local de instalacdo. Recomenda-se a contratagcdo de um profissional qualificado para a
instalacé@o hidraulica.

P: Que tipo de manutencao é recomendada para esta bancada de lavagem em inox?

R: Para assegurar a maxima higiene e prolongar a vida util, recomenda-se a limpeza diaria com agua
morna e detergente neutro. Utilize um pano macio e evite produtos abrasivos para preservar 0 aco
inoxidavel e manter o aspeto profissional.



