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Bancada de Trabalho Inox com Cuba Direita 1400x700 mm

Informacoes do Produto

SKU: UD2236.659 Modelo: UD2236.659
Marca: UDEX EAN: N/D
Dimensdes: 1400 x 700 x 850 cm

Imagens do Produto

Especificacoes

Modelo UD2236.659
Marca UDEX
Largura Mesa L700

Largura (mm) 1000-1500 mm

Tipo Bancada



Descricao Resumida

Bancada de trabalho em aco inoxidavel 1400x700x850 mm com cuba integrada a
direita, ideal para cozinhas profissionais e restauragdo, garantindo higiene e
durabilidade.

Descricao Completa

bancada de trabalho inox — Bancada Profissional — Principais Vantagens

Esta mesa de trabalho em aco inoxidavel € concebida para oferecer a maxima eficiéncia e higiene
em cozinhas profissionais e estabelecimentos de hotelaria. Com um tampo robusto, esta superficie
de trabalho garante durabilidade e resisténcia a corrosdo, sendo perfeita para a manipulacdo de
alimentos e a preparacao de pratos em ambientes de elevado volume.

A integracdo de uma cuba em Rilene, habilmente posicionada a direita, melhora substancialmente o
fluxo de trabalho, possibilitando tarefas de lavagem e preparacdo em simultaneo. Esta funcionalidade
€ crucial para cumprir os rigorosos padrdes de higiene HACCP, simplificando a limpeza e a
desinfecao diaria com o minimo de esforco, garantindo assim um ambiente de trabalho impecavel.

O seu design pratico e a construcdo com materiais de alta qualidade asseguram uma vida (Util
prolongada ao equipamento, mesmo perante o uso intensivo tipico de cozinhas industriais. A
estabilidade superior e a simplicidade de montagem tornam-na uma solucéo versatil e essencial para
gualquer negécio no setor de restauracao e hotelaria.

Aplicagcbes Profissionais

Idealizada para restaurantes, hotéis, pastelarias e bares, esta bancada permite uma area de trabalho
otimizada para a pré-preparacio de alimentos. E particularmente adequada para cozinhas de volume
médio a elevado, onde os requisitos de higiene e durabilidade s&o cruciais. Pode ser utilizada para a
pré-preparacdo de vegetais, carnes, massas, ou como estacédo auxiliar de empratamento e lavagem,
adaptando-se as necessidades dindmicas do seu espaco de trabalho.

Caracteristicas Técnicas
Caracteristica Detalhe

Dimensdes (CxPxA) 1400x700x850 mm

Material do Tampo Aco Inoxidavel



Caracteristica Detalhe
Cuba Sim, em Rilene, posicionada a direita

Tipo de Produto Bancada de Preparacédo

Perguntas Frequentes

P: Quais as dimensdfes exatas desta bancada de preparacdo em inox?

R: Esta bancada de preparagédo possui dimensfes de 1400x700x850 mm (comprimento, largura,
altura), sendo ideal para otimizar o espaco em cozinhas profissionais e ambientes de restauracao,
permitindo uma integracéo eficiente no seu layout.

P: Quais os requisitos de instalagdo para esta bancada de preparagcao?

R: A instalacdo desta bancada de preparacdo em inox € de natureza estatica e nao pressupde
requisitos especiais de ligacao a redes. Recomenda-se a colocacdo em superficie plana e nivelada
para garantir a estabilidade e seguranca durante o uso, e a consideracdo do espaco necessario para
a sua correta utilizagédo e o0 acesso a cuba para fins de higiene.

P: Como devo efetuar a limpeza e manutencédo desta bancada de preparacdo para garantir a
higiene?

R: Para a limpeza e manutencédo desta bancada de preparacdo em aco inoxidavel e da cuba em
Rilene, recomenda-se a utilizacdo de detergentes neutros e panos macios. Evite produtos abrasivos
gue possam danificar a superficie. A higiene regular é crucial, especialmente em ambientes de
restauracao, para cumprir as normas HACCP e prolongar a vida Gtil do equipamento.

P: E possivel adquirir acessorios adicionais ou compativeis com esta bancada?

R: Esta bancada € um equipamento funcional e completo por si s6. Contudo, poderd complementar o
seu espaco de trabalho com outros acessoérios de preparacdo e armazenamento disponiveis no
nosso catalogo, que se adequem as suas necessidades especificas de cozinha profissional.
Verifiqgue 0 nosso catalogo para mais opcdes compativeis.

P: Em que medida esta bancada contribui para a otimiza¢cdo do fluxo de trabalho na cozinha?
R: A integracdo da cuba a direita permite realizar tarefas de lavagem e preparacdo em simultaneo,
minimizando deslocacfes e otimizando o tempo. Esta disposicdo estratégica facilita um fluxo de
trabalho mais linear e eficiente na sua cozinha, essencial para a produtividade da sua equipa.



