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Mesa de Trabalho Inox 2000x700mm com 2 Prateleiras

Informacoes do Produto

SKU: UD2236.646

Marca: UDEX

Modelo:

EAN:

Dimensdes:

UD2236.646

N/D

2000 x 700 x 850 cm

Imagens do Produto

Especificacoes

Marca
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UDEX

UD2236.646
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Q: Quais as dimensdes exatas desta mesa de trabalho e
gual o espago necessario para a sua instalacdo? A: Esta
mesa de trabalho possui dimensfes de 2000x700x850 mm
(comprimento x largura x altura). Para uma instalagéo
otimizada, recomendamos considerar um espaco adicional
de pelo menos 10 cm em cada lado para facilitar a limpeza e
permitir a circulagéo de ar., Q: Esta mesa de trabalho requer
alguma instalacéo especial ou montagem? A: A mesa de
trabalho é fornecida desmontada para facilitar o transporte,
mas a montagem € simples e intuitiva, com todos os
acessorios e instrugfes necessarios incluidos. Nao séo
necessarias ferramentas especiais nem ligacdes a sistemas
de gas, eletricidade ou agua., Q: Como devo realizar a
manutencgao e limpeza desta mesa de trabalho em aco
inoxidavel? A: Para a manutencao e limpeza diaria, utilize
um pano macio com agua morna e detergente neutro. Evite
produtos abrasivos ou lixivias que possam danificar o
acabamento do aco inoxidavel. Para manchas mais
persistentes, existem produtos especificos para aco
inoxidavel que podem ser usados, seguindo sempre as
instrucdes do fabricante.
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Uso Profissional - Casos de Uso

Posicione estrategicamente a mesa para criar fluxos de
trabalho I6gicos, minimizando deslocacdes e otimizando a
ergonomia da equipa na cozinha., Utilize as prateleiras
inferiores para organizar utensilios pesados ou ingredientes
a granel, libertando a superficie de trabalho para tarefas que
exijam maior precisdo., Implemente um regime de limpeza
diaria rigoroso, utilizando produtos adequados para aco
inoxidavel, para manter a higiene e prolongar a vida util do
equipamento, em conformidade com as normas HACCP.,
Considere a possibilidade de instalar rodizios com travao nas
pernas da mesa para facilitar a sua movimentacao durante a
limpeza profunda ou para adaptar o layout da cozinha
conforme as necessidades operacionais.

Chef Executivo, Responsavel de F&B (Food & Beverage),
Gerente de Cozinha, Comprador HORECA

<p>BANCADA DE TRABALHO 2 PRAT. 2000X700X850
INOX</p>

<p>Dimensbes: 2000x700x850 mm</p>
HRFD10L600E,HRFDG8L8L600S,HRFD10L10L600E

Estacéo de Preparacao Central em Restaurantes de Volume:
Em cozinhas de restaurantes com elevado volume de
producédo, esta mesa serve como ponto central para a pré-
preparacéo de ingredientes. A sua dimens&o generosa
permite que varios elementos da brigada trabalhem
simultaneamente, picando vegetais, porcionando carnes ou
preparando mise en place, enquanto as prateleiras inferiores
armazenam tabuleiros, caixas gastronémicas ou utensilios
de corte, mantendo tudo ao alcance e a bancada livre para a
tarefa principal., Area de Empratamento e Finalizac&o em
Hotelaria: Em hotéis e unidades de catering, onde a
apresentacao é primordial, esta mesa transforma-se numa
estacdo de empratamento de exceléncia. A superficie ampla
facilita a montagem de pratos complexos ou a finalizacéo de
grandes volumes de refei¢cBes para banquetes, permitindo a
organizacgao de elementos decorativos, molhos e guarni¢cées.
As prateleiras sdo ideais para suportar loiga limpa,
campanulas de aquecimento ou equipamentos de
porcionamento, garantindo um servigo rapido e meticuloso.,
Apoio a Equipamentos de Confecéo em Cozinhas Industriais:
Em cozinhas industriais ou centrais de producao, esta mesa
é frequentemente utilizada como superficie de apoio robusta
para equipamentos de bancada, como batedeiras
planetarias, cortadores de fiambre ou termoconservadores. A
sua estabilidade e resisténcia permitem o manuseamento
seguro destes aparelhos, enquanto as prateleiras inferiores
sdo usadas para guardar os acessorios especificos de cada
maquina ou matérias-primas a serem processadas,
otimizando o espaco e a funcionalidade da linha de
producéo.



Uso Profissional - Introducgéo A mesa de trabalho em aco inoxidavel de 2000x700mm com
duas prateleiras € um pilar fundamental em qualquer cozinha
profissional, oferecendo uma superficie de trabalho robusta,
higiénica e ampla, essencial para a eficiéncia operacional.
Projetada para suportar o rigor do uso intensivo, esta peca
de equipamento otimiza o fluxo de trabalho, permitindo uma
preparacao consistente e organizada, crucial para manter os
padrbes de qualidade e agilizar o servico em ambientes de
alta demanda.

Largura Mesa L700
Largura (mm) mais de 1500 mm
Tipo Mesa

Descricao Resumida

Mesa de trabalho profissional em aco inoxidavel 2000x700x850 mm com 2 prateleiras,

ideal para cozinhas, garantindo higiene e durabilidade.

Descricao Completa

mesa de trabalho inox — Mesa Inox — Principais Vantagens

Concebida para otimizar as operacdes em cozinhas profissionais, esta bancada de trabalho em aco
inoxidavel é a solucao ideal para espacos de restauracao, hotelaria e bares. A sua robustez e design
funcional garantem uma superficie estavel e duradoura para as tarefas diarias de preparacédo de
alimentos, suportando o ritmo acelerado e as exigéncias de um ambiente profissional.

Fabricada integralmente em aco inoxidavel, esta mesa profissional oferece uma resisténcia superior
a corrosdo e uma higiene impecavel, caracteristicas cruciais para o cumprimento das mais rigorosas
normas HACCP. A facilidade de limpeza e manutengdo minimiza o tempo de inatividade,
contribuindo para a eficiéncia e produtividade da sua equipa.

As duas prateleiras adicionais proporcionam um espaco de arrumacao extra e de facil acesso para
utensilios, ingredientes ou equipamentos, mantendo a area de laboracdo organizada e funcional.
Otimize o fluxo de trabalho na sua cozinha com uma solucdo fiavel e adaptavel as suas
necessidades.

AplicacBes Profissionais



Esta superficie de preparacao é perfeitamente adequada para uma vasta gama de estabelecimentos
profissionais, incluindo restaurantes de alta gastronomia, hotéis, cafetarias, pastelarias, talhos e
cozinhas industriais de grande volume. Ideal para a preparacédo de alimentos, empratamento, ou
como superficie de apoio para equipamentos de confecdo, a sua versatilidade permite uma
integracao fluida em qualquer fluxo de trabalho.

A construgdo em acgo inoxidavel torna-a indispensavel em ambientes que exigem os mais altos
padrdes de higiene e durabilidade, como laboratdrios alimentares, hospitais e unidades de catering.
E a escolha certeira para quem procura um investimento a longo prazo em equipamento profissional
de qualidade.

Caracteristicas Técnicas

Caracteristica Detalhe

Dimensdes (CPA) 2000x700x850 mm

Material Aco Inoxidavel

Prateleiras 2

Construcao Robusta e Higiénica

Aplicacao Cozinhas profissionais, Restauracéo, Hotelaria

Perguntas Frequentes

Esta bancada de trabalho é facil de limpar e manter?

Sim, o aco inoxidavel é um material altamente higiénico e de facil limpeza, ideal para ambientes de
preparacdo de alimentos. A sua superficie lisa e resistente permite uma desinfecdo rapida e eficaz,
garantindo o cumprimento das normas sanitarias.

Qual o tipo de ambientes profissionais mais adequados para esta mesa?

Esta mesa de trabalho é perfeita para cozinhas de restaurantes, hotéis, bares, cafetarias, padarias,
pastelarias e outras instalagBes de restauracdo e hotelaria que necessitem de uma superficie de
trabalho duravel, higiénica e com capacidade de arrumacao adicional.

A mesarequer montagem complexa?
A mesa foi concebida para uma montagem eficiente. Embora requeira alguma montagem, o
processo € intuitivo, permitindo uma rapida implementacédo no seu espaco de trabalho.

Quais as dimensfes exatas desta mesa de trabalho e qual o espaco necessario para a sua
instalacdo?

Esta mesa de trabalho possui dimensfes de 2000x700x850 mm (comprimento X largura x altura).
Para uma instalacdo otimizada, recomendamos considerar um espaco adicional de pelo menos 10
cm em cada lado para facilitar a limpeza e permitir a circulagéo de ar.



Como devo realizar a manutencao e limpeza desta mesa de trabalho em aco inoxidavel?

Para a manutencéo e limpeza diaria, utilize um pano macio com agua morna e detergente neutro.
Evite produtos abrasivos ou lixivias que possam danificar o acabamento do aco inoxidavel. Para
manchas mais persistentes, existem produtos especificos para aco inoxidavel que podem ser
usados, seguindo sempre as instrug8es do fabricante.



