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Mesa de Trabalho Inox 1000x600mm com 2 Prateleiras
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1000 x 600 x 850 cm
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Q: Quais sdo as dimensdes exatas desta mesa de trabalho em
inox? A: Esta mesa de trabalho possui dimensdes de 1000mm
de comprimento, 600mm de profundidade e 850mm de altura, o
que a torna adequada para a maioria dos espagos de cozinha
profissional, oferecendo uma boa area de trabalho sem ocupar
demasiado espaco. As suas duas prateleiras otimizam ainda
mais a arrumacao vertical., Q: Esta mesa de trabalho requer
alguma instalacé@o especial? A: N&o, esta mesa de trabalho em
aco inoxidavel foi desenhada para uma montagem simples e
rapida. Nao requer ligac6es especiais de gas, eletricidade ou
agua, sendo um equipamento de preparacao estatica. Pode ser
facilmente posicionada e esta pronta a usar apés a montagem.,
Q: Como devo limpar e manter esta mesa de trabalho em aco
inoxidavel? A: Para manter a sua mesa de trabalho em inox em
6timas condic¢des e garantir a higiene, recomendamos a limpeza
diaria com agua morna e detergente suave. Evite produtos
abrasivos ou palha de aco que possam riscar a superficie.
Enxague bem e seque para prevenir manchas de calcario,
garantindo a conformidade com as normas HACCP., Q: Que
tipo de acessorios sdo compativeis com esta mesa de trabalho?
A: Esta mesa de trabalho em inox € compativel com uma vasta
gama de acessorios standard para cozinhas profissionais, como
rodizios para mobilidade, gavetas adicionais, ou suportes para
equipamentos pequenos. Sugerimos verificar a nossa sec¢ao
de acessorios para opcoes que se adaptem as suas
necessidades especificas de armazenamento ou
funcionalidade.
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Largura Mesa

Posicione a mesa estrategicamente para minimizar o percurso
dos fluxos de trabalho na cozinha, garantindo que os
ingredientes e utensilios estejam sempre acessiveis e
otimizando a eficiéncia operacional., Utilize as prateleiras
inferiores para armazenar equipamentos de uso frequente ou
ingredientes secos em recipientes herméticos, maximizando o
espaco vertical e mantendo a bancada principal livre para
tarefas de preparacao intensiva., Implemente um protocolo de
limpeza diéria rigoroso, utilizando desinfetantes aprovados para
superficies de contacto alimentar, para assegurar a
conformidade com as normas HACCP e prolongar a vida (til do
aco inoxidavel, evitando a corrosao e a acumulagéo de
residuos.

Chef Executivo/Chef de Cozinha, Responsavel de F&B (Food &
Beverage), Gerente de Compras Horeca

<p>MESA DE TRABALHO 2 PRAT. 1000x600x850 INOX</p>
<p>Dimensodes: 1000x600x850 mm</p>
HRFD10L600E,HRFD10L600S,HRFDG8L600S

Estacéo de Pré-preparacéo e Mise en Place: Em restaurantes
de grande volume, esta mesa serve como estacao primaria para
0 'mise en place'. Chefs e cozinheiros utilizam-na para picar
vegetais, porcionar carnes ou peixe, e organizar ingredientes
antes do servico. As prateleiras inferiores sdo ideais para
armazenar tabuleiros com os componentes pré-preparados,
reduzindo o tempo de execuc¢do durante os picos de trabalho.,
Suporte para Equipamentos Auxiliares e Zona de
Empratamento: No ambiente de catering e banquetes de hotéis,
a mesa funciona como um suporte estavel para equipamentos
de bancada como misturadoras planetérias, cortadores de
fiambre ou seladoras a vacuo. Adicionalmente, pode ser
configurada como uma area de empratamento temporaria,
permitindo que a equipa de cozinha finalize e decore pratos de
forma consistente e ergonémica, especialmente em eventos
com grande nimero de convidados., Area de Apoio em
Pastelarias e Padarias: Em pastelarias e padarias, esta mesa é
valiosa para a preparagédo de massas, modelagem de paes e
montagem de sobremesas. A superficie em inox facilita a
limpeza de residuos de farinha e aclcar, enquanto as
prateleiras oferecem espaco conveniente para guardar
utensilios especificos como rolos da massa, cortadores ou
tabuleiros de arrefecimento, mantendo a area de trabalho
desimpedida e funcional.

A mesa de trabalho em aco inoxidavel 1000x600mm com duas
prateleiras é um equipamento fundamental para qualquer
operacao Horeca em Portugal, proporcionando uma superficie
de trabalho robusta, higiénica e duradoura. Essencial para
otimizar fluxos de trabalho e garantir conformidade com as
rigorosas normas HACCP, este mobiliario neutro é a base para
uma preparacao alimentar eficiente e segura, contribuindo
diretamente para a produtividade e a qualidade no servico.

L600



Largura (mm) 1000-1500 mm

Tipo Mesa

Descricao Resumida

Mesa de apoio profissional em aco inoxidavel 1000x600x850 mm com 2 prateleiras.

Ideal para cozinhas industriais e restauracdo, assegura higiene e durabilidade.

Descricao Completa

Mesa de trabalho inox — Mesa de Preparacéo — Principais Vantagens

Esta superficie de trabalho profissional em aco inoxidavel é a escolha ideal para cozinhas de
restaurantes, bares e estabelecimentos de restauracdo. A sua concegdo garante a maxima higiene e
robustez, caracteristicas essenciais para ambientes que operam sob as exigéncias das normas
HACCP. A estrutura resistente oferece uma base fidvel para as operacdes diaria, assegurando uma

longevidade excecional mesmo perante o uso mais intensivo.

Com um design que integra duas prateleiras adicionais, este mobiliario otimiza o espago de
arrumacédo e organizagdo, mantendo utensilios e ingredientes essenciais sempre acessiveis. A
construcao integral em liga metalica anticorrosiva assegura uma resisténcia superior a oxidagéo e
uma durabilidade prolongada, adequada para condicbes de elevada humidade e variacBes de
temperatura.

AplicacOes Profissionais

Este equipamento é perfeito para restaurantes de elevado volume, hotéis, cafetarias, pastelarias e
qualquer espaco de hotelaria e restauracdo que necessite de uma area de preparacdo e apoio
confiavel. A sua versatilidade permite que seja utilizado como estacdo de corte, bancada para
equipamentos de pequena dimensdo ou como base de arrumacdo em cozinhas centrais e zonas de
servico. Invista na eficiéncia e durabilidade para o seu negécio.

Caracteristicas Técnicas

Caracteristica Detalhe

Dimensdes (CxPxA) 1000x600x850 mm



Caracteristica Detalhe
Material Aco Inoxidavel

Prateleiras 2

Perguntas Frequentes

P: Esta mesa é adequada para uso em cozinhas profissionais?
R: Sim, esta mesa foi concebida especificamente para o setor de hotelaria e restauracdo, cumprindo
com os elevados padrdes de higiene e durabilidade exigidos em cozinhas industriais e restaurantes.

P: Qual o tipo de aco inoxidavel utilizado?
R: A mesa é fabricada em aco inoxidavel de alta qualidade, garantindo resisténcia a corroséo,
facilidade de limpeza e cumprindo as normas de seguranca alimentar.

P: E facil de montar e limpar?
R: Sim, a mesa foi desenhada para uma montagem intuitiva e a superficie lisa do aco inoxidavel
permite uma limpeza rapida e eficiente, essencial para a manutencao da higiene.

P: Quais sédo as dimensfes exatas desta mesa de trabalho em inox?

R: Esta mesa de trabalho possui dimensdes de 1000mm de comprimento, 600mm de profundidade e
850mm de altura, tornando-a adequada para a maioria dos espacos profissionais, oferecendo uma
boa &rea de trabalho sem ocupar demasiado espaco. As suas duas prateleiras otimizam ainda mais
a arrumacao vertical.

P: Esta mesa de trabalho requer alguma instalacdo especial?

R: N&o, esta mesa de trabalho em aco inoxidavel foi desenhada para uma montagem simples e
rapida. Nao requer ligacGes especiais de gas, eletricidade ou agua, sendo um equipamento de
preparacado estatica. Pode ser facilmente posicionada e esta pronta a usar apos a montagem.



