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Abatedor de Temperatura Misto 10xGN2/1 200kg

Informacoes do Produto

SKU: UD2187.256 Modelo: 2187.256
Marca: UDEX EAN: N/D
Peso: 200 kg Dimensdes: 1580 x 1390 x 2350 cm

Imagens do Produto

Especificacoes

Marca UDEX
Modelo 2187.256
Capacidade (kg) Mais de 80 kg
Instalacéo De Chéo

N° de Tabuleiros / GN 10



Tipo Abatedor

Descricao Resumida

Abatedor de temperatura misto industrial com capacidade 10xGN2/1 (200kg) e grupo a

disténcia. Processa arrefecimento e congelacédo rapida.

Descricao Completa

Abatedor de Temperatura — Principais Vantagens

Este equipamento industrial, concebido em aco inoxidavel AlSI 304, é a solucédo ideal para cozinhas
profissionais que procuram eficiéncia na conservacdo de alimentos. Com um sistema misto de
arrefecimento e congelacdo rapida, assegura a maxima qualidade e seguranca alimentar,
prolongando a vida util dos seus produtos. A sua capacidade para tabuleiros GN2/1 permite otimizar
0 espaco e o fluxo de trabalho na sua operagéo.

A descongelacédo por gas quente e ventilagédo forgcada garante um processo rapido e eficaz, essencial
em ambientes de producdo intensiva. A instalacdo a distancia do grupo frigorifico oferece
flexibilidade no layout da cozinha, reduzindo o ruido e o calor no ambiente de trabalho. Ideal para
manter a frescura e as propriedades dos ingredientes, este ultracongelador € um investimento na
exceléncia da sua restauracao.

Aplicagcbes Profissionais

Pensado para a restauracdo moderna, pastelarias, hotéis e todos os setores que exigem rigor na
gestao de temperatura dos alimentos. Este abatedor rapido serve para resfriar, congelar e manter
alimentos preparados a temperaturas seguras, minimizando o risco de contaminacdo bacteriana.
Prepare grandes volumes de refeicdes com antecedéncia, otimizando a producdo e reduzindo o
desperdicio.

E perfeito para a refrigeracéo de produtos recém-cozinhados, desde carnes e peixes a sobremesas
delicadas. Garante que os aromas, texturas e nutrientes dos alimentos permanecem intactos,
proporcionando uma experiéncia culinaria superior. A sua robustez e facilidade de limpeza tornam-no
num ativo indispensavel em qualquer cozinha profissional.

Caracteristicas Técnicas



Caracteristica Valor

Dimensées (mm) 1580x1390x2350

Poténcia (W) 9600

Poténcia frigorifica (W)_ 14270

Ciclo de abatimento (+90°/+3°c/Kg) 200

Ciclo de congelag&o (+90°/-18°c/KQ) 175

Dimensdes maximas do carro (mm) 600x1000

Espessura isolamento (mm) 70

Peso bruto (kg) 580

Tensao (V) 400

Material Aco Inoxidavel AISI 304
Descongelagéo Gas quente e ventilagcéo forcada
Grupo A distancia, kit de instalac&o até 10 metros
Pavimento Isolante

Perguntas Frequentes

Qual a capacidade maxima deste abatedor?

Este modelo oferece uma impressionante capacidade para 10 tabuleiros Gastronorm 2/1
(800x1000mm), ideal para processar grandes quantidades de alimentos em cozinhas com elevado
volume de producéo.

Este equipamento é adequado para congelagdo rapida?

Sim, o abatedor foi concebido para arrefecimento e congelacdo rapida, permitindo reduzir a
temperatura de alimentos de +90°C a -18°C em pouco tempo. Isto assegura a manutencdo da
qualidade e seguranca dos alimentos.

Como funciona o sistema de descongelacdo?

O sistema de descongelacao utiliza gas quente e ventilagdo forgcada, garantindo um processo
eficiente e rapido. Esta tecnologia ajuda a otimizar o consumo de energia e a manter o equipamento
em perfeito estado de funcionamento.

Posso instalar o grupo frigorifico afastado do abatedor?
Sim, o equipamento inclui um kit de instalacéo para o grupo frigorifico a distancia, com capacidade



até 10 metros. Esta caracteristica proporciona maior flexibilidade na organizacdo do seu espaco de
trabalho e reduz o impacto sonoro no ambiente de cozinha.

E necessario adquirir o carro para tabuleiros separadamente?
Sim, o carro para tabuleiros ndo estd incluido com o equipamento. Podera adquirir um carro
compativel com as dimensfes maximas de 600x1000mm para otimizar o uso do abatedor.



