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Abatedor Ultracongelador Misto 150 kg com Grupo a Distancia

Informacoes do Produto

SKU: UD2187.254 Modelo: UD2187.254
Marca: UDEX EAN: N/D
Peso: 150 kg Dimensdes: 1580 x 1390 x 2350 cm

Imagens do Produto

Especificacoes

Modelo UD2187.254
Marca UDEX
Capacidade (kg) Mais de 80 kg
Instalacéo De Chéo

Temperatura Negativa



Tipo Abatedor

Descricao Resumida

Abatedor de temperatura misto para cozinhas profissionais, com capacidade de

abatimento de 150 kg e ultracongelagéo de 135 kg.

Descricao Completa

Abatedor de Temperatura Misto — Principais Vantagens

Este equipamento polivalente, também reconhecido como ultracongelador ou blast chiller, foi
concebido para responder as exigéncias de cozinhas profissionais que buscam celeridade e eficacia
no arrefecimento e congelacéo de alimentos. A sua funcionalidade dual garante a maxima seguranca
alimentar, permitindo uma reducao rapida da temperatura dos produtos e consequente preservacao
das suas qualidades organolépticas, cruciais para a experiéncia gastronémica.

A sua composicdo em aco inoxidavel AISI 304 de alta qualidade confere durabilidade superior e
simplifica as operacdes de limpeza, assegurando a conformidade com as rigorosas normas de
higiene exigidas no setor da restauracéo e hotelaria. Emprega um sistema de descongelacéo por gas
guente e ventilacdo forcada, o que otimiza o ciclo de trabalho e minimiza as interrup¢des, garantindo
um funcionamento continuo.

Equipado com um kit de instalacdo para grupo a distancia, permite uma flexibilidade notavel no
posicionamento do ultracongelador, otimizando o espaco disponivel na sua cozinha industrial.

Aplicac@es Profissionais

Esta unidade é a escolha perfeita para cozinhas de alta gastronomia, hotéis com elevada producéo,
servicos de catering e restauracdo industrial que requerem o processamento rapido de grandes
volumes de alimentos. A sua dupla capacidade de abatimento e ultracongelacao permite uma gestao
de stocks mais eficaz e uma organizacdo otimizada do fluxo de trabalho, contribuindo para uma
maior rentabilidade e eficiéncia operacional. E um ativo indispenséavel para chefs e gestores de F&B
gue procuram exceléncia e seguranca nos seus processos.

Caracteristicas Técnicas

Caracteristica Detalhe



Dimensdes (LxPxA) 1580x1390x2350 mm

Poténcia 7400 W

Poténcia frigorifica 10970 W

Ciclo de abatimento (+90°/+3°c/KQ) 150 kg

Ciclo de congelacéo (+90°/-18°c/Kg) 135 kg

Dimensbes méximas do carro 600x1000 mm
Espessura do isolamento 70 mm

Peso bruto 580 kg

Tenséo 400 V

Material Aco inoxidavel AlSI 304

Perguntas Frequentes

Qual aimportancia deste abatedor de temperatura em cozinhas profissionais?

Um abatedor de temperatura é fundamental para a seguranca alimentar, pois permite arrefecer
rapidamente os alimentos, prevenindo a proliferacdo bacteriana e mantendo a frescura e as
propriedades nutricionais dos produtos. Assim, garante a conformidade com as normas HACCP e a
qualidade dos pratos servidos.

Este equipamento pode ser utilizado para ultracongelacéo?

Sim, este abatedor € de tipologia mista, o que significa que realiza tanto o ciclo de abatimento
(+90°C/+3°C/Kg) quanto o ciclo de ultracongelacdo (+90°C/-18°C/Kg). E perfeitamente adequado
para ultracongelar produtos, com uma capacidade de 135 kg, ideal para a gestdo de grandes
volumes.

Quais as dimensdes e 0s requisitos de instalacao elétrica deste ultracongelador?

As dimensdes totais sdo 1580x1390x2350 mm. Opera com uma tensao de 400 V e uma poténcia de
7400 W, sendo essencial verificar a compatibilidade da sua instalacdo elétrica. O kit de grupo a
distancia até 10 metros oferece flexibilidade na alocacdo do espago.

O carro para tabuleiros esta incluido com o equipamento?

N&o, o carro porta-tabuleiros ndo vem incluido com este aparelho. No entanto, € compativel com
carros de dimensdes maximas de 600x1000 mm, permitindo-lhe integrar as solu¢des de transporte
gue melhor se adequam a sua cozinha.

Como é efetuada a manutencao e limpeza deste abatedor misto?
A manutencédo e limpeza séo simplificadas pela sua construgcdo em aco inoxidavel AISI 304 e pelo
pavimento isolante. A descongelagcéo é um processo automatico por gas quente e ventilacdo forcada,



facilitando a higiene e prolongando a vida Util do equipamento.



