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Abatedor de Temperatura Misto 110KG/Ciclo - Abatimento e Congelacao

Informacoes do Produto

SKU: UD2187.208  Modelo: ABATEDOR CARRELADO MISTO
UDIE20-110RE

Marca: uDI EAN: N/D

Imagens do Produto
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Marca uUDI

Modelo ABATEDOR CARRELADO MISTO UDIE20-110RE
Capacidade (kg) Mais de 80 kg

Instalacéo De Chéao

Temperatura Negativa



Tipo Abatedor

Descricao Resumida

Abatedor de temperatura misto para o sector HORECA, com capacidade de 110 kg
(refrigeracdo) e 95 kg (congelacdo) por ciclo. Compativel com GN2/1 e GN1/1,

descongelacgéo a gas quente.

Descricao Completa

Abatedor de Temperatura Misto — Principais Vantagens

Este abatedor de temperatura misto (blast chiller ou blast freezer, em inglés) representa uma solugéao
robusta para o sector HORECA e hotelaria, concebido para otimizar os processos de refrigeracéo e
congelacdo de alimentos. A sua capacidade de 110 kg por ciclo de refrigeracéo e 95 kg por ciclo de
congelacado garante a preservagdo da qualidade e seguranca alimentar, cumprindo as mais rigorosas
normas HACCP.

Com um sistema avancado de descongelacdo por gas quente e ventilagdo forcada, este
equipamento assegura uma gestdo térmica eficiente, minimizando o consumo energético e
prolongando a vida atil dos produtos. A possibilidade de integrar o grupo compressor a distancia (até
15 metros) oferece flexibilidade na instalacéo, adaptando-se a diversas configuracdes de cozinha
profissional.

Aplicacdes

Ideal para cozinhas industriais, restaurantes de grande volume, pastelarias, servicos de catering e
hotéis que necessitam de abater ou congelar rapidamente grandes quantidades de alimentos.
Perfeito para prever picos de procura, evitar desperdicio alimentar e manter a textura e sabor
originais dos produtos, desde pratos confecionados a massas frescas e produtos de pastelaria.

Especificacbes Técnicas

Caracteristica Detalhe

Dimensd&es (LXPxA) 890x1440x2410 mm



Caracteristica

Poténcia Instalada

Poténcia Frigorifica

Ciclo de Abatimento (+90°/+3°C/Kg)

Ciclo de Congelagéo (+90°/-18°C/KQ)

Dimensdes Maximas do Carro

Espessura do Isolamento

Peso Liquido

Peso Bruto

Tensdo de Alimentacgéo

Detalhe

475 W + 3900 W

7270 W

110 Kg

95 Kg

680x860x1860 mm

70 mm

255 Kg

332 Kg

400 V



