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Abatedor Rapido Congelacédo 10x GN 2/1 — 70kg/ciclo

Informacoes do Produto

SKU: UD2186.337A  Modelo: ABATEDOR DE CONGELACAO
RAPIDA TF72S 10X2/1 GN

Marca: uDI EAN: N/D

Imagens do Produto
F

Especificacoes

Marca uUDI

Modelo ABATEDOR DE CONGELACAO RAPIDA TF72S 10X2/1 GN
Capacidade (kg) 41-80 kg

Instalacéo De Chéao

N° de Tabuleiros / GN 10



Temperatura Negativa

Tipo Abatedor

Descricao Resumida

Abatedor rapido de congelagcéo para 10 grelhas GN 2/1. Construcdo em aco inox AlSI
304 com 75mm de isolamento. Abatimento de 70kg e congelacdo de 35kg por ciclo.
Controlos LCD multilingues e sonda multiponto. Equipamento trifasico 400V para uso

profissional.

Descricao Completa

Abatedor de Temperatura Rapida — Abatedor Rapido Congelacdo —
Principais Vantagens

Este abatedor de temperatura ultrarrapido (também designado por ultracongelador) é concebido para
otimizar os processos de refrigeracdo e congelacdo em ambientes profissionais exigentes. A sua
construcdo em aco inoxidavel AISI 304, tanto no interior como no exterior, garante maxima

durabilidade, higiene e facilidade de limpeza, caracteristicas essenciais para o setor HORECA.

Com capacidade para 10 grelhas GN 2/1, este equipamento permite abater rapidamente grandes
volumes de alimentos, preservando as suas qualidades nutricionais, textura e sabor. A refrigeracao
com gas R404AR assegura um desempenho eficiente e temperaturas estaveis, promovendo a
seguranca alimentar e a reducéo do desperdicio.

Os controlos ergondémicos com cartdo LCD multilingue e sonda multiponto oferecem uma gestéo
intuitiva e precisa dos ciclos de abatimento e congelagdo. Funcdes especiais como Infinity, Smart
On, Multy, Automatic e Memorized adaptam-se a diversas necessidades operacionais, maximizando
a produtividade da sua cozinha.

Aplicacdes

Ideal para restaurantes, hotéis, cozinhas industriais, pastelarias e unidades de catering que
requerem um controlo rigoroso da temperatura dos alimentos. Este equipamento é indispensavel
para processos de confeccdo que exigem um arrefecimento ou congelacdo rapida, como a
preparacdo de banquetes, produgdo em grande escala ou gestao de picos de procura intensa. A sua



versatilidade permite usa-lo para abater tanto produtos frescos como cozinhados, garantindo a
qualidade e a seguranca dos alimentos.

Especificacbes Técnicas

Caracteristica Detalhe

Dimensd&es (LxPxA) 1040x1010x1990 mm
Capacidade em Grelhas 10 GN 2/1
Temperatura Ambiente +32°C

Gas Refrigerante R404AR
Refrigeracéo Ar

Espessura Isolamento 75 mm

Ciclo de Abatimento (+90°C a +3°C) 70 kg

Ciclo de Congelacéo (+90°C a -18°C) 35 kg

Peso Liquido/Bruto 235 kg / 255 kg

Poténcia 5 kw

Tensao 400 V



