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Kit Sistema de Estante Modular 2400x3000mm para Camaras Frigorificas

Informacoes do Produto

SKU: TF45722 Modelo: CRNF2430

Marca: TEFCOLD EAN: 5708181723194

Imagens do Produto
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Especificacoes

Marca TEFCOLD
Modelo CRNF2430

EAN 5708181723194
Construcéao Modular

Largura (mm) mais de 1500 mm

Tipo Estante



Descricao Resumida

Sistema de estante modular 2400x3000mm para camaras frigorificas, alta capacidade

de carga e higiene, prateleiras lavaveis na maquina.

Descricao Completa

Otimize o espac¢o de armazenamento da sua camara frigorifica com o sistema de prateleiras
modular, uma solucdo concebida para as exigéncias mais rigorosas da restauracdo e
hotelaria. Este equipamento robusto e versétil garante a organizacdo eficiente dos seus
stocks, mantendo a maxima higiene em ambientes de frio. Com componentes removiveis e
lavaveis na maquina de lavar loi¢ca, a manutencao simplifica-se, assegurando um ambiente de

trabalho impecavel.

Estante Modular para Camara Frigorifica — Caracteristicas Técnicas

Dimensdesdo Sistema (A x L) 2400 x 3000 mm
Carga Méxima por Prateleira 90 kg

Carga Méximapor 2 Prateleiras 450 kg

Peso Bruto 88 kg

Peso Liquido 76 kg

Aplicacbes Profissionais

Este sistema de organizacao é ideal para grandes cozinhas profissionais, hotéis e restaurantes que
necessitam de otimizar o armazenamento de alimentos em camaras frigorificas. Perfeito para gerir o
stock em areas de preparacédo de alimentos, garantindo a conformidade com as normas HACCP e
facilitando a rotagdo de produtos. A sua robustez permite armazenar uma vasta gama de artigos,
desde ingredientes a produtos semi-preparados, suportando o ritmo acelerado de um servigco
continuo.

Porqué Escolher Este Equipamento



Diferencie o seu estabelecimento com uma solucdo de armazenamento que alia a funcionalidade a
méxima higiene. A capacidade de ser lavado na maquina de lavar loica e a facilidade de
desmontagem das prateleiras reduzem significativamente o tempo e o esfor¢co dedicados a limpeza,
um fator critico em qualquer cozinha profissional. A elevada capacidade de carga por nivel garante
que todos o0s seus produtos estejam seguros e acessiveis, contribuindo para uma gestdo de

inventario mais eficiente e segura. Invista na organizacéo e na saude do seu espaco de trabalho.

Perguntas Frequentes

Qual a capacidade de carga deste sistema de estantes??

Cada prateleira individual suporta uma carga maxima de 90 kg, enquanto o sistema completo permite
uma carga maxima de 450 kg por seccéo de duas prateleiras, ideal para armazenamento intensivo

em camaras frigorificas.

Como se realiza a limpeza e manutencédo das prateleiras??

As prateleiras sao concebidas com partes amoviveis, o que facilita a sua desmontagem e permite
gue sejam lavadas diretamente na maquina de lavar loica, garantindo uma higiene superior e

reduzindo o tempo de limpeza.

Este sistema de estantes é adequado para qualquer tipo de camara frigorifica??

Sim, este kit de sistema de estante modular é concebido para ser adaptavel a diversas configuracées
de camaras frigorificas, proporcionando flexibilidade no design do seu espaco de armazenamento a

frio.

Qual a durabilidade esperada para este sistema de armazenamento??

Construido para ambientes profissionais exigentes, o sistema de estantes oferece uma durabilidade
excecional, resistindo as condicdes de frio e a utilizacdo diaria intensa, mantendo a sua integridade

estrutural e higiénica.

Pode ser utilizado em ambientes que ndo sejam camaras frigorificas??

Embora otimizado para camaras frigorificas, a sua alta resisténcia e facilidade de limpeza tornam-no
adequado para outras areas de armazenamento em cozinhas profissionais, como despensas ou

zonas de preparacao.



