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Forno Elétrico Digital para 9 Pizzas @35cm, 12.6 kW

Informacoes do Produto

SKU: UD2110.754 Modelo: UD2110.754
Marca: UDEX EAN: N/D
Peso: 171 kg Dimensdes: 1510 x 1420 x 430 cm

Imagens do Produto

Especificacoes

Modelo UD2110.754
Marca UDEX
Diametro 31-40 cm
Energia Elétrico
Instalac&o De Bancada
Poténcia 8-15 kwW

Descricao Resumida



Forno elétrico digital para 9 pizzas (J350mm) ou 4 pizzas (@500mm), 12.6 kW.

Construcao robusta em aco inoxidavel e base em Cordierite. Ideal para alta producéo.

Descricao Completa

Forno de Pizzas Profissional — Principais Vantagens

Concebido para o exigente contexto da restauracdo e hotelaria, este equipamento de cozedura
digital garante uma performance excecional. O seu design permite uma cozedura uniformemente
distribuida, que resulta em pizzas perfeitamente cozidas e estaladicas, ideal para pizzarias com
elevado volume de producdo. A capacidade de acomodar até nove unidades de 35 cm permite
otimizar a sua producgéo.

Equipado com tecnologia digital avangada, o aparelho oferece um controlo preciso da temperatura e
do tempo de cozedura, essencial para a perfeicdo de cada iguaria. A construgdo robusta em aco
inoxidavel e a porta com vidro duplo panoramico asseguram durabilidade e seguranca, permitindo
uma monitorizacao continua do processo de confecdo. Este design inteligente maximiza a eficiéncia
energética e a qualidade dos produtos acabados.

A integracdo de um sistema de recuperacdo de calor e iluminacdo interna por lampadas de
halogéneo de 12V reflete uma concepcéao focada na eficiéncia e funcionalidade. A base em tijolos de
Cordierite garante uma distribuicdo de calor 6tima, similar a um forno a lenha, conferindo & massa
uma textura crocante e um cozinhado exemplar.

Aplicacbes Profissionais

Este sistema elétrico é a solucdo ideal para restaurantes italianos, pizzarias especializadas, hotéis
com servico de alimentagcdo e estabelecimentos de restauracdo rapida que procuram um
equipamento fiavel. A sua vasta capacidade torna-o indispensavel em operagBes com grande
procura, assegurando a qualidade e rapidez na entrega.

E também perfeitamente adequado para servicos de catering e eventos, onde a consisténcia e a
celeridade s&@o cruciais. A sua versatilidade permite preparar ndo apenas pizzas, mas também
focaccias e outros produtos de panificagcdo que beneficiem de uma cozedura a altas temperaturas e
numa superficie refrataria.

Caracteristicas Técnicas

Dimensdes (L x P x A) 1510 x 1420 x 430 mm



Largura da Camara 1080 mm

Profundidade da Camara 1080 mm
Altura da Camara 150 mm
Capacidade de Pizzas (8350mm / @500mm) 9/4
Poténcia 12,6 kW
Peso Liquido 171 kg
Peso Bruto 201 kg
Tenséo 400 V

Perguntas Frequentes

Qual a capacidade maxima deste forno?
Este forno pode acomodar até 9 pizzas com 350 mm de didmetro ou 4 pizzas com 500 mm de
diametro, ideal para estabelecimentos com alta demanda e picos de producéo.

Como os tijolos de Cordierite beneficiam a cozedura?

A base de tijolos de Cordierite retém e distribui o calor de forma muito uniforme. Isto assegura uma
confecdo homogénea e uma base de pizza estaladica, simulando o efeito dos fornos a lenha
tradicionais.

E facil monitorizar o processo de cozedura?

Sim, o forno estd equipado com uma porta de vidro duplo panoramico e iluminagéo interior. Esta
caracteristica permite uma visualizacao clara e constante das pizzas sem a necessidade de abrir a
porta.

Que medidas de seguranca possui este equipamento?0 forno inclui um termostato de seguranca
para prevenir o sobreaquecimento. A porta com vidro duplo oferece isolamento térmico, garantindo
uma operacao segura no ambiente profissional e protegendo o utilizador.

Quais os requisitos de instalacao elétrica para este forno?

Este forno elétrico requer uma ligagéo de 400 V e possui uma poténcia de 12,6 kW. Recomenda-se
gue a instalacéo seja realizada por um eletricista qualificado para assegurar a conformidade com as
normas de seguranca e um desempenho 6timo.



