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Acesso rapido

O produto final e as caracteristicas podem diferir ligeiramente do mostrado ao produto

na imagem.

Forno Combinado a Gas 10 Tabuleiros GN 1/1 Digital

Informacoes do Produto

SKU: UD2106.624
Marca: UDEX
Peso: 158 kg

Modelo:

EAN:

Dimensdes:

UD2106.624

N/D

850 x 1035 x 1231 cm

Imagens do Produto

Especificacoes

Modelo
Marca
Energia
Instalacéo

N° de Tabuleiros / GN

UD2106.624

UDEX

Gas

De Chéo

10



Descricao Resumida

Forno combinado a géas profissional, com capacidade para 10 tabuleiros GN 1/1 ou

600x400 mm e controlo tatil digital para 100 receitas.

Descricao Completa

forno a gas combinado — Forno Combinado — Principais Vantagens

Este equipamento representa uma solugcdo de vanguarda projetada para aprimorar as operacées em
cozinhas profissionais. Com uma capacidade impressionante para 10 tabuleiros, oferece a
flexibilidade necesséria para gerir multiplas preparacées em simultdneo. O seu painel digital tatil
proporciona uma interface intuitiva, permitindo um controlo culinério preciso e adaptavel a uma vasta
gama de ementas, desde a confecdo de carnes suculentas a delicados produtos de pastelaria.

Os inovadores motores bidirecionais asseguram uma distribuicdo homogénea do calor em todo o
interior do forno, garantindo resultados de cozedura consistentes e de elevada qualidade. A
funcionalidade de programar até 100 receitas, com 10 etapas de confecdo cada, € crucial para
manter a padronizacao e a exceléncia em todas as preparacdes, contribuindo para a minimizacéao do

desperdicio.

A construcdo robusta e a selecdo de componentes de alta durabilidade conferem a este forno
combinado a gas uma vida util prolongada e uma excecional resisténcia ao uso intensivo, resultando
em custos de manutencao reduzidos e um aumento significativo da rentabilidade para o seu negdcio.
Um equipamento essencial para estabelecimentos que procuram desempenho superior, fiabilidade e
eficiéncia energética.

Aplicacbes Profissionais

Este versétil forno a gas é a escolha ideal para uma diversidade de estabelecimentos no setor de
restauracdo e hotelaria, incluindo restaurantes de médio e grande porte, unidades hoteleiras,
cozinhas de producao industrial, bem como padarias e pastelarias. A sua adaptabilidade permite
cozinhar, assar, grelhar e vaporizar uma ampla variedade de alimentos, abrangendo desde carnes e
peixes a produtos de pastelaria e pao fresco.

E particularmente adequado para operacbes que exigem um elevado volume de producéo,
consisténcia e rapidez, ajustando-se com facilidade a diferentes horarios de servico e picos de
demanda. A versatilidade oferecida pelo painel tatil e a capacidade de programacao de receitas
tornam-no numa ferramenta indispensavel para chefs que aspiram inovar e replicar pratos complexos
com maxima facilidade e preciséo.



Caracteristicas Técnicas

Caracteristica Detalhe

Dimensdes (LPA) 850x1035x1231 mm

Capacidade de tabuleiros 10 tabuleiros GN 1/1 ou 40x60 cm
Espacgo entre prateleiras 80 mm

Temperatura 30-260 °C

Peso Liquido 158 kg

Motor 3 bidirecionais

Tenséo 230V

Tipo de Energia Gas

Perguntas Frequentes

Q: Quais sdo as dimensbes deste forno a gas combinado? A: Este equipamento apresenta
dimensbdes de 850 x 1035 x 1231 mm (largura x profundidade x altura), ideal para cozinhas
profissionais com espaco otimizado. E importante verificar o espaco disponivel para uma correta
instalagé&o e circulagéo.

Q: Quiais os requisitos de instalacao para este forno? A: O forno requer uma ligagéo elétrica de 230 V
para o seu funcionamento e necessita de uma ligagédo a gas natural ou propano, dependendo da sua
configuracdo. Recomenda-se que a instalacéo seja realizada por um técnico qualificado para garantir
a seguranca e o bom desempenho do equipamento.

Q: Como devo efetuar a manutengdo e limpeza do forno? A: A manutencdo e limpeza devem ser
realizadas regularmente para prolongar a vida Gtil do equipamento e garantir a higiene. Recomenda-
se a utilizacdo de produtos de limpeza especificos para fornos profissionais, evitando abrasivos.
Consulte sempre o manual do utilizador para instrucdes detalhadas.

Q: Existe garantia para este forno a gas combinado? A: Sim, o forno a gas combinado possui uma
garantia padrdo de 1 ano contra defeitos de fabrico. Para mais informacdes sobre termos e
condi¢cbes da garantia e assisténcia técnica, por favor, contacte 0 nosso servigo de apoio ao cliente.

Q: Quais acessorios sao compativeis ou estdo incluidos com este forno? A: Este forno inclui os
componentes padrdo para o seu funcionamento. Tabuleiros GN 1/1 ou 600x400 mm s&o
compativeis, sendo que a sua aquisicdo podera ser feita separadamente, conforme as necessidades
da sua cozinha. Consulte-nos sobre a disponibilidade de acessorios adicionais.



