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Fiambreira Industrial Manual 350mm

Informacoes do Produto

SKU: UD2101.042 Modelo: UD2101.042
Marca: UDEX EAN: N/D
Peso: 81 kg Dimensdes: 710 x 870 x 800 cm

Imagens do Produto

Especificacoes

Marca UDEX

Modelo UD2101.042
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Q: Quais as dimensdes e espaco necessario para a
cortadora vertical manual de fiambre? A: A cortadora vertical
manual de fiambre possui dimensdes de 710x870x800 mm.
E compacta, mas recomendamos prever espago adicional
para a operacgdo segura e confortavel, especialmente para o
movimento da pecga a cortar e a limpeza., Q: Esta cortadora
de fiambre requer ligacéo elétrica ou a gas? A: Nao, esta
cortadora vertical é totalmente manual e ndo necessita de
qualquer ligacao a rede elétrica ou a gas. Isso oferece
grande flexibilidade na sua localizacdo e uso em qualquer
ambiente profissional., Q: Como se realiza a manutencgéo e
limpeza da cortadora vertical manual de fiambre? A: A
cortadora é feita de aluminio com pecas em aco, permitindo
uma limpeza rapida e facil para cumprir os requisitos mais
exigentes de higiene e seguranca alimentar. Recomenda-se
a limpeza regular com produtos adequados para superficies
gue contactam com alimentos., Q: O afiador de lamina esta
incluido com a cortadora? A: Sim, a cortadora possui um
afiador de lamina incorporado para garantir sempre um corte
eficaz e preciso. Isso assegura que a lamina esteja sempre
em étimas condic6es de uso.
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Cortadora vertical de fiambre, Cortadora de fiambre
profissional, Cortadora manual de carne

ruimedalha@hotelequip.pt

12799

Cortadora Vertical 350ce Vol.ce/p Maquina de cortar fiambre
vertical vermelha com volante manual, modelo profissional
para charcutaria e restauragéo.

Marca: UDI

Cortadora Vertical 350ce Vol.ce/p
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Tipo

Ajuste a pedra do afiador incorporado apenas com a lamina
limpa e desengordurada para garantir um gume perfeito sem
contaminar o abrasivo., Para obter fatias 'carpaccio’' em
pecas mais moles, refrigere o produto até aos 0-2°C antes
do corte para aumentar a resisténcia estrutural da peca.,
Lubrifiqgue regularmente as guias de deslize do carro com
Oleo de vaselina alimentar para manter a fluidez do
movimento manual e reduzir a fadiga do operador., Realize a
higienizag&o profunda com detergentes neutros, evitando
produtos clorados que podem comprometer o acabamento
estético vermelho brilhante do aluminio.

Chef de Cozinha e Responsaveis de F&B, Proprietarios de
Charcutarias e Lojas Gourmet, Gestores de Operacdes de
Catering e Eventos Premium

<p>Feito de aluminio com pecas de aco e acabamento
vermelho brilhante, a cortadora permite uma limpeza rapida
e atende aos mais exigentes requisitos de saneamento. Esta
unidade é totalmente operada manualmente e ndo precisa
ser conectada a rede elétrica. O afiador de lamina é
incorporado para corte eficaz e afiado, equipado com anel de
protecdo em torno de sua lamina , é uma unidade de corte
resistente, duradoura e eficaz.</p>

<p>Dimensbes: 710x870x800 mm<br /> Peso bruto: 81
kg</p>

EX19000755,EX19000759,EX19000758

Charcutarias Gourmet e Queijarias Tradicionais: Utilizada
para o corte de precisao de pecas nobres como o Presunto
de Bolota ou o Fiambre da Perna Extra, onde a baixa
velocidade da lamina manual evita o aquecimento da
gordura, preservando o aroma e a textura original do
produto., Buffets de Pequeno-Almoco em Hotelaria de 5
Estrelas: Instalada em 'show cooking' ou ilhas centrais para
servigo ao vivo, permitindo que o operador prepare fatias
translicidas de carnes frias no momento, sem necessidade
de pontos elétricos ou cablagem visivel, elevando a
experiéncia do hospede., Restaurantes de Cozinha de Autor
e Wine Bars: Aplicada na preparacéo de tabuas de enchidos
e frios onde o controlo milimétrico da espessura é critico
para o racio de custo por dose e para a estética do
empratamento, garantindo consisténcia técnica em cada
Sservigo.

A cortadora vertical manual de 350mm representa o padréao
de exceléncia na charcutaria tradicional, combinando a
precisdo do corte artesanal com a robustez necesséria para
operacdes de alto débito. Construida em aluminio anodizado
e aco de alta resisténcia, esta unidade destaca-se pela sua
autonomia energética total e pelo design iconico, sendo uma
peca fundamental para estabelecimentos que privilegiam a
integridade organolética do produto e uma apresentagdo
visual premium perante o cliente.

Fiambreira



Material Aluminio

Descricao Resumida

Fiambreira industrial manual de 350mm em aluminio. Ideal para corte preciso e seguro

de carnes frias em charcutarias e restaurantes, sem eletricidade.

Descricao Completa

flambreira industrial manual — Fiambreira Manual — Principais Vantagens

Concebida para a exigéncia profissional, esta maquina de fatiar vertical de charcutaria oferece um
desempenho superior em qualquer ambiente de hotelaria e restauracdo. A sua estrutura robusta em
aluminio, complementada por componentes internos em aco e um acabamento vermelho brilhante,
ndo s6 garante uma apresentacao impecavel como também facilita uma limpeza rapida e completa,
cumprindo os mais rigorosos padrées de saneamento.

Com um afiador de lamina incorporado, este equipamento assegura fatias uniformes e precisas a
todo o momento, otimizando a qualidade do produto final e a eficiéncia operacional. A sua operacéo
manual e a autonomia energética eliminam a necessidade de conexdo elétrica, proporcionando
flexibilidade maxima na sua localizacdo dentro da cozinha ou area de servico.

A seguranca é primordial, com um anel de protecdo robusto em torno da lamina, garantindo um
manuseamento seguro e reduzindo o risco de acidentes. Esta unidade € uma adicdo duradoura e
eficaz para qualquer negocio que preza pela exceléncia no corte de carnes frias e fiambre.

Aplicac@es Profissionais

Ideal para restaurantes, charcutarias, hotéis e mercados gourmet que exigem precisdo no corte de
diferentes carnes frias, desde fiambre e presunto a enchidos variados. A sua robustez e design
vertical tornam-na perfeita para utilizacéo intensiva em balcdes de servico, areas de preparacéo de
charcutaria ou em buffets onde a apresentacéo do produto é crucial. E especialmente indicada para
estabelecimentos que valorizam um controlo manual detalhado e a capacidade de operar sem
dependéncia da rede elétrica, oferecendo uma solucéo versatil para diferentes contextos de servico.

Caracteristicas Técnicas

Dimensdes (LxPxA) 710x870x800 mm



Peso Bruto 81 kg

Material da Estrutura Aluminio

Componentes Internos Aco

Acabamento Exterior Vermelho brilhante

Operagéo Manual

Requisito Elétrico Nao aplicavel (ndo requer conexao elétrica)
Afiador de Lamina Incorporado

Seguranca Anel de protecdo na lamina

Perguntas Frequentes

Q: Quais as dimensdes e espaco necessario para a fiambreira industrial manual?

A: Esta fiambreira industrial manual possui dimensées de 710x870x800 mm. E compacta, mas
recomenda-se prever espaco adicional para a operacdo segura e confortavel, especialmente para o
movimento da pega a cortar e para a sua higienizacao.

Q: Este equipamento de corte de fiambre requer instalagdo elétrica ou a gas?

A: Nao, esta maquina de fatiar vertical é totalmente manual e ndo necessita de qualquer ligacao a
rede elétrica ou a gas. Isso oferece uma grande flexibilidade na sua localizacdo e uso em qualquer
ambiente profissional, sem as restricdes de uma ligacao fixa.

Q: Como é feita a manutencao e limpeza deste cortador de fiambre?

A: O design em aluminio e as pecas de aco foram concebidos para uma limpeza rapida e eficiente,
atendendo aos mais exigentes requisitos de higiene e seguranca alimentar. Recomenda-se a
limpeza regular apds cada uso para garantir a durabilidade e a conformidade com as normas.

Q: O afiador de lamina esta incluido com a fiambreira?

A: Sim, a unidade possui um afiador de lamina incorporado para garantir sempre um corte eficaz e
preciso. Isso assegura que a lamina esteja sempre em 6timas condi¢cdes de uso, prolongando a vida
util do equipamento e a qualidade do fatiado.

Q: Quais os principais beneficios de uma fatiadora de fiambre manual em relagdo a uma
elétrica?

A: Uma fatiadora manual oferece maior controlo sobre a espessura do corte e a velocidade, ideal
para produtos delicados. Além disso, a sua autonomia energética proporciona flexibilidade total na
localizacao, sendo perfeita para buffets ou areas sem acesso facil a tomadas elétricas, e a sua
menor complexidade mecanica resulta em mais durabilidade.



