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Acesso rapido

O produto final e as caracteristicas podem diferir ligeiramente do mostrado ao produto

na imagem.

Fiambreira Industrial Vertical Volano 300 Preta

Informacoes do Produto

SKU:

Marca:

Peso:

UD2101.036
UDEX

45.5 kg

Imagens do Produto

Modelo:

EAN:

Dimensdes:

UD2101.036

N/D

600 x 720 x 740 cm

Especificacoes

Modelo
Marca
Cor
Tipo

Material

UD2101.036

UDEX

Preto

Fiambreira

Aluminio



Descricao Resumida

Fiambreira industrial vertical Volano 300 preta, manual, para fatiar fiambre e carnes

frias. Construcdo em aluminio e a¢o, com afiador integrado.

Descricao Completa

Fiambreira Industrial — Principais Vantagens

Esta unidade de corte vertical Volano 300 destaca-se como um equipamento de eleicdo para
estabelecimentos que procuram exceléncia no fatiamento de enchidos e carnes frias. O seu fabrico
em aluminio, complementado por componentes de aco de alta qualidade e um acabamento preto
brilhante, assegura ndo s6 uma longevidade notavel, mas também uma higiene exemplar, fulcral em
qualquer cozinha profissional. A operacao, totalmente manual, confere ao utilizador um controlo
preciso, eliminando a dependéncia de energia elétrica e oferecendo flexibilidade de posicionamento.
Com um afiador de laminas integrado, garante sempre um corte eficaz, enquanto o anel de protecdo
ao redor da lamina promove um uso seguro, tornando-a uma solucéo robusta para 0 uso intensivo

diario.
Aplicacdes Profissionais

Este versétil cortador de carnes frias é perfeitamente adequado para talhos, charcutarias e
delicatessens que exigem maxima precisao no fatiamento. A sua fiabilidade e facilidade de limpeza
tornam-no também uma escolha acertada para restaurantes, hotéis e servicos de catering que
operam com elevados volumes de producdo e onde a manutencdo dos padrBes de higiene é
prioritaria. O design manual torna-o ideal para showcookings ou buffets, onde a autonomia
energeética e a elegancia vintage séo valorizadas.

Caracteristicas Técnicas

Caracteristica Detalhe

Dimensdes (LPA) 600x720x740 mm

Peso Bruto 45,5 kg

Material Aluminio com pecas de aco

Acabamento Preto brilhante



Caracteristica Detalhe

Funcionamento Manual
Afiador de lamina Integrado
Seguranca Anel de protecédo na lamina

Perguntas Frequentes

P: Quais sdo as dimensdes desta fiambreira e quanto espago preciso para a instalar?

R: A Fiambreira Industrial Vertical Volano 300 tem as seguintes dimensfes: 600x720x740 mm
(largura x profundidade x altura). Recomendamos que reserve um espaco ligeiramente superior a
estas medidas para permitir uma operagao confortavel e segura, especialmente para movimentos de
limpeza e manutencao.

P: Esta cortadora necessita de ligacdo arede elétrica ou a algum tipo de instalacdo especial?
R: N&o, esta unidade é totalmente operada manualmente e ndo necessita de ser ligada a rede
elétrica. Nao exige qualquer instalagéo especifica, apenas uma superficie estavel e nivelada para a
sua utilizacao.

P: Como se realiza a limpeza e manutencdo da Fiambreira Industrial Vertical Volano 300?

R: O equipamento é fabricado em aluminio com pecas de aco e possui um acabamento preto
brilhante, o que facilita uma limpeza répida e cumpre os mais exigentes requisitos de saneamento.
Recomendamos a utilizacao de produtos de limpeza especificos para equipamentos de manipulagéao
de alimentos, seguindo sempre as instru¢des do fabricante para garantir a higiene e durabilidade do
equipamento.

P: Inclui algum acessoério ou € compativel com outros para otimizar o seu uso?

R: Esta maquina de fatiar possui um afiador de lamina incorporado para um corte eficaz e afiado, e
um anel de protecao em torno da sua lamina. Nao sao necessarios acessorios adicionais para o seu
funcionamento basico e otimizado.

P: E possivel ajustar a espessura do corte para diferentes tipos de carnes?

R: Sim, a Fiambreira Industrial Vertical Volano 300 permite ajustar a espessura do corte,
proporcionando maxima versatilidade para fatiar uma ampla gama de produtos, desde fiambre fino a
carnes mais espessas, mantendo sempre a precisdo e a qualidade do corte.



