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Acesso rapido

O produto final e as caracteristicas podem diferir ligeiramente do mostrado ao produto

na imagem.

Fiambreira Industrial Elétrica 300 mm Teflon

Informacoes do Produto

SKU:

Marca:

Peso:

UD2101.034

UDEX

23 kg

Imagens do Produto

Modelo:

EAN:

Dimensdes:

UD2101.034

N/D

495 x 650 x 440 cm

Especificacoes

Modelo
Marca
Energia
Instalacéo

Tipo

UD2101.034

UDEX

Elétrico

De Bancada

Fiambreira



Material Aluminio
Poténcia Até 3 kw

Tensao 230V Monoféasico

Descricao Resumida

Fiambreira industrial elétrica com lamina teflonada de 300 mm, ideal para queijos e

carnes. Construcao robusta em aluminio anodizado para higiene.

Descricao Completa

Fiambreira Industrial — Principais Vantagens

Esta maquina de fatiar elétrica foi concebida para o ambiente profissional exigente da hotelaria e
restauracdo. Destaca-se pela sua robustez e design focado na higiene. Fabricada em liga de
aluminio anodizado, assegura uma limpeza rapida e uma higiene impecavel, essencial para qualquer
estabelecimento alimentar. A sua durabilidade e resisténcia a corrosdo garantem um investimento a
longo prazo, otimizando 0s seus processos de fatia e corte.

Equipada com uma lamina de 300 mm com revestimento antiaderente de teflon, este modelo ¢ ideal
para cortar uma vasta gama de produtos, incluindo queijos e carnes, sem aderéncia. O seu motor de
0,35 hp oferece a poténcia necessaria para um fatiamento eficiente e continuo, mesmo em

ambientes de elevado volume de trabalho, minimizando o desperdicio.

A precisao é primordial, e esta slicer permite um ajuste da espessura das fatias de 0 a 16 mm,
através de um regulador decimal altamente sensivel. Além disso, o sistema de afiador integrado
facilita a manutencdo da lamina, assegurando sempre um corte perfeito e aumentando a vida Gtil do
equipamento. O dispositivo de seguranca de protecdo de méos reforca a seguranca na operacao do
equipamento.

AplicacOes Profissionais

Esta fiambreira é a solugéo perfeita para uma variedade de estabelecimentos, incluindo restaurantes,
charcutarias, hotéis, talhos e refeitérios que necessitam de fatiar produtos como fiambre, queijo,
salsicharia e carnes cozinhadas. A sua constru¢do robusta e facilidade de limpeza tornam-na
adequada para uso intenso diario, garantindo a eficiéncia e qualidade no servico.



E particularmente indicada para operagdes que exigem cortes precisos e consistentes, desde fatias
finas para sanduiches e entradas, até cortes mais espessos para pratos principais. A lamina
teflonada é um diferencial chave para o corte de queijos, evitando a aderéncia e facilitando a
separacédo das fatias. ldeal para estabelecimentos que valorizam a apresentacéo e a qualidade dos
seus produtos fatiados.

Caracteristicas Técnicas

Caracteristica Detalhe
Dimensoes (L x P x A) 495 x 650 x 440 mm
Diametro da Lamina 300 mm

Rotac¢des por Minuto (RPM) 300 rpm

Peso Bruto 23 kg

Poténcia 0,35 hp

Tenséo 230V

Espessura de Fatiado 0a 16 mm

Dispositivo de Seguranca Protecéo de méaos

Material Liga de aluminio anodizado

Caracteristicas Adicionais Lamina teflonada, afiador integrado, movimento fluido da bandeja

Perguntas Frequentes

Como é que a lamina teflonada beneficia o corte de alimentos?

A lamina teflonada reduz significativamente a aderéncia de alimentos como queijos e algumas
carnes, permitindo um corte mais suave, limpo e eficiente. Isso resulta em maior produtividade e
menor desperdicio.

Quais os cuidados de seguranca a ter ao utilizar esta fatiadora de fiambre?

Esta maquina esta equipada com um dispositivo de protecdo de maos, no entanto, € fundamental
seguir sempre as boas praticas de seguranca, como utilizar luvas de protecdo e garantir que o
equipamento esta desligado e travado durante a limpeza ou manutencao.

E facil limpar a maquina apés a utilizac&o?

Sim, a fabricagcdo em liga de aluminio anodizado facilita a limpeza, tornando o equipamento mais
higiénico e rapido de manter. As superficies lisas e os componentes removiveis simplificam o
processo de higienizagao.



Quais as dimensdes da fiambreira e 0 espaco necessario para a sua instalacédo?

Esta fiambreira elétrica possui dimensdes de 495 x 650 x 440 mm (largura x profundidade x altura).
Recomenda-se um espaco minimo de 60 cm de largura, 70 cm de profundidade e 50 cm de altura
para garantir uma operacao segura e eficiente, considerando a ventilagdo e o acesso para limpeza.

Esta cortadora de fiambre inclui algum dispositivo de seguranca para o operador?

Sim, a cortadora de fiambre foi concebida com um dispositivo de seguranca de protecdo de maos,
gue aumenta a seguranca do operador durante a utilizacdo. Além disso, a construcao robusta e os
componentes de alta qualidade minimizam os riscos de acidentes em ambientes profissionais.



