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Acesso rapido

O produto final e as caracteristicas podem diferir ligeiramente do mostrado ao produto

na imagem.

Formadora de Hambuargueres Manual, @ 100 mm

Informacoes do Produto

SKU: UD2101.005
Marca: UDEX
Peso: 5 kg

Modelo:

EAN:

Dimensdes:

UD2101.005

N/D

250 x 260 x 500 cm

Imagens do Produto
=

Especificacoes

Modelo
Marca
Diametro
Tipo

Material

UD2101.005

UDEX

Até 20 cm

Formadora

Aluminio



Descricao Resumida

Formadora manual de hamburgueres, ideal para utilizacdo profissional em talhos,

restaurantes e hotelaria, com @ 100 mm.

Descricao Completa

Formadora de Hamburgueres — Principais Vantagens

Este equipamento para moldar hamburgueres € um auxiliar indispensavel em talhos, restaurantes,
cozinhas industriais e estabelecimentos de hotelaria que procuram otimizar a criacdo de
hamburgueres frescos e uniformes. A sua capacidade de produzir hamburgueres com um diametro
de 100 mm garante consisténcia na oferta e satisfagédo do cliente.

Concebido para uma utilizagdo continua em ambientes profissionais, destaca-se pela operacéo
simples e intuitiva. Basta premir a alavanca para dar forma ao hamburguer e solta-la para libertar a
pressédo, permitindo a facil remocao do produto, frequentemente ja embalado em folha de celofane,
para um processo de trabalho eficiente e higiénico.

AplicacOes Profissionais

Ideal para talhos que preparam quantidades significativas de hambuargueres diariamente, mas
também perfeitamente adequado para restaurantes, hamburguerias, hotéis e servicos de catering
gue valorizam a qualidade, a padronizacao e a rapidez na preparacdo. A sua robustez e facilidade de
limpeza tornam-na uma solucéo duravel para qualquer cozinha profissional de exigéncia.

Caracteristicas Técnicas

Caracteristica Detalhe
Dimensdes (LPA) 250x260x500 mm
Didmetro do Hambarguer 100 mm

Peso Liquido 5 kg

Peso Bruto 6 kg

Material da Estrutura Aluminio anodizado



Caracteristica Detalhe

Material em Contacto com Alimentos Aco inoxidavel

Perguntas Frequentes

P: Quais as dimensdes desta maquina de formar hamburgueres e que espaco necessita?
R: Esta maquina de formar hamburgueres possui dimensdes de 250x260x500 mm (largura X
profundidade x altura), necessitando de um espa¢o compacto no seu balcao ou area de trabalho.
Garanta que dispde de uma superficie estavel e nivelada para uma operacao segura e eficiente.

P: Esta maquina de formar hamburgueres necessita de alguma instalacdo especial?
R: N&o, esta maquina de formar hambirgueres manual ndo requer qualquer instalacdo especial.
Funciona sem necessidade de ligacdes elétricas, de gas ou agua, tornando-a extremamente versatil
e facil de posicionar em qualquer cozinha profissional, talho ou estabelecimento alimentar.

P: Como devo proceder a limpeza e manutencéo desta maquina de formar hamburgueres?

R: A limpeza desta maquina é simples, gracas a sua constru¢cdo em aluminio anodizado e aco
inoxidavel nas pecas em contacto com a carne. Recomenda-se a limpeza apds cada utilizacdo com
detergente neutro e &gua, evitando produtos abrasivos. As pecas podem ser facilmente
desmontadas para uma higienizacdo completa, garantindo a maxima seguranca alimentar e

prolongando a vida Util do equipamento.

P: Existe alguma garantia ou assisténcia técnica disponivel para este equipamento?

R: Sim, como todos 0s nossos equipamentos, esta maquina de formar hamburgueres beneficia de
garantia de fabricante e acesso a nossa rede de assisténcia técnica especializada. Para detalhes
especificos sobre a garantia e servigos de assisténcia, por favor, contacte o nosso apoio ao cliente
ou consulte as condi¢des de venda.

P: Que tipo de acessorios sdo compativeis ou incluidos com esta maquina?

R: Esta maquina é fornecida pronta a usar para formar hambuargueres com um diametro de 100 mm.
N&o inclui acessorios adicionais. Para a embalagem, pode utilizar folhas de celofane padrao,
facilmente encontradas no mercado, para um acondicionamento higiénico dos hambulrgueres
formados. N&o necessita de pecas sobressalentes especificas para a sua operacao diaria.



