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Acesso rapido
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Vitrine Refrigerada Buffet Multicolor Panorâmica 1280x1680mm

Informacoes do Produto

SKU: UD2090.065 Modelo: VITRINE ISOLA BUFFET
MULTICOLOR

Marca: UDI EAN: N/D

Imagens do Produto

Especificacoes

Marca UDI

Modelo VITRINE ISOLA BUFFET MULTICOLOR

Largura (mm) 1000–1500 mm

Temperatura Positiva

Tipo Vitrine



Descricao Resumida

Vitrine refrigerada buffet multifuncional de 1280x1680mm, ideal para exposição

panorâmica de alimentos frescos em ambientes Horeca, com refrigeração ventilada.

Descricao Completa

Vitrine Refrigerada Buffet — Principais Vantagens

Concebida para o setor Horeca e hotelaria, a vitrine refrigerada buffet é a solução ideal para expor

alimentos frescos de forma apelativa e higiénica. O seu design panorâmico garante máxima

visibilidade dos produtos, estimulando o consumo e otimizando a experiência do cliente em

restaurantes, hotéis e pastelarias.

Equipada com um sistema de refrigeração de vanguarda, mantém uma temperatura constante e

uniforme entre +3°C e +10°C, assegurando a conservação perfeita e a segurança alimentar. Esta

característica é crucial para buffets de pequeno-almoço, almoço ou jantar, onde a frescura dos

alimentos é fundamental.

A estrutura robusta e os materiais de alta qualidade garantem durabilidade e facilidade de limpeza,

características essenciais para o uso intensivo em ambientes profissionais, conferindo um excelente

retorno sobre o investimento e longevidade ao equipamento.

Aplicações

Este equipamento versátil é perfeito para buffets de hotel, self-services em restaurantes, áreas de

pequeno-almoço, pastelarias e padarias que desejam exibir os seus produtos frescos como saladas,

frutas, sobremesas, queijos e charcutaria. A sua estética multicolor e panorâmica enquadra-se

harmoniosamente em diversos estilos de decoração, realçando a apresentação dos pratos.

É ideal para estabelecimentos com volume médio a alto de clientes, onde a agilidade no serviço e a

ótima conservação dos alimentos são prioritárias, contribuindo para uma operação mais eficiente e

para a satisfação do cliente.

Especificações Técnicas

Característica Detalhe



Dimensões (Largura x

Profundidade)

1280 x 1680 mm

Gama de Temperatura +3°C a +10°C

Gás Refrigerante R452A

Refrigeração Ventilada

Peso Líquido 104 kg

Peso Bruto 111 kg

Tensão 230 V


