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Espremedor de Citrinos Elétrico Profissional 230V

Informacoes do Produto

SKU: UD2089.050 Modelo: ESPREMEDOR EC.MAN.SP2067
JOLLY ABS/M
Marca: uDI EAN: N/D

Imagens do Produto

Especificacoes

Marca uUDI

Modelo ESPREMEDOR EC.MAN.SP2067 JOLLY ABS/M
Energia Elétrico

Instalacéo De Bancada

Tensao 230V Monoféasico



Descricao Resumida

Espremedor de citrinos elétrico profissional, 70W, 230V. Reservatorio de aco inoxidavel

e cone combinado para diversos citrinos. Ideal para bares e cafetarias.

Descricao Completa

Espremedor de Citrinos Elétrico — Principais Vantagens

Descubra a eficiéncia superior deste espremedor de citrinos elétrico, concebido para atender as
exigéncias de estabelecimentos profissionais como bares, restaurantes e hotéis. Com a sua
operacao robusta e design inteligente, garante uma extracéo rapida e eficaz de sumo, otimizando o
fluxo de trabalho e a qualidade das bebidas servidas. E a escolha ideal para quem procura
durabilidade e desempenho continuo.

Equipado com um reservatorio removivel em aco inoxidavel e um cone combinado versatil, este
espremedor adapta-se facilmente a diferentes frutas, desde limdes a laranjas e uvas. A facilidade de
limpeza e a resisténcia dos materiais sdo caracteristicas chave que asseguram a higiene e
longevidade do equipamento, essenciais em qualquer ambiente de restauragéo.

A pensar na praticidade do dia a dia, o seu desigh compacto permite uma integragdo harmoniosa em
qualquer balcédo de bar ou cozinha, sem comprometer o0 espago. A poténcia e a tensdo adequadas
garantem um funcionamento estavel e energeticamente eficiente, contribuindo para a reducéo dos
custos operacionais sem sacrificar a performance.

Aplicacdes

7

Este espremedor é indispensavel em bares de hotéis, cafetarias, restaurantes com servico de
pequeno-almoco e pastelarias que necessitam de sumo fresco e natural em volume. E igualmente
adequado para cozinhas industriais ou espagos de catering que requerem a preparagao rapida de
bebidas ou ingredientes a base de citrinos para culinaria.

Especificagcbes Técnicas

Caracteristica Detalhe
Dimensdes (LPA) 210x240x300 mm

Peso Bruto 5kg



Caracteristica Detalhe

Poténcia 70 W
Tenséo 230V
Acessorios Reservatoério removivel de aco inoxidavel; Cone combinado

para liméo, laranja, uva; Cone de policarbonato



