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Acesso rapido
ao produto

Batedor de Bebidas Industrial com 2 Copos Inox 2.4L Elétrico

Informacoes do Produto

SKU: UD2089.036 Modelo: UD2089.036

Marca: UDEX EAN: N/D

Peso: 8 kg Dimensões: 140 x 300 x 460 cm

Imagens do Produto

Especificacoes

Modelo UD2089.036

Marca UDEX

Capacidade (L) Até 6 L

Energia Elétrico

Instalação De Bancada



Tipo Lava-Copos

Descricao Resumida

Batedor profissional elétrico com dois copos em aço inoxidável, ideal para preparar

batidos e cocktails rapidamente. Capacidade total de 2,4L.

Descricao Completa

Batedor de Bebidas — Principais Vantagens

Concebido para a dinâmica exigente do setor de restauração e hotelaria, este equipamento com dois

recipientes em aço inoxidável assegura uma performance excepcional e fiabilidade contínua. A sua

robustez e capacidade de processamento rápido são ideais para a confeção eficiente de batidos,

sumos e outras bebidas cremosas, otimizando o fluxo de trabalho em ambientes de alta procura.

Garante a máxima eficiência na sua cozinha profissional.

Equipado com dois copos independentes de 1,2 litros cada, possibilita a preparação simultânea de

diversas bebidas, duplicando a produtividade. A estrutura em alumínio confere-lhe não só uma

elevada durabilidade como também uma fácil manutenção e limpeza, crucial para o cumprimento das

normas de higiene e segurança alimentar mais exigentes. Um investimento inteligente e duradouro

para o seu estabelecimento.

Aplicações Profissionais

Este aparelho é um aliado indispensável em bares, cafés, hotéis, restaurantes e estabelecimentos de

catering que necessitam de preparar grandes volumes de bebidas. Perfeito para a criação de batidos

de fruta frescos, milkshakes cremosos, cocktails gelados ou bebidas com café e chocolate, adapta-

se a qualquer ementa, desde o pequeno-almoço reforçado às noites mais movimentadas. Ajude a

sua equipa a criar propostas irresistíveis para os seus clientes.

A sua operação intuitiva e manutenção simplificada tornam-no adequado para cozinhas com equipas

variadas, garantindo consistência e qualidade em cada preparação. É também ideal para pastelarias

e gelatarias que desejam expandir a sua oferta de bebidas refrigeradas ou misturas especiais,

diferenciando o seu serviço.

Características Técnicas



Dimensões (LxPxA) 140x300x460 mm

Capacidade 2 x 1,2 Litros (Total 2,4 Litros)

Potência 400 W

Tensão 230 V

Peso 8 kg

Material dos Copos Aço Inoxidável

Material do Corpo Alumínio

Perguntas Frequentes

Qual a capacidade total deste batedor profissional?

Este batedor possui dois copos com 1,2 litros de capacidade cada, o que perfaz uma capacidade

total de 2,4 litros, ideal para otimizar produções em estabelecimentos movimentados.

É fácil de limpar e manter este equipamento?Sim, o design conta com copos em aço inoxidável e

um corpo em alumínio, ambos pensados para facilitar a limpeza e garantir a conformidade com as

rigorosas exigências de higiene do setor profissional.

Este batedor é adequado para uso contínuo em ambientes profissionais?

Absolutamente. Este equipamento foi concebido especificamente para a alta demanda e uso

profissional em estabelecimentos como bares e restaurantes, garantindo performance duradoura e

eficiência operacional.

Quais os requisitos elétricos para a instalação deste batedor?

O batedor elétrico requer uma tensão de 230 V e tem uma potência de 400 W. A sua instalação é

simples, necessitando apenas de uma tomada elétrica compatível com estas especificações.

Este batedor inclui acessórios adicionais?

Sim, este batedor profissional é fornecido com dois copos em aço inoxidável de 1,2 litros cada, que

são componentes standard do equipamento, tornando-o pronto a usar e funcional desde logo.


