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Misturadora de Carne Industrial 150 kg 400V

Informacoes do Produto

SKU: UD2088.756 Modelo: UD2088.756
Marca: UDEX EAN: N/D
Peso: 150 kg Dimensdes: 1260 x 630 x 1080 cm

Imagens do Produto

Especificacoes

Modelo UD2088.756
Marca UDEX
Capacidade (kg) Mais de 80 kg
Instalacéo De Chéo

Tensao 400V Trifasico



Tipo Misturadora

Poténcia Até 3 kw

Descricao Resumida

Misturadora de carne profissional de 150 kg em aco inox, ideal para talhos e cozinhas

industriais. Com pas removiveis e inversao de marcha.

Descricao Completa

Misturadora de Carne — Principais Vantagens

Concebida para a exigéncia de ambientes profissionais, esta misturadora de carne industrial oferece
uma capacidade robusta de 50-150 kg, ideal para talhos, indlstrias de processamento de carne e
grandes cozinhas. A sua construcao integral em aco inoxidavel garante durabilidade, higiene e
conformidade com as normas mais rigorosas do setor da restauracéo e hotelaria.

Equipada com pas removiveis e um sistema de levantamento da cuba a 110° a limpeza e o
esvaziamento processam-se de forma rapida e eficiente, minimizando o tempo de inatividade. Os
microinterruptores e o botdo de emergéncia asseguram a seguranca do operador em todas as fases
do processo, enquanto a inversdo de marcha otimiza a amalgama de diferentes tipos de carne.

A mobilidade é assegurada por um kit de rodas, duas delas com travdo, permitindo um
posicionamento flexivel dentro da area de trabalho, o que é crucial em espacos onde a otimizacéo do
layout é fundamental. Esta funcionalidade, aliada a poténcia de 1,8 kW, torna a batedeira uma
solucao versatil e poderosa para qualquer operacéo de grande escala.

AplicacOes Profissionais

Este equipamento é perfeitamente adequado para talhos de médio e grande porte, fabricas de
enchidos e produtos carneos, catering industrial e cozinhas centrais que necessitam de misturar
grandes volumes de carne de forma homogénea e eficiente. A sua capacidade de processamento de
140-150 kg por minuto garante uma alta produtividade, essencial para operacdes com fluxo continuo
de trabalho.

E uma ferramenta indispensavel para a preparacdo de hamburgueres, almdndegas, recheios para
enchidos e outros produtos carneos, onde a consisténcia da mistura € vital para a qualidade final. A
robustez e facilidade de manutencéo garantem um desempenho fiavel mesmo sob uso intensivo.



Caracteristicas Técnicas

Caracteristica Detalhe
Dimensdes Gerais (LxPxA) 1260x630x1080 mm
Dimens6es da Cuba (LxPxA) 870x550x470 mm
Numero de Pas 2

Capacidade da Cuba 50-150 kg
Velocidade das Laminas 30 rpm
Capacidade de Trabalho 140-150 kg/min
Poténcia 1,8 kW /2,5 hp
Tenséo 400 V

Peso Liquido 115 kg

Peso Bruto 135 kg

Perguntas Frequentes

Q: Quais sao as dimensbes da misturadora de carne e 0 espago necessario para a sua
instalacdo?

A: A misturadora de carne tem uma area de base de 1260x630 mm e uma altura de 1080 mm. E
importante considerar um espaco adicional para a abertura da cuba em 110° para facilitar o
esvaziamento e para a movimentacéo em torno do equipamento durante a operagdo e manutencao.

Q: Quais sao os requisitos elétricos para a instalacdo desta misturadora industrial?

A: A misturadora de carne requer uma ligacdo elétrica de 400V. Recomenda-se a consulta de um
eletricista qualificado para garantir uma instalagdo segura e em conformidade com as normas
elétricas locais, assegurando o correto funcionamento do equipamento.

Q: Como se realiza alimpeza e manutencao das pas da misturadora?

A: As pas da misturadora sdo removiveis, o que facilita significativamente a sua limpeza e
higienizacdo. Ap6s cada utilizacdo, devem ser retiradas e lavadas com produtos adequados para
contacto alimentar, garantindo a méxima higiene e prolongando a vida util do equipamento. A
estrutura em aco inoxidavel areado é também fécil de limpar.

Q: Esta misturadora de carne possui caracteristicas para seguranca do operador?
A: Sim, a misturadora esta equipada com um microinterruptor com tampa e um botéo de emergéncia,
garantindo a seguranca do operador durante o uso. Estas caracteristicas sdo essenciais para



prevenir acidentes em ambientes de trabalho intensivo como cozinhas profissionais e talhos.

Q: E possivel mover facilmente a misturadora dentro da area de trabalho?

A: Sim, a misturadora inclui de série um kit de rodas, sendo duas delas com travdo. Esta
funcionalidade permite mover o equipamento com facilidade para diferentes pontos da cozinha ou
talho para limpeza ou reorganizacao do espaco, e fixa-lo de forma segura durante a operacgéao.



