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Acesso rapido

O produto final e as caracteristicas podem diferir ligeiramente do mostrado ao produto

na imagem.

Misturadora de Carne Industrial com Capacidade 115 kg, 400V

Informacoes do Produto

SKU:

Marca:

Peso:

UD2088.751
uDlI

115 kg

Imagens do Produto

Modelo:

EAN:

Dimensdes:

UD2088.751

N/D

1100 x 630 x 1080 cm

Especificacoes

Modelo

Marca
Capacidade (kg)
Instalacéo

Tensao

Banhos-Maria
uDlI

Mais de 80 kg
De Chéo

400V Trifasico



Tipo Misturadora
Material Inox

Poténcia Até 3 kW

Descricao Resumida

Misturadora de carne profissional em acgo inox, capacidade 50-115 kg. Com
microinterruptor de seguranca, inversdo de marcha e cuba basculante (110°) para facil

limpeza.

Descricao Completa

Concebida para o ambiente exigente de restaurantes e cozinhas profissionais, esta misturadora de
carne impulsiona a eficiéncia na preparacdo de alimentos. A sua construcdo integral em acgo
inoxidavel assegura durabilidade excecional, higiene superior e manutencdo simplificada,
caracteristicas indispensaveis para operacdes com elevado volume de produc¢do. A funcionalidade e
o design intuitivo deste equipamento elevam os padrdes de seguranca e desempenho, garantindo a
protecao do utilizador e a longevidade do investimento.

Misturadora de Carne Industrial — Principais Vantagens

e Homogeneidade de Mistura Superior: Garante uma mistura consistente e uniforme de
carne, essencial para a qualidade de produtos finais como hamburgueres, enchidos e picadas.

e Higiene Exemplar e Manutencédo Facilitada: Fabricada em aco inoxidavel areado, a cuba
basculante a 110° e as pas removiveis permitem uma limpeza profunda e rapida, cumprindo
0s mais rigorosos padrées de seguranca alimentar.

e Operacdo Segura e Fiavel: Equipada com microinterruptor de seguranca, inversdo de marcha
e botdo de emergéncia, oferece tranquilidade e prote¢do durante o uso intensivo em cozinhas
profissionais.

e Robustez e Durabilidade: A estrutura em aco inoxidavel confere uma resisténcia inigualavel a
corrosdo e ao desgaste, assegurando um investimento duradouro para o seu negécio.

o Flexibilidade e Mobilidade: O kit de rodas, com duas delas equipadas com travao, facilita o
transporte e o posicionamento do equipamento, otimizando o espago de trabalho conforme as
necessidades operacionais.

AplicacOes Profissionais



Este misturador é perfeitamente adequado para talhos com grande producdo, empresas de catering,
estabelecimentos de restauracdo com fabrico préprio de enchidos ou hamburgueres, e cozinhas
centrais que exijam uma homogeneizacédo precisa e eficiente de grandes volumes de carne. A sua
performance garante uma mistura uniforme e reduz o esforco manual, tornando-o um pilar para
operacgdes onde a qualidade e a eficiéncia s&o cruciais. E um equipamento que se adapta a diversos
cenarios, desde a preparacao de pratos gourmet até a producdo em massa para eventos.

Caracteristicas Técnicas

Caracteristica Detalhe

Dimensdes (LxPxA) 1100x630x1080 mm
Dimensd&es da Cuba (LxPxA) 700550470 mm
Namero de Pas 2

Capacidade da Cuba 50-115 kg
Velocidade das Pas 30 rpm

Poténcia 1,8kW/25HP
Tenséo 400 V

Peso Liquido 110 kg

Peso Bruto 127 kg

Material Aco inoxidavel areado
Caracteristicas Microinterruptor de seguranca, inversdo de marcha, botao de

emergéncia, cuba basculante (110°), pas removiveis, kit de
rodas (2 com travao)

Perguntas Frequentes

Qual é a capacidade de processamento desta maquina de misturar carne?
Esta maquina de misturar carne possui uma capacidade de cuba entre 50 a 115 kg, sendo ideal para
producdes de média a grande escala em cozinhas profissionais.

Como séo garantidas a higiene e a limpeza do equipamento?
A estrutura em aco inoxidavel e as pas removiveis, juntamente com a cuba basculante a 110°,
facilitam a limpeza profunda e rapida, assegurando os mais elevados padrées de higiene alimentar.

Quais as funcionalidades de seguranca incluidas neste equipamento?
O equipamento integra um microinterruptor de seguranga na tampa, inversao de marcha e um botéo



de emergéncia, proporcionando uma operacao segura para o utilizador e o ambiente de trabalho.

Esta misturadora é adequada para ser movimentada no local de trabalho?
Sim, o kit de rodas incluido, com duas rodas equipadas com travao, permite uma facil movimentacéo
e um posicionamento seguro do equipamento no seu espaco de trabalho, otimizando a versatilidade.

Quais os requisitos elétricos para a instalacdo desta misturadora industrial?

Esta misturadora requer uma tenséo de 400V com uma poténcia de 1,8 kW / 2,5 HP. Recomenda-se
gue a instalacéo seja realizada por um profissional qualificado para garantir a conformidade com as
normas de seguranca elétrica.



