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Misturadora de Carne Industrial 95 kg, 400V

Informacoes do Produto

SKU: UD2088.750 Modelo: UD2088.750
Marca: uDI EAN: N/D
Peso: 95 kg Dimensdes: 1160 x 570 x 1040 cm

Imagens do Produto

Especificacoes

Modelo UD2088.750
Marca uDlI
Capacidade (kg) Mais de 80 kg
Instalacéo De Chéo

Tensao 400V Trifasico



Tipo Misturadora
Material Inox

Poténcia Até 3 kW

Descricao Resumida

Misturadora de carne profissional com capacidade de 50-95 kg, ideal para hotelaria e

restauracdo. Construcao robusta em aco inox e pas removiveis.

Descricao Completa

Misturadora de Carne — Principais Vantagens

Desenvolvida para o mercado da restauracdo e hotelaria, esta batedeira de carne industrial € uma
solucdo robusta e altamente eficiente para o processamento de grandes volumes de carne. A
construcdo integral em aco inoxidavel escovado assegura a maxima higiene e durabilidade,
caracteristicas imprescindiveis em ambientes profissionais exigentes. Este equipamento € a escolha
acertada para estabelecimentos que pretendem otimizar a prepara¢édo de enchidos, hamburgueres e

diversas outras misturas de carne.

A seguranca operacional é fundamental, e por isso, esta maquina de misturar carne integra um
microinterruptor na tampa e um botédo de emergéncia. A funcdo de inversdo de marcha, juntamente
com as pas removiveis, facilita uma mistura homogénea e uma limpeza aprofundada, garantindo a
conformidade com as mais rigorosas normas de higiene alimentar. A mobilidade é assegurada por
um kit de rodas, duas delas com travao, permitindo posicionar o equipamento com grande facilidade
e seguranca na sua cozinha industrial.

Aplicac@es Profissionais

7

Esta amassadeira de carne é ideal para talhos, unidades de processamento de carne em maior
escala, cozinhas de grande volume em hotéis, restaurantes com alta procura e fabricas de produtos
carneos. A sua capacidade de até 95 kg por lote e a velocidade de mistura de 30 rpm permitem
processar rapidamente quantidades significativas, otimizando o tempo de producado e assegurando a
consisténcia na combinacdo de temperos e ingredientes.

Caracteristicas Técnicas



Caracteristica Detalhe

Dimensbes (LxPxA) 1160 x 570 x 1040 mm

Dimensfes Cuba
(LxPxA)

795 x 500 x 380 mm

NUmero de Pas 2

Capacidade Cuba 50-95 kg

Velocidade das

o 30 rpm
Laminas
Poténcia 15kW/2hp
Tenséo 400 V

Peso Liquido/Bruto 110 kg / 127 kg
Material Aco inoxidavel areado

_ i Microinterruptor na tampa, inversao de marcha, botdo de emergéncia,
Funcionalidades , P ~
levantamento da cuba (110°), pas removiveis, kit de rodas (2 com travao)

Perguntas Frequentes

Qual a capacidade méaxima de mistura desta maquina?

Este misturador de carne industrial possui uma capacidade de cuba que varia entre 50 a 95 kg,
tornando-o ideal para lidar com grandes volumes de processamento de carne em cozinhas
profissionais e industriais.

E facil de limpar e manter este equipamento?

Sim, a limpeza deste equipamento é bastante simplificada devido a sua construcéo integral em aco
inoxidavel escovado, as pas facilmente removiveis e a possibilidade de levantar a cuba a 110° para
um acesso total.

Quais os requisitos de instalacéo elétrica para esta misturadora de carne?

Esta maquina necessita de uma tenséo de 400 V e uma poténcia de 1,5 kW / 2 hp. Recomenda-se
vivamente que a instalacdo elétrica seja efetuada por um eletricista qualificado e que esteja em
conformidade com as normas de seguranca aplicaveis.

Esta misturadora de carne possui mobilidade?

Sim, a misturadora é fornecida com um kit de rodas de série, onde duas delas sdo equipadas com
travao, proporcionando facilidade no transporte e uma fixacdo segura do equipamento no seu espaco
de trabalho.



Que tipo de preparagdes posso realizar com esta misturadora?
Este versatil equipamento permite misturar varios tipos de carne para a producao de enchidos,

hamburgueres, e outras misturas, garantindo uma homogeneidade perfeita na incorporacdo de
temperos e ingredientes.



